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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich
anschlieBend mit allen Funktionen des Gerdtes vertraut.

Pfed Ctenim si otevrete stranu s obrazky a potom se seznamte se vsemi funkcemi
pristroje.
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Prije nego Sto procitate tekst, otvorite stranicu sa slikama i upoznajte se na osnovu
toga sa svim funkcijama uredaja.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze
zapoznac sie z wszystkimi funkcjami urzgdzenia.

Inainte de a citi instructiunile, priviti imaginile si familiarizati-vé cu toate functiile
aparatului.

GO Pred citanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa oboznamte so vsetkymi
funkciami pristroja.

Mpenu 0a npoyeTeTe OTBOPETE CTPAHULATA C GUrypuTe 1 Cef, TOBA Ce 3aM03HamTe
C BCUUKM GYHKLM HO ypenga.
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HR Upute za uporabu i sigurnosne upute 29

PL Wskazowki dotyczgce obstugi i bezpieczenstwa 4
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BG WHCcTpyKum 3a ynoTpeba v 6e30nacHoCT 80




NNNNNNNN

(
B Er’k
2y

v




)

Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde!

Wir begllckwinschen Sie zum Kauf Ihres neu-
en Gerdtes. Sie haben sich fur ein Produkt mit
hervorragendem  Preis-/Leistungsverhdltnis
entschieden, das lhnen viel Freude bereiten
wird.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Gerd-
tes mit allen Bedienungs- und Sicherheitshin-
weisen vertraut.

Benutzen Sie das Gerdt nur wie beschrieben
und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Gerdtes an Dritte mit aus.

Sicherheit

Lieferumfang (Bild (X))

- Miniofen (A)

- Herausnehmbares Krimelblech (B)

- Grillrost (C)

- Backblech (D)

- Pizzastein (E)

- Entnahmezange (F) fur Grillrost, Backblech
und Krimelblech

- Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden sind
und Uberprifen Sie das Gerat auf Transport-
schdden.

Nehmen Sie ein beschddigtes Gerat nicht in
Betrieb!

Im Schadensfall wenden Sie sich bitte an eine
Kaufland-Filiale.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfdltig durch, bevor Sie das Gerdt zum ersten

Mal verwenden.

FUr einen sicheren Gebrauch, befolgen Sie alle nachfolgenden Sicherheitshinweise.

Symbole und ihre Bedeutung

Bedienungsanleitung lesen!

Oberfldache nicht berthren!

PP E

Achtung! HeiBe Oberfldachen!

Gefahr durch elektrische Spannung!



A/\ Allgemeines Gefahrensymbol!

I Dieses Symbol kennzeichnet Materialien und Gegenstdnde, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berthrung zu kommen.

BestimmungsgemdiBe Verwendung

-Das Gerdt ist ausschlieBlich zum Erhitzen, Garen und Backen von Speisen in haus-
haltsublichen Mengen bestimmt.

-Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

-Das Gerdt ist nur fur den Einsatz in privaten Haushalten bestimmt. Es ist nicht fur
den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

-Benutzen Sie das Gerdt nur fur den beschriebenen Anwendungsbereich und mit
dem originalen Zubehor. Jede andere Verwendung oder Verdnderung des Gerdtes
gilt als nicht bestimmungsgemadB. Fir aus bestimmungswidriger Verwendung oder
falscher Bedienung entstandene Schdden wird keine Haftung dbernommen.

Sicherheit von Kindern und Personen

é Warnung!
Erstickungsgefahr fur Kinder beim Spielen mit Verpackungsmaterial!

« Verpackungsmaterial unbedingt von Kindern fernhalten.

- Diese Gerdte kdnnen von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Féahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beztglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

- Kinder drfen nicht mit dem Gerdt spielen.

-Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

-Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durchgefthrt werden,
es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

-Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschlussleitung fernzuhalten.
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Aligemeine Sicherheit
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Vorsicht!

Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberfldchen! Wahrend des Betriebes

kdnnen die berthrbaren Oberfldchen des Gerdtes sehr heil3 sein.

e BerGhren Sie niemals die Glastur oder das Gehduse wahrend des Be-
triebes und solange das Gerdt heif ist!

« Fassen Sie nicht in den Garraum, wenn das Gerdt heif3 ist!

« Berthren Sie wdhrend des Betriebes nie die Heizstabe!

« Fassen Sie die Glastir zum Offnen stets nur am Griff an!

e Benutzen Sie die mitgelieferte Entnahmezange, um das heiBe Back-
blech und den Grillrost in das Gerdt einzusetzen oder herauszunehmen.

« Verwenden Sie immer Ofenhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie mit
dem heiBen Gerat hantieren!

e Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch erst abkthlen, bevor Sie es
transportieren!

Vorsicht!

Verbrennungsgefahr bei Bertihren des Pizzasteins! Der Pizzastein wird

wdhrend des Betriebs sehr heiB und kuhlt nur sehr langsam ab, nachdem

das Gerat ausgeschaltet wurde.

« BerGhren Sie nie den heiBen Pizzastein.

e Lassen Sie den Pizzastein immer vollstdndig abkuhlen, bevor Sie ihn aus
dem Gerdt nehmen.

« Legen Sie keine Alufolie oder dhnliches zwischen den Grillrost und den
Pizzastein.

« Legen Sie den Pizzastein immer direkt auf den Grillrost.

-Das Gerdt muss regelmdBig auf Zeichen von Beschddigungen untersucht werden.
Das Gerdt darf nicht verwendet werden, wenn Netzkabel, Gehduse oder die Glas-
tur beschadigt sind.

-Die Netzanschlussleitung muss regelmdBig auf Zeichen von Beschddigungen
untersucht werden. Falls die Netzanschlussleitung beschddigt ist, darf das Gerdt
nicht mehr benutzt werden.
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-|Ist das Netzkabel beschddigt, darf es nur durch eine autorisierte Reparaturdienst-
stelle ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

-Das Gerat darf nur mit den mitgelieferten Zubehorteilen betrieben werden.

- Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

-SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine unbeschddigte, vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

-SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine Stromversorgung an, deren Spannung und
Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild Ubereinstimmen! Das Typen-
schild befindet sich an der Rlckseite des Gerdtes.

-Verwenden Sie das Gerdt nie unter Hangeschrdnken, neben Gardinen oder ande-
ren entflammbaren Gegenstdnden.

-Stellen Sie das Gerat immer auf eine stabile, ebene und hitzebestandige Fldche.
Die Flache unter dem Gerdteboden kann sich verfdrben und beschddigt werden.
Im Zweifelsfall verwenden Sie zusdtzlich eine hitzebestdndige Platte.

-Das Gerdt darf nicht in Einbaumaobeln oder einem Schrank aufgestellt werden.
Andernfalls ist keine ausreichende Beluftung moglich und es kann ein Brand ent-
stehen oder das Gerdt beschadigt werden.

-Das Gerat darf nur freistehend genutzt werden.

-Stellen Sie das Gerdt so auf, dass ausreichend Platz fir die Luftzirkulation vor-
handen ist. Folgende Abstande zu Wanden oder anderen Gegenstdnden sind er-
forderlich:
=12 cm zur rechten und linken Seite
-12 cm an der Ruckseite
-30 cm nach oben

- Achten Sie darauf, dass die Beluftungsoffnungen an der rechten und linken Seite,
an der Rickseite sowie an der Ober- und Unterseite des Gerdtes nicht blockiert
oder von Gegenstanden abgedeckt sind.

- Stecken Sie keine Gegenstdande in die BelGftungsoffnungen.

- Stellen Sie das Gerdt nicht auf Tischdecken oder hochflorige Textilien.

-Das Gerdt darf nicht auf einer heiBen Fldche oder in der Ndhe einer Warmequelle
aufgestellt werden.

-Das Gerdt ist mit rutschfesten KunststofffuBen ausgestattet. Bei Mobeln, die
mit Lacken oder Kunststoff beschichtet sind oder mit Pflegemitteln behandelt
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wurden, kann nicht ausgeschlossen werden, dass diese Stoffe die KunststofffiBe
angreifen und aufweichen. Legen Sie gegebenenfalls eine rutschfeste, hitzebe-
standige Unterlage unter das Gerdt.

-Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand dartber stolpern oder das Gerdt
versehentlich herunterreiBen kann.

- Stellen Sie das Gerdat nicht in unmittelbarer Nahe von Wasser auf, z. B. an Spulbe-
cken, Waschwannen oder in feuchten Kellerrdumen. Andernfalls besteht die Ge-
fahr eines Stromschlags.

- Stellen Sie sicher, dass kein Wasser auf das Netzkabel oder den Netzstecker tropft.

- Stellen Sie sicher, dass keine FlUssigkeiten in das Gerdtegehduse gelangen.

-Stellen Sie keine mit FlUssigkeiten gefullte GefdBe, wie z. B. Vasen, Becher oder
Tassen, auf dem Gerat ab.

- Lassen Sie das Gerdt wdhrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

-Halten Sie Kinder und Haustiere vom Gerdt fern, wenn dieses in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

-Verwenden Sie das Gerdt nur mit eingesetztem Krimelblech.

-Das Netzkabel darf mit den heien Teilen des Gerdtes nicht in Kontakt kommen.

-Legen Sie keine brennbaren Gegenstdnde, wie Tucher, Topflappen etc. auf das
heiBe Gerdt.

- Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegenstdnde auf, Gber oder im Gerdt. Es be-
steht Brandgefahr!

-Bewegen oder tragen Sie das Gerdt nicht, solange es noch heif3 ist.

-Verwenden Sie das Backblech nicht zur Lagerung und Verarbeitung von sdurehal-
tigen, alkalischen oder salzigen Speisen!

-Verwenden Sie zum Herausnehmen und Einsetzen des heien Gitterrostes und
Backblechs die mitgelieferte Entnahmezange.

- Stutzen Sie sich nicht auf der Glastir ab. Das Gerdt kann kippen!

-Stellen Sie keine Gegenstdnde auf die Glastur. Das Gerdt kann kippen oder die
Scharniere und die Glasscheibe kdnnen beschddigt werden.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

-Schalten Sie das Gerdt vor jeder Reinigung aus und trennen Sie es vom Stromnetz.

- Lassen Sie das Gerdt vor Reinigung oder Aufbewahrung abkuhlen.

-Das Gerdt und das Netzkabel mit Stecker nie in Wasser oder andere Fllssigkeiten
tauchen und nicht unter flieBendem Wasser reinigen!
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-Das Gerdt darf nicht mit einem Dampfreiniger gereinigt werden.
-Das Gerdt darf nicht im Geschirrspuler gereinigt werden.
-Beachten Sie den Abschnitt ,Reinigen und Pflegen”.

Gerdat aufstellen

o Stellen Sie das Gerdt auf eine feste, ebene
und hitzebestandige Fldche (z. B. Edelstahl-
arbeitsplatte oder Natursteinarbeitsplatte
wie Granit).

o Stellen Sie das Gerat so auf, dass ausrei-
chend Platz fur die Luftzirkulation vorhan-
den ist. Folgende Abstdnde sind erforderlich:
=12 cm zur rechten und linken Seite
=12 cm an der Ruckseite
- 30 cm nach oben

« Wickeln Sie das Netzkabel vollsténdig ab.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Verpackungsmaterial entfernen

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle
Verpackungsmaterialien vom Gerdt.

Reinigung vor dem ersten Gebrauch

Vor der ersten Inbetriebnahme muissen das
Gerdt und das Zubehér grindlich gereinigt
werden.

Lassen Sie dann das Gerdt 10 Minuten aufhei-
zen, um eventuelle produktionsbedingte Ruck-
stdnde im Garraum zu beseitigen.

Hinweis: Trotz grindlicher Reinigung kann es
beim ersten Aufheizen zu leichter Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Das ist normal
und ungefdhrlich. Offnen Sie fur ausreichende
Beluftung zum Beispiel ein Fenster.

o Entnehmen Sie das Zubehor (Grillrost, Back-
blech, Pizzastein, Krimelblech und Entnah-
mezange) aus dem Garraum.

* Reinigen Sie das Gerdt und das Zubehér,
wie in Abschnitt ,Reinigen und Pflegen” be-
schrieben.

« Stellen Sie sicher, dass nach der Reinigung
alle Teile vollstdndig trocken sind.

e Stecken Sie den Netzstecker in eine un-
beschddigte, vorschriftsmdBig installierte
Schutzkontaktsteckdose.

« Drehen Sie den Temperaturregler im Uhrzei-
gersinn bis zum Anschlag auf 220 °C.

« Drehen Sie den Heizartenregler auf Position
(=] (Ober- und Unterhitze).

« Drehen Sie den Garzeitregler auf 10 Minuten.
- Die Betriebskontrolllampe leuchtet.

- Der Heizvorgang beginnt.

 Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig been-
den mochten, siehe Abschnitt ,Heizvorgang
vorzeitig beenden”.

Wenn die 10 Minuten abgelaufen sind, ertént
ein Signalton und der Heizvorgang wird auto-
matisch beendet.

Die Betriebskontrolllampe erlischt.

« Drehen Sie den Temperaturregler gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag auf 100 °C.

« Drehen Sie den Heizartenregler auf Position
(Aus).

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

e Lassen Sie das Gerdt vollsténdig abkuhlen.

e Reinigen Sie das Gerdt erneut, wie in Ab-
schnitt ,Reinigen und Pflegen” beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Zubehorteile verwenden

Grillrost einsetzen / herausnehmen

(Bild [F1))

/ﬁ\ Vorsicht!
Verbrennungsgefahr durch heiBe

Oberfldchen und den Grillrost!

e Zum Einsetzen des Grillrostes wird
die Verwendung der Entnahmezan-
ge empfohlen, um Verbrennungen
am heiBen Gerdt zu vermeiden.

e Benutzen Sie immer die mitge-
lieferte Entnahmezange, um den
heiBen Grillrost aus dem Gerdt
herauszunehmen.

« Haken Sie die Entnahmezange, wie in Bild (2]
dargestellt, am Grillrost ein.

e Schieben Sie den Grillrost mit der Entnah-
mezange in eine der Flhrungsschienen im
Garraum vollsténdig hinein bzw. ziehen Sie
ihn heraus.

Backblech einsetzen / herausnehmen
(Bild [EX))

Benutzen Sie fUr fetthaltige oder feuchte Le-
bensmitteln immer das Backblech, damit kein
Fett oder Flussigkeit in das Gerdt tropft.

/\é Vorsicht!
y Verbrennungsgefahr durch heiBe

Oberfldchen und das Backblech!

e Zum Einsetzen des Backbleches wird
die Verwendung der Entnahmezan-
ge empfohlen, um Verbrennungen
am heiBen Gerdt zu vermeiden.

e Benutzen Sie immer die mitge-
lieferte Entnahmezange, um das
heiBe Backblech aus dem Gerdt
herauszunehmen.
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» Setzen Sie die mitgelieferte Entnahmezan-
ge, wie in Bild [E3 dargestellt, auf das Back-
blech auf.

e Schieben Sie das Backblech mit der Entnah-
mezange in eine der Fuhrungsschienen im
Garraum vollstdndig hinein bzw. ziehen Sie
es heraus.

Kriimelblech einsetzen / herausnehmen
(Bild X))

Das Kramelblech verhindert, dass Krimel, Fett
und andere Speisereste auf den Garraumbo-
den gelangen und dort festbrennen.

/ﬁ\ Vorsicht!
Verbrennungsgefahr durch heiBe

Oberfldchen und das Krimelblech!

o Zum Einsetzen des Krimelblechs
wird die Verwendung der Ent-
nahmezange empfohlen, um Ver-
brennungen am heiBen Gerdt zu
vermeiden.

e Lassen Sie das heiBe Krimelblech
vor dem Herausnehmen vollstén-
dig abkuhlen oder verwenden Sie
die mitgelieferte Entnahmezange,
um das heiBe Krumelblech aus
dem Gerat herauszunehmen.

Achtung!

Verwenden Sie das Gerdt nur mit eingesetz-
tem Krimelblech.

» Setzen Sie die mitgelieferte Entnahmezan-
ge, wie in Bild [ dargestellt, auf das Kri-
melblech auf.

e Legen Sie das Krumelblech mit der Entnah-
mezange unter die unteren Heizstdbe auf
den Garraumboden und schieben Sie es voll-
stdndig hinein bzw. ziehen Sie es heraus.



Pizzastein verwenden

Aﬁ Vorsicht!
Verbrennungsgefahr bei BerGhren

des Pizzasteins! Der Pizzastein wird
wdhrend des Betriebs sehr hei3 und
kuhlt nur sehr langsam ab, nachdem
das Gerdt ausgeschaltet wurde.

e Bertihren Sie nie den heiBen Piz-
zastein.

o Lassen Sie den Pizzastein immer
vollstdndig abkuhlen, bevor Sie
ihn aus dem Gerdt nehmen.

e Legen Sie den Pizzastein immer
direkt auf den Grillrost.

« Legen Sie keine Alufolie oder dhn-
liches zwischen den Grillrost und
den Pizzastein.

» Legen Sie den Pizzastein immer mittig auf
den Grillrost.

o Schieben Sie den Grillrost mit dem Pizzastein
in die untere Schiene im Garraum.

e Heizen Sie den Pizzastein mit Heizart z]
(Ober- und Unterhitze) bei 220 °C ca. 30 bis
45 Minuten auf. (Beachten Sie auch den Ab-
schnitt ,Pizza zubereiten”).

Temperatur einstellen (Bild 1))

Mit dem Temperaturregler kann die Tempe-
ratur von 100 bis 220 °C stufenlos eingestellt
werden.

« Drehen Sie den Temperaturregler auf die ge-
wunschte Temperatur.

Hinweis: Sie konnen die Temperatureinstel-
lung jederzeit andern, indem Sie den Tempera-
turregler auf eine andere Temperatur drehen.

@
Heizart einstellen (Bild [[¥))

Am Heizartenregler sind folgende Symbole
vorhanden:

Symbol  Heizart / Anwendungsbeispiel
OFF Heizfunktion aus
—_— Oberhitze
z. B. zum Uberbacken
Unterhitze

z. B. zum Backen von Kuchen

Ober- und Unterhitze
z. B. zum Backen von Pizza

e Drehen Sie den Heizartenregler auf das
entsprechende Symbol flr die gewlnschte
Heizart.

Hinweis: Sie konnen die Heizart jederzeit an-
dern, indem Sie den Heizartenregler auf eine
andere Heizart drehen.

Garzeit einstellen (Bild [E4))

Mit dem Garzeitregler kdnnen Sie die Garzeit
bis maximal 60 Minuten einstellen.

« Drehen Sie den Garzeitregler auf die ge-
wanschte Garzeit.

- Die Betriebskontrolllampe leuchtet.

- Das Gerdt heizt mit der eingestellten Hei-
zart auf die eingestellte Temperatur auf.

- Der Garzeitregler dreht sich gegen den
Uhrzeigersinn auf ,OFF" zu. Dabei ist ein
Ticken wie bei einer Uhr zu horen.

- Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
ertont ein Signalton und der Heizvorgang
wird automatisch beendet.

- Die Betriebskontrolllampe erlischt.

"
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Hinweise:

- Wenn Sie eine Garzeit von weniger als 20 Mi-
nuten wdhlen, drehen Sie den Garzeitregler
zundchst auf 40 Minuten und dann zurtck
auf die gewunschte Garzeit.

- Wenn der Heizartenregler auf Stellung
(Aus) steht, erfolgt nach dem Einstellen der
Garzeit kein Aufheizen.

- Sie kdnnen die Garzeit jederzeit andern, in-
dem Sie den Garzeitregler vor- oder zurtck-
drehen.

Garzeitregler als Kurzzeitmesser
verwenden

Sie kdnnen den Garzeitregler auch ohne Heiz-
funktion als Kurzzeitmesser verwenden:

« Drehen Sie dazu den Heizartenregler auf Po-
sition (Aus).

e Drehen Sie den Garzeitregler auf die ge-
winschte Zeit. Beachten Sie dabei die Hin-
weise unter ,Garzeit einstellen”.

- Die Betriebskontrolllampe leuchtet.

- Der Garzeitregler dreht sich gegen den
Uhrzeigersinn auf ,OFF" zu. Dabei ist ein
Ticken wie bei einer Uhr zu horen.

- Das Gerdt heizt dabei nicht.

- Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
ertont ein Signalton.

- Die Betriebskontrolllampe erlischt.

Heizvorgang vorzeitig beenden

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig beenden
maochten:

e Drehen Sie den Garzeitregler auf Position
LOFF" (Aus).
« Drehen Sie den Heizartenregler auf Position

(Aus).
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« Drehen Sie den Temperaturregler gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag auf Position
100 °C.

e Um das Gerdt vollstdndig auszuschalten, zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Garen und Backen

A

Vorsicht!

Verbrennungsgefahr durch heiBe

Oberflachen!

e \erwenden Sie immer Ofen-
handschuhe oder Topflappen,
wenn Sie mit dem heiBen Gerdt
hantieren!

Achtung!

Verwenden Sie das Ger@t nur mit eingesetz-
tem Kramelblech.

Achtung!

Legen oder stellen Sie niemals Behdlter
oder Lebensmittel direkt auf den Boden des
Gerdtes, die Heizstabe oder das Krimelblech.

Achtung!

Harte und Spitze Gegenstande aus Metall

konnen die Oberfldche des Backblechs

beschddigen.

 \erwenden Sie zum Auflegen, Wenden und
Entnehmen der Lebensmittel kein Besteck
oder andere Gegenstdnde aus Metall.

e Setzen Sie das Krumelblech in das Gerdt ein.
o Nehmen Sie den Gitterrost und das Back-
blech aus dem Gerdt.
e Wenn Sie das Gerdt vorheizen mochten:
- Stellen Sie die gewlnschte Heizart und
Temperatur ein.



- Stellen Sie dann mit dem Garzeitregler ei-
ne Vorheizzeit von ca. 10 Minuten (je nach
Temperatur) ein.

- SchlieBen Sie die Glastir und lassen Sie
das Ger@t vorheizen.

- Nachdem die eingestellte Vorheizzeit ab-
gelaufen ist, ertont ein Signalton und der
Heizvorgang wird automatisch beendet.

- Die Betriebskontrolllampe erlischt.

e Legen Sie das Backblech gegebenenfalls
mit Backpapier aus bzw. bestreichen Sie das
Backblech mit zum Backen geeignetem Fett.

« Geben Sie das Gargut oder Backgut auf den
Grillrost bzw. das Backblech.

« Offnen Sie die Glastar

e Schieben Sie den Grillrost bzw. das Back-
blech in eine der Schienen im Garraum.

« SchlieBen Sie die Glastdr.

o Stellen Sie die gewunschte Heizart und Tem-
peratur ein.

« Stellen Sie dann mit dem Garzeitregler die
gewunschte Gar- oder Backzeit ein.

- Die Betriebskontrolllampe leuchtet.

- Das Gerdt gart/backt mit der eingestellten
Heizart und Temperatur.

- Nachdem die eingestellte Gar-/Backzeit
abgelaufen ist, ertént ein Signalton und der
Heizvorgang wird automatisch beendet.

- Die Betriebskontrolllampe erlischt

« Offnen Sie vorsichtig die Glastr.

« Nehmen Sie den Grillrost bzw. das Backblech
mit Hilfe der mitgelieferten Entnahmezange
vorsichtig aus dem Garraum heraus.

« Stellen Sie den Grillrost bzw. das Backblech
auf einer hitzebestandigen Fldche ab.

« Drehen Sie den Heizartenregler auf Position

(Aus).

@

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose.

e Lassen Sie das Gerat und das Zubehor voll-
standig abkahlen.

Pizza zubereiten

Hinweis:

Bei den nachstehend angegebenen Tempera-
turen und Zeiten handelt es sich nur um un-
gefdhre Anhaltspunkte, da jedes Lebensmit-
tel von unterschiedlicher Beschaffenheit und
Konsistenz ist. Die tatsdachlichen Temperatu-
ren und Zeiten richtet sich nach den Zutaten
sowie der Menge und missen gegebenfalls
angepasst werden.

Beachten Sie auch die Angaben auf den Ver-
packungen der Lebensmittelhersteller.

Pizza (tiefgekiihlt)

e Heizen Sie das Gerdt entsprechend den
Angaben auf der Verpackung der Tiefkahl-
pizza vor (siehe auch Abschnitt ,Garen und
Backen”).

« Wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist,
legen Sie die Tiefkthlpizza auf den Grillrost.

« Offnen Sie die Glastr.

e Schieben Sie den Grillrost in die mittlere
Schiene im Garraum.

e SchlieBen Sie die Glastdr.

« Backen Sie die Tiefkuhlpizza entsprechend
den Angaben auf der Verpackung des Le-
bensmittelherstellers.
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Pizza (frisch oder handgemacht)

Fur frische oder handgemachte Pizzen eignet
sich besonders der Pizzastein (siehe auch Ab-
schnitt ,Pizzastein verwenden”).

e Legen Sie den Pizzastein mittig auf den Grill-
rost.

« Offnen Sie die Glastur.

e Schieben Sie den Grillrost mit dem Pizzastein
in die untere Schiene im Garraum.

e SchlieBen Sie die Glastdr,

» Drehen Sie den Heizartenregler auf z]
(Ober- und Unterhitze).

e Heizen Sie den Pizzastein bei 220 °C ca. 30
bis 45 Minuten auf.

Je heiBBer der Stein ist, desto knuspriger wird
der Pizzaboden.

e Nachdem der Pizzastein aufgeheizt ist, off-
nen Sie die Glastr.

e Legen Sie die frische oder handgemachte
Pizza mit einem Heber mittig auf den hei-
Ben Pizzastein.

Die Pizza sollte etwas kleiner als der Pizza-
stein sein, damit der Rand des Pizzasteins
frei bleibt.

e SchlieBen Sie die Glastdr,

« Backen Sie die Pizza mit (] (Ober- und
Unterhitze) bei 220 °C etwa 17 Minuten oder
langer.

Die tatsdchliche Backzeit richtet sich nach
den Zutaten und der Menge.

e Die Pizza ist fertig, wenn der Kdsebelag
zerlaufen ist und der Pizzaboden leicht ge-
braunt ist.

e \lerwenden Sie zum Herausnehmen und Ser-
vieren der Pizza einen Heber.

« Drehen Sie den Heizartenregler auf Position
(Aus).

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose.
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« Lassen Sie den Pizzastein vollstandig abkih-
len, bevor Sie ihn aus dem Gerd@t nehmen.

Tipps:

- FUr frische oder handgemachte Pizza sollte
der Pizzateig mindestens 2 Stunden lang
gehen, um ein optimales Backergebnis zu
erzielen.

- Streuen Sie 1 bis 2 EL Mehl auf den Pizza-
stein, damit der Pizzaboden nicht am Pizza-
stein kleben bleibt.

- Bei bestimmten, vorgebackenen Pizzen aus
besonders leichtem Teig sollte die Aufheiz-
phase verkirzt werden, damit der Pizzabo-
den nicht zu schnell braun wird.

Reinigen und Pflegen

Das Gerdt und die Zubehorteile sollten nach
jedem Gebrauch grundlich gereinigt werden.
Direkt nach dem Abkuhlen lassen sich Speise-
reste am leichtesten entfernen.

Warnung!

Stromschlaggefahr durch Ndsse!

Das Gerat

e nicht in Wasser tauchen;

e nicht unter flieBendes Wasser
halten;

e nichtim Geschirrspuler reinigen.

Vorsicht!

Verbrennungsgefahr durch heiBe

Oberflachen!

» Lassen Sie das Gerdt und das Zu-
behor immer vollstandig abkuh-
len, bevor Sie es reinigen.

A\




Achtung!

- Reinigen Sie das Gerdt niemals mit Reini-
gungs- oder Ldsungsmitteln, da diese das
Ger@t beschddigen oder bei der ndchsten
Benutzung die Lebensmittel verunreinigen
konnen.

- Verwenden Sie weder Scheuerschwdmme
noch scheuernde Reinigungsmittel, damit
die Oberflachen des Gerdtes und der Zube-
horteile nicht beschddigt werden.

Achtung!

- Kratzen Sie angebrannte Lebensmittelreste
nicht mit harten Gegenstdnden ab. Die Zu-
behdrteile und das Gerdt kénnen dadurch
beschddigt werden.

- Die Zubehorteile sind nicht sptlmaschinen-
geeignet. Reinigen Sie die Entnahmezange,
das Backblech, den Grillrost, Pizzastein und
das Krimelblech nicht in der Spulmaschine.

- Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Ruckstdnde auf den
Heizstdben nicht mehr entfernen lassen.

Gerdt reinigen

« Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker aus
der Steckdose gezogen ist und das Gergt
vollstdndig abgekuhlt ist.

» Nehmen Sie den Grillrost, das Backblech und
das Kramelblech aus dem Gerdt.

« Reinigen Sie das Gerdt von auBen mit einem
nur leicht angefeuchteten Tuch.

« Reinigen Sie den Garraum ebenfalls mit ei-
nem angefeuchteten Tuch. Bei Bedarf kén-
nen Sie auch ein mildes Spulmittel auf das
Tuch geben.

o Wischen Sie danach mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach.

« Trocknen Sie das Gerdt sorgfdltig ab.

@

Zubehdorteile reinigen

e Reinigen Sie die Entnahmezange, das Back-
blech, den Grillrost und das Krimelblech in
warmem Wasser mit etwas Spulmittel.

e Lassen Sie den Pizzastein vor der Reinigung
vollstdndig abkuhlen.

« Speisereste am Pizzastein kénnen Sie mit ei-
nem Holzschaber vorsichtig entfernen.

« Da die Oberflache des Pizzasteins poros ist,
ist eine Verfarbung durch den Kontakt mit
Lebensmitteln normal.

e Wenn der Pizzastein bei der Reinigung mit
Wasser abgespult wurde, muss er vor der er-
neuten Verwendung vollstdndig abtrocknen.
Nur ein vollstdndig trockener Pizzastein ge-
wdhrleistet ein optimales Backergebnis.

e Trocknen Sie nach der Reinigung alle Teile
gut ab.

Aufbewahrung

e Reinigen Sie das Gerdt und das Zubehor
grandlich und lassen Sie alle Teile vollstdndig
trocknen, bevor Sie sie verstauen.

e Lagern Sie das Ger@t und das Zubehor an
einem sauberen, trockenen und staubfreien
Ort.

Entsorgung

Verpackung entsorgen

Die Produktverpackung besteht aus recycling-
fahigen Materialien. Entsorgen Sie die Verpa-
ckungsmaterialien entsprechend ihrer Kenn-
zeichnung bei den 6ffentlichen Sammelstellen
bzw. gemdRB den landesspezifischen Vorgaben.
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Altgerdt entsorgen

Wenn Sie das Elektrogerdt nicht mehr
verwenden wollen, geben Sie es bei
einer offentlichen Sammelstelle fur
Elektroaltgerdte kostenlos ab. Elektroaltgerate
durfen in keinem Fall in die Restabfalltonnen
gegeben werden (siehe Symbol).

Weitere Entsorgungshinweise

Geben Sie das Elektroaltgerat so zurtck, dass
seine spdtere Wiederverwendung oder Ver-
wertung nicht beeintrdchtigt wird.
Elektroaltgerdte konnen Schadstoffe enthal-
ten. Bei falschem Umgang oder Beschddigung
des Gerdtes konnen diese bei der spdteren
Verwertung des Gerates zu Gesundheitsschd-
den oder Gewdsser- und Bodenverunreinigun-
gen fuhren.

Technische Daten

Modell MO-B0201

Spannung 220-240 V~

Frequenz 50/60 Hz

Leistung 1400 W

Schutzklasse 1 D

Gerdte- Hohe x Breite x Tiefe
abmessungen | ca.295x 44,4 x 41cm

C€
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Garantie

Kaufland gewdhrt Ihnen ab dem Kaufdatum
eine Garantie von 3 Jahren.

Von der Garantie ausgenommen sind Schaden,
die auf Nichtbeachtung der Bedienungsanlei-
tung, missbrauchliche Verwendung, unsachge-
mdRe Behandlung, eigenmdchtige Reparaturen
oder unzureichende Wartung und Pflege zu-
ruckzufuhren sind.



Vazena zakaznice, vazeny zakazniku!

@
Rozsah dodavky (obrazek [E¥))

Gratulujeme vam ke koupi nového pristroje.
Rozhodli jste se pro produkt s vynikajicim po-
mérem ceny a vykonu, ktery vam bude pfina-
Set mnoho radosti.

Pfed pouzitim pristroje se seznamte se viemi
pokyny pro obsluhu a bezpecnostnimi pokyny.
PouZivejte pfistroj jen popsanym zpisobem
a pro uvedené oblasti pouziti. Pfi predani pfi-
stroje dalSi osobé ji také predejte vsechny pod-
klady.

Bezpecnost

- Mini trouba (A)

- Vlyjimatelny plech na drobky (B)

- Grilovaci rost (C)

- Plech na peceni (D)

- Kdmen na pizzu (E)

- Klesté na vyjmuti (F) grilovaciho rostu, plechu
na peceni a plechu na drobky

- Navod k obsluze

Zkontrolujte, zda jsou pritomny vSechny dily
a pristroj nebyl béhem prepravy poskozen.
Poskozeny pristroj neuvadéjte do provozu!

V pripadé poskozeni se prosim obratte na né-
kterou pobocku spolecnosti Kaufland.

Pfed prvnim pouzitim pristroje si peclivé prectéte ndvod k obsluze.
Aby pristroj mohl byt bezpecné pouzivan, je nutné dodrzovat vsechny ndsledujici

bezpecnostni pokyny.

Symboly a jejich vyznam

Pozor! Horké povrchy!

Nedotykejte se povrchu!

P>®P>E

Prectéte si navod k obsluze!

Nebezpedi v diisledku elektrického napéti!

17
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VSeobecny symbol nebezpedi

I Tento symbol oznacuje materidly a pfedméty, které sméji prijit do kon-
taktu s potravinami.

Pouziti v souladu s urcenim

- Pristroj je urCen k ohrivani a peceni jidel v mnozstvi bézném pro domacnost.

-Nepouzivejte pristroj venku.

- Pristroj je urCen jen k pouziti v soukromych domacnostech. Neni zamyslen ke ko-
mercnimu pouzitl.

- Pouzivejte pristroj jen pro popsanou oblast pouziti a s originalnim prislusenstvim.
Kazdé jiné pouziti nebo zména pristroje je povazovana za pouziti v rozporu s urce-
nim. Za skody vzniklé nasledkem pouziti v rozporu s urcenim nebo Spatné obsluhy
neprebird prodavajici odpovédnost.

Bezpecnost déti a osob

é Varovani!
Pro déti nebezpedi zaduseni pfi hfe s balicim materidlem!

« Obalovy material vzdy uchovavejte mimo dosah déti.

- Tento pristroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzicky-
mi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatecnymi zkusenost-
mi a védomostmi, kdyz tak Cini pod dohledem nebo byly zaskoleny pro bezpecné
pouZivani pristroje a pochopily pfipadné hrozici nebezpedi.

=S pristrojem si nesméji hrat déti.

- Déti by mély byt pod dohledem, aby bylo zgjisténo, Ze si s pristrojem nebudou hrat.

- Cigténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti samotné; smi je provadét pod
dohledem déti starsi 8 let.

- Pristroj a jeho sitovy kabel musi byt mimo dosah déti mladsich 8 let.
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VSeobecnd bezpecnost

N\
%

JAN

Opatrné!

Nebezpedi popdleni o horky povrch! BEéhem provozu se mohou plochy,

kterych je mozné se dotknout, velmi zahrat.

« Nikdy se nedotykejte sklenénych dvirfek nebo krytu pristroje, pokud je
pristroj v provozu nebo je stdle jesté horky!

 Nesahejte do vnitrku pristroje, pokud je pristroj jesté horky!

» Béhem provozu se nikdy nedotykejte topnych téles!

« Pri otevirani sklenénych dvirek pouzijte vzdy rukojet!

« KleSté, které jsou soucasti baleni, pouzivejte pro vkladani rozpaleného
grilovaciho rostu nebo plechu na peceni do pristroje, resp. vytahovani
Z pristroje.

« Pfi manipulaci s horkym pristrojem pouzivejte vzdy kuchynské rukavice
nebo chnapky.

« Po pouZziti nechte pristroj vychladnout. Teprve pak ho miZete zacit pre-
sunovat na jiné misto!

Opatrné!

Nebezpedi popdleni pfi dotyku kamene na pizzu! Kdmen na pizzu je

za provozu velmi horky a po vypnuti spotrebice se ochlazuje jen velmi

pomalu.

« Nikdy se nedotykejte horkého kamene na pizzu.

« Pred vyjmutim z pristroje nechejte kamen na pizzu vzdy zcela vychlad-
nout.

« Mezi grilovaci rost a kdmen na pizzu nevkladejte zadnou hlinikovou folii
ani podobny materidl.

 Kdmen na pizzu vzdy pokladejte pfimo na grilovaci rost.

- Pristroj je nutné pravidelné kontrolovat na znamky poskozeni. Je-li poskozen sitovy
kabel, kryt nebo sklenénd dvirka, je zakazano pristroj pouzivat.

- Privodni kabel pravidelné kontrolujte z hlediska poskozeni. Jestlize je pfivodni kabel
poskozeny, pristroj se jiz nesmi pouzivat.

- Jestlize je sitovy kabel poskozen, smi jej vyménit jen autorizovany servis, aby ne-
doslo k ohrozen.
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- Pristroj Ize pouzivat pouze s dodanym pfislusenstvim.

- Tento pristroj neni urCen pro provoz s externimi spinaci nebo samostatnym systé-
mem dalkového ovladani.

- Pripojte pristroj jen do neposkozené, podle predpis instalované zéasuvky s ochran-
nym kontaktem.

- Pripojte pristroj jen k elektrickému napdjeni, jehoz napéti a frekvence se shoduje
s Udaji na typovem Stitku! Typovy Stitek je na zadni strané pristroje.

- Pristroj nikdy nepouzivejte pod zavésnymi skinkami, vedle zaclon nebo jinych hof-
lavych predmétd.

- Pristroj vzdy umistéte na stabilni, rovnou a zaruvzdornou plochu. Plocha pod pfi-
strojem se mUZe zbarvit a poskodit. V pfipadé pochybnosti dejte pod pfistroj jesté
tepelné odolnou podlozku.

- Pristroj neumistujte do vestavéného nabytku Ci skfiné. Hrozilo by nedostatecné
vétrani, coz by mohlo vést k pozaru nebo poskozeni pristroje.

- Pristroj se smi pouZzivat pouze jako volné stojici spotrebic.

- Pristroj umistéte tak, aby kolem ného bylo dost mista pro cirkulaci vzduchu. Nésle-
dujici vzddlenosti od stén nebo jinych predmétl musi byt dodrzeny:
=12 cm na praveé a levé strané
=12 ¢cm na zadni strané
-30 cm nahore

- Dbejte, aby nebyly ni¢im zablokovany vétraci otvory na pravé a levé strané, na zadni
strané i dolIni Casti pristroje, tyto otvory nesmi byt ani zakryty zadnym predmétem.

-Nezasouvejte do vétracich otvord Zadné predméty.

-Neumistujte pristroj na ubrus nebo na textilie s vysokym viasem.

- Pristroj se nesmi postavit na horky povrch nebo do blizkosti tepelného zdroje.

- Pristroj je vybaven protiskluzovymi plastovymi nozkami. U nabytku s lakovanym
nebo plastovym povrchem, pfipadné u nabytku oSetfeném specialnimi pripravky,
mize dojit k poskozeni anebo ke zmékeneni plastu, z néjz jsou nozicky vyrobeny.
Pristroj popfipadé postavte na protiskluzovou, Zaruvzdornou podlozku.

- Polozte sitovy kabel tak, aby o ngj nikdo nemohl zakopnout nebo pristroj nedopat-
fenim strhnout.

~Pristroj neumistujte do bezprostfedni blizkosti vody, napr k dfeziim, umyvadiim ci
do vihkych sklepnich prostor. V opacném pripadé hrozi nebezpeci trazu elektric-
kym proudem.
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- Zqjistéte, aby na sitovy kabel nebo sitovou zastrcku nekapala voda.

-Do krytu pristroje se nesmi dostat zadna tekutina.

-Na pfistroj neodkladejte Zadné nadoby s tekutinou (napf. vazy, sklenicky ¢i salky).

- Za provozu nikdy nenechavejte pristroj bez dozoru.

-Pokud se pristroj pouziva nebo je jesté horky, udrzujte déti a domaci zvifata v do-
statecné vzddlenosti od pristroje.

- Pristroj pouzivejte pouze s viozenym plechem na drobky.

- Sitovy kabel se nesmi dostat do kontaktu s horkymi ¢astmi pristroje.

-Na horky pristroj neodkladejte zadné hoflavé predméty jako utérky, chnapky apod.

-Nikdy nesuste utérky ani jiné pfedméty na pristroj. Hrozi nebezpeci pozarul

-Pokud je pristroj jesté horky, nehybejte s nim ani jej neprenasejte.

-Plech na peceni nepouzivejte pro skladovani a zpracovani kyselych, zasaditych ne-
bo slanych potravin!

-Pro vytahovani a vkladani rozpaleného grilovaciho rostu nebo plechu na peceni
pouzivejte klesté, které jsou soucdsti baleni.

-Neopirejte se o sklenénd dvirka. Pristroj se mlze prevrdtit!

-Neodkladejte na sklenénd dvirka Zadné predméty. Pristroj se mize prevratit nebo
se mohou poskodit panty Ci sklenéna vypln.

-Po kazdém pouziti vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky.

- Pred kazdym ciSténim pristroj vypnéte a odpojte od elektrické sité.

- Pred CiSténim nebo ulozenim nechejte pristroj zchladnout.

- Pristroj a pripojovaci kabel se zastrckou nikdy neponofujte do vody nebo jinych
kapalin a necCistéte pod tekouci vodou!

- Pristroj se nesmi Cistit parnim Cisticem.

- Pristroj se nesmi myt v mycce nadobi.

-DodrZujte doporuceni uvedena v ¢asti ,Cisténi a osetfovani”.

Instalace pristroje o Pristroj umistéte tak, aby kolem ného bylo
dost mista pro cirkulaci vzduchu. Je nezbytné
« Pristroj postavte na pevnou, rovnou a Za- dodrzet nasledujici odstupy:
ruvzdornou plochu - napfiklad na pracovni =12 cm na praveé a levé strané
desku z nerezové oceli nebo kamene (napf. =12 cm na zadni strané
z Zuly). - 30 cm nahore

« Sitovy kabel zcela odvinte.
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Pfed prvnim uvedenim do provozu

Odstranéni obalového materidlu
« Pfed prvnim pouzitim odstrante z pristroje
vsechny obalové materidly.

Cisténi pfed prvnim pouzitim

Pred prvnim uvedenim do provozu je nutné pri-
stroj a prislusenstvi dikladné vycistit.

Pristroj pak nechte 10 minut nahfivat, aby se
pfipadné v pristroji vypdlily zbytky, které tam
zUstaly z vyroby.

Upozornéni: | pres dikladné vycisténi se pri
prvnim zahfati pristroje mdze objevit mirny
kour a zapach. Je to normalni a neni to nebez-
pecCné. Zajistéte dostatecné vétrani, napriklad
otevrete okno.

« Z komory trouby vyjméte pfislusenstvi (grilo-
vaci rost, plech na peceni, kdmen na pizzu,
plech na drobky a klesté).

« VyCistéte pristroj i prislusenstvi, jak je popsa-
no v kapitole ,Cisténi a o3etfovan”.

« Po vycisténi vsechny dily utfete dosucha.

» Zapojte sitovou zastrcku do nepoSkozené za-
suvky s ochrannym kontaktem, instalované
podle predpis.

« Otocte knoflikem regulatoru teploty ve smé-
ru hodinovych rucicek az na doraz na teplotu
220 °C.

« Knoflik pro nastaveni druhu ohfevu otocte
do polohy E] (ohfev seshora i zespodu).

« Knoflik k nastaveni ¢asu peceni nastavte na
10 minut.

- Kontrolka provozu se rozsviti.
- Pristroj se zacne ohfivat.

o Chcete-li ohfivani predcasné ukoncit, postu-
pujte podle pokynl v kapitole ,Pfed¢asné
ukonceni procesu ohrevu”.
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Po uplynuti 10 minut se ozve zvukovy signdl
a proces ohrevu se automaticky ukondi.
Kontrolka provozu zhasne.

« Otocte knoflikem regulatoru teploty proti
sméru hodinovych rucicek az na doraz na
100 °C.

« Knoflik pro nastaveni druhu ohfevu otocCte
do polohy [oFF] (VYP).

« \lytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky.

« Nechejte pristroj kompletné vychladnout.

e Znovu vycistéte pristroj tak, jak je popsano
v casti ,Cisténi a osetfovani”.

Pristroj je nyni pripraven k provozu.

Pouzivani prislusenstvi

Nasazovani a vytahovani grilovaciho rostu
(obrazek [FA])

/ﬁ\ Opatrné!
Nebezpeci popdleni o horké

povrchy a grilovaci rost!

« Pro nasazeni grilovaciho roStu do-
porucujeme pouzit klesté, abyste
se nepopdlili o rozpdleny pristroj.

« Pfi vytahovani rozpaleného grilo-
vaciho roStu pouzijte vzdy klestg,
které jsou soucasti baleni.

« KleSté drzte zahdknéte za grilovaci rost, jak
je znazornéno na obrazku A

« Pomoci klesti nasadte grilovaci rost na (horni
nebo dolni) vodici kolejnice v troubé a cely
ho do trouby zasurite, pfipadné ho kleStémi
Z trouby vytahnéte.



Nasazovani a vytahovani plechu na peceni
(obrézek [E3))

Na mastné nebo vihké potraviny vzdy pouzi-
vejte plech na peceni, aby do spotfebice neka-
pala mastnota ani tekutina.

.ﬁ Opatrné!
Nebezpeci popdleni o horké

povrchy a plech na pecenil

« Pro nasazeni plechu na peceni do-
poruCujeme pouZit klesté, abyste
se nepopdlili o rozpaleny pristroj.

« Pfi vytahovani rozpdleného ple-
chu na peceni pouZijte vzdy klesté,
které jsou soucasti baleni.

o Klesté nasadte na plech na peceni, jak je
ukazano na obrazku [EJl.

» Pomoci klesti nasadte plech na peceni na
jednu z vodicich kolejnic v troubé a cely ho
do trouby zasurite, pfipadné ho kleStémi
z trouby vytahnéte.

Nasazovani a vytahovani plechu na drobky
(obrézek [£1])

Plech na drobky brani tomu, aby se drobky, tuk
a zbytky jidla dostaly na dno trouby a zde se

pripekly.

/\ﬁ Opatrné!
Nebezpeci popdleni o horké

povrchy a plech na drobky!

K nasazeni plechu na drobky do-
porucujeme pouzit kleSt&, abyste
se nepopdlili o rozpdleny pristroj.

o Pred vytazenim plechu na drobky
ho nechte zcela vychladnout, ne-
bo k vyjmuti plechu na drobky z
pristroje pouZijte klesté, které jsou
soucasti dodavky.

@

Pozor!

Pristroj pouZzivejte pouze s viozenym plechem
na drobky.

« Prilozené kleSté nasadte na plech na drobky,
jak je znazornéno na obrazku (4]

» Pomoci klesti vsunte plech na drobky pod
spodni topnd télesa na dno trouby a cely ho
zasurite do trouby, pfipadné ho klestémi vy-
tahnéte z trouby.

PouzZivani kamene na pizzu

/ﬁ\ Opatrné!
Nebezpeli popdleni pfi  dotyku

kamene na pizzu! Kamen na pizzu je
za provozu velmi horky a po vypnuti
spotfebice se ochlazuje jen velmi
pomalu.

« Nikdy se nedotykejte horkého ka-
mene na pizzu.

« Pfed vyjmutim z pristroje nechej-
te kdmen na pizzu vzdy zcela vy-
chladnout.

 Kamen na pizzu vidy pokladejte
pfimo na grilovaci rost.

» Mezi grilovaci rost a kémen na pi-
zzu nevkladejte zadnou hlinikovou
folii ani podobny materidl.

 Kamen na pizzu vzdy pokladejte doprostred
grilovaciho rostu.

« Grilovaci rost s kamenem na pizzu zasuite
do spodni vodici kolejnice v komore trouby.

e KGmen na pizzu zahfivejte v rezimu ohre-
vu (=] (homi a spodni ohfev) pfi teploté
220 °C priblizné 30 az 45 minut. (Viz také
cast ,Priprava pizzy”).
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Nastaveni teploty (obrdazek )

Reguldtorem nastaveni teploty Ize nastavit
teplotu plynule v rozsahu 100 az 220 °C.

« Otocte knoflik pro nastaveni teploty na po-
Zadovanou teplotu.

Upozornéni: Nastavenou teplotu mlZete kdy-
koliv zménit otocenim knofliku pro nastaveni
teploty na jinou teplotu.

Nastaveni druhu ohrevu
(obrazek A

Na knofliku pro nastaveni druhu ohfevu jsou
tyto symboly:

Symbol  Druh ohievu / pfiklad pouziti
OFF Funkce zahfivani vypnuta
— Ohrev seshora

napr. pro zapékani
Ohrev zespodu

napr. pro peceni kolacd
Ohrev seshora a zespodu
napr. pro peceni pizzy

« Knoflik pro nastaveni druhu ohfevu otocte
na prislusny symbol pro pozadovany druh
ohfevu.

Upozornéni: Typ ohfevu mizete kdykoliv
zménit otoCenim knofliku pro nastaveni druhu

ohfevu na jiny druh ohfevu.

Nastaveni doby peceni (obrdzek [E4))

Reguldtorem k nastaveni Casu peceni Ize na-
stavit dobu peceni az 60 minut.

« Knoflik pro nastaveni asu peceni nastavte
na pozadovany cas peceni.
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- Kontrolka provozu se rozsvitl.

- Pistroj se nahfeje na nastavenou teplotu v
nastaveném rezimu ohfevu.

- Knoflikem pro nastaveni casu peceni oto-
Cte proti sméru hodinovych rucicek do
polohy ,OFF" (VYP). Pfitom mUZete slySet
tikani jako u hodin.

- Po uplynuti nastaveného Casu zazni zvu-
kovy signdl a ohfev se automaticky vypne.

- Kontrolka provozu zhasne.

Upozornéni:

- Chcete-nastavit dobu peceni kratSi nez
20 minut, requldtor nastaveni casu peceni
nejdfive nastavte na 40 minut, a poté ho
otocte zpét na pozadovanou dobu peceni.

- Kdyz je knoflik pro nastaveni druhu ohrevu v
poloze (VYP), pak se po nastaveni do-
by peceni pfistroj nespusti.

- Dobu peceni miZete kdykoliv zménit otoce-
nim knofliku pro nastaveni ¢asu peceni doza-
du nebo dopredu.

Pouziti knofliku pro nastaveni casu peceni
jako casovace

Knoflik pro nastaveni ¢asu peceni mlZete pou-
Zit i jako Casovac:

« K tomu postaci otocit knoflik pro nastaveni
druhu ohfevu do polohy [OFF] (VYP).

« Knoflik pro nastaveni ¢asu peceni nastavte
na pozadovany cas. Dodrzujte pokyny uve-
dené v casti ,Nastaveni doby peceni”.

- Kontrolka provozu se rozsviti.

- Knoflikem pro nastaveni casu peceni oto-
Cte proti sméru hodinovych rucicek do
polohy ,OFF" (VYP). Pritom mizete slySet
tikant jako u hodin.

- Pristroj se pfitom nebude ohrivat.

- Po uplynuti nastaveného casu zazni zvuko-
vy signdl.

- Kontrolka provozu zhasne.



Predcasné ukonceni procesu ohrevu

Chcete-li proces ohfevu ukoncit predcasné:

« Otocte knoflik pro nastaveni casu peceni do
polohy ,OFF" (VYP).
« Knoflik pro nastaveni druhu ohfevu otoCte

do polohy [oFF] (VYP).

e Reguldtorem teploty otoCte proti sméru
hodinovych rucicek az na doraz na teplotu
100 °C.

« Pro UpIné vypnuti pristroje vytahnéte zastrc-
ku napdjeciho kabelu ze zasuvky.

Peceni

Opatrné!

Nebezpeci popdleni o horky

povrch!

« Pfi manipulaci s horkym pfistro-
jem pouzivejte vzdy kuchynské
rukavice nebo chiapky.

Pozor!

Pristroj pouzivejte pouze s vlozenym plechem
na drobky.

Pozor!

Nadoby ani potraviny nikdy nepokladejte
pfimo na dno pfistroje, topnd télesa ani na
plech na drobky.

Pozor!

Tvrdé a Spicaté kovové predméty mohou

poskodit povrch plechu na peceni.

» Ke vkladani, obraceni a vyjimani potravin
nepouZivejte kovovy pribor ani jiné kovové
predméty.

@

« Vlozte plech na drobky do pristroje.

« Z trouby vytahnéte grilovaci rost a plech na
pecen.

« Pokud chcete troubu predehrat:

- Nastavte pozadovany druh ohfevu a tep-
loty.

- Knoflikem pro nastaveni ¢asu peceni na-
stavte dobu predehfevu cca 10 minut
(v zavislosti na teploté).

- Zaviete sklenénd dvirka a nechte troubu
nahrat.

- Po uplynuti nastaveného ¢asu predehrevu
zazni zvukovy signdl a ohfev se automatic-
ky vypne.

- Kontrolka provozu zhasne.

« Na plechu na peceni rozprostrete pecici papir
pfipadné plech vymazte vhodnym tukem na
pecen.

 Na grilovaci rost nebo na plech na peceni
poloZte jidlo.

» Otevrete sklenénad dvirka.

» Grilovaci rost nebo plech na peceni zasurite
po (hornich nebo dolnich) vodicich kolejni-
cich do trouby.

» Zavrete sklenéna dvirka.

« Nastavte pozadovany druh ohfevu a teploty.

» Knoflikem pro nastaveni ¢asu peceni nasta-
vite pozadovanou dobu peceni.

- Kontrolka provozu se rozsviti.

- Pristroj pece s nastaveny druhém ohfevu
@ nastavenou teplotou.

- Po uplynuti nastaveného casu peceni zazni
zvukovy signdl a ohfev se automaticky vy-
pne.

- Kontrolka provozu zhasne

« Opatrné otevrete sklenénd dvirka.

» Pomoci klesti opatrné vytahnéte z trouby
grilovaci rost nebo plech na peceni.

« Polozte grilovaci rost nebo plech na peceni
na zaruvzdorny povrch.
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e OQvladac druhu ohfevu otocte do polohy

(VYP).

« \lytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky.
» Nechejte pristroj a prislusenstvi vzdy UpIné
vychladnout.

Priprava pizzy

Upozornéni:

NiZe uvedené teploty a Casy jsou pouze pribliz-
Né a jsou jen orientacni, protoZe kazda potra-
vina ma jiny charakter a konzistenci. Skutecné
teploty a Casy zaviseji na prisadach a mnozstvi
a v pripadé potreby je nutné je upravit.

Vidy také dbejte na Gdaje na obalech od vy-
robcd potravin.

Pizza (hluboce zmrazend)

« Pristroj pfedehrejte podle pokyni uvedenych
na obalu mrazené pizzy (viz také kapitola
Vareni a peceni”).

« Po skonceni predehfivani polozte zmrazenou
pizzu na grilovaci rost.

« Otevrete sklenénd dvirka.

« Grilovaci rost zasunte do prostiedni vodici
kolejnice v komore trouby.

e Zaviete sklenénd dvirka.

» MraZenou pizzu upecte podle pokynd od vy-
robce vytisténych na obalu.

Pizza (cerstva nebo rucné vyrobend)

Na pripravu Cerstvé nebo rucné vyrabéné piz-

zy je obzvlast vhodny kdmen na pizzu (viz také

kapitola ,PouZiti kamene na pizzu").

e Kdmen na pizzu pokladejte doprostred grilo-
vaciho rostu.

« Otevrete sklenénd dvirka.

» Grilovaci rost s kamenem na pizzu zasuite
do spodni vodici kolejnice v komore trouby.

e Zavfete sklenénd dvirka.
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» Ovladac nastaveni druhu ohfevu otocte do
polohy (Z—] (ohev shora i zdola).

« Kdmen na pizzu zahfivejte pri teploté 220 °C
priblizné 30 az 45 minut.

Cim je kdmen teplejsi, tim bude zdklad pizzy
kfupavejsi.

» Po zahrati kamene na pizzu oteviete sklené-
nd dvirka.

« Cerstvou nebo rucné vyrobenou pizzu poloz-
te pomoci vhodného nacini doprostfed hor-
kého kamene na pizzu.

Pizza by méla byt o trochu mensi nez kamen
na pizzu, aby okraj kamene na pizzu z{stal
volny.

» Zavrete sklenéna dvirka.

* Pizzu pecte [: (s hornim i dolnim ohfe-
vem) pfi teploté 220 °C priblizné 17 minut
nebo déle.

Skutecnd doba peceni zavisi na prisaddch
a MNOZStvi.

» Pizza je hotova, jakmile se syr na povrchu roz-
tavi a zaklad pizzy je peceny lehce dohnéda.

« K'vyjmuti a servirovani pizzy pouzijte odpovi-
daijici kuchyriské nacin.

e QvladaC druhu ohfevu otoCte do polohy
(VYP)

« \lytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky.

» Pred vyjmutim z pfistroje nechejte kamen na
pizzu zcela vychladnout.

Rady:

- Abyste u Cerstvé nebo rucné vyrabéné pizzy
dosahli nejlepsich vysledk( peceni, mélo by
tésto kynout nejméné 2 hodiny.

- Kamen na pizzu posypte 1az 2 1Zicemi mouky,
aby se zdklad pizzy nelepil na kdmen.

- U nékterych predpecenych pizz ze zvIdst leh-
kého tésta je tfeba fazi ohfevu zkratit, aby
zaklad pizzy nezhnédl prilis rychle.



Cisténi a oSetfovani

Pristroj a dily prisluenstvi je tfeba po kazdém
pouZiti dlikladné vycistit. Hned po vychladnuti
Ize zbytky jidla odstranit nejlépe.

I\

Varovant!

Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem ndsledkem vihkosti!
Pristroj

» nenamacejte do vody;

« nedrzte pod tekouci vody;
» nemyjte v mycce nadobi.

Opatrné!

Nebezpedi popdleni o horky povrch!

o Pred CiSténim nechejte pfistroj a
prislusenstvi vzdy zcela vychlad-
nout.

JAN

Pozor!

- Nikdy pristroj necistéte Cisticimi prostredky
nebo rozpoustédly, protoze mohou pfistroj
poskodit nebo pfi dalSim pouziti znecistit
potraviny.

- Aby se neposkodil povrch pfistroje a prislu-
Senstvi, nepouzivejte k jeho Cisténi abrazivni
houby ani abrazivni Cistici prostfedky.

Pozor!
- Pripdlené zbytky potravin nikdy neseskrabuj-

te ostrymi predméty. Mohlo by dojit k posko-
zeni prislusenstvi Ci pristroje.

- Dily pfislusenstvi nejsou vhodné do mycky.
Klesté, plech na peceni, grilovaci rost, kamen
na pizzu ani plech na drobky nemyjte v mycce.

- Vnitrek trouby necistéte sprejem na Cisténi
trouby, nebot byste pak jiz neodstranili pipe-
Cené zbytky na topnych télesech.

@

Cisténi pfistroje

« Ujistéte se, Ze je sitova zastrcka vytazena ze
zasuvky a pristroj je zcela vychladly.

« \lyjméte z trouby grilovaci rost, plech na pe-
Ceni a plech na drobky.

e Troubu zvenku pouze otfete lehce navihce-
nym hadrem.

« Vnitfek trouby rovnéz vytrete lehce navihce-
nym hadrem. V pfipadé potfeby mlZete dat
na hadr Setrny sapondt.

« Trouby pak vytfete hadrem navlhcenym Cis-
tou vodou.

» Pristroj peclivé osuste.

Cisténi dild pisluSenstvi

« Klest&, plech na peceni, grilovaci rost a plech
na drobky myjte v teplé vodé s trochou sa-
ponatu.

» Pred CiSténim nechejte kdmen na pizzu zcela
vychladnout.

« Zbytky jidla Ize z kamene na pizzu opatrné
odstranit dfevénou Skrabkou.

« Jelikoz je povrch kamene na pizzu porézni, je
zména barvy v ddsledku kontaktu s potravi-
nami normalni.

« Pokud byl kdmen na pizzu pfi CiSténi opldach-
nut vodou, musi se pred dalsim pouzitim
nechat zcela vyschnout. Optimaini vysledek
peceni zarucuje pouze zcela suchy kamen na
pizzu.

« Po umyti utfete vsechny dily dosucha.

Skladovani

« NeZ pfistroj a prislusenstvi uklidite, dikladné
je vyCistéte a nechejte vsechny dily GpIné vy-
schnout.

e Pristroj s prisluSenstvim uchovavejte na Cis-
tém, suchém a bezprasném misté.
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Likvidace

Zaruka

Likvidace obalu

Obal produktu sestava z recyklovatelnych ma-
teriall. Materialy obalu zlikvidujte podile jejich
oznaceni na verejnych sbérnych mistech, popr.
podle predpist dané zemé.

Likvidace vyslouzilého pristroje

Pokud jiz nebudete chtit elektricky pfi-
stroj pouzivat, bezplatné jej odevzdejte
na vefejném sbérném misté pro vyslou-
Zilé elektrospotfebice. Vyslouzilé elektrospo-
trebice se v Zadném pripadé nesmi dostat do
kontejnerd pro komundlni odpad (viz symbol).

Dalsi pokyny k likvidaci

Odevzdejte vyslouzily elektricky pristroj v ta-
kovém stavu, aby bylo mozné jej pozdéji pouzit
znovu nebo recyklovat.

Vyslouzilé elektrické pristroje mohou obsaho-
vat Skodlivé Iatky. Pri chybném zachazeni s pri-
strojem nebo jeho poskozeni mliZe pfi pozdéjsi
likvidaci pristroje dojit k poskozeni zdravi nebo
znecisténi vod a pady.

Technické adaje

Model MO-B0201

Napéti 220-240 V~
Frekvence 50/60 Hz

Vykon 1400 W

Tida ochrany 1 D

Rozméry pfi- | VySka x Sifka x hloubka
stroje cca295x44,4 x 41cm

C€
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Kaufland vam poskytuje zaruku 3 let od data
zakoupeni.

Zaruka se nevztahuje na poskozeni, které je
zplisobeno nedodrZenim ndavodu k obsluze,
pouzitim v rozporu s ur¢enim, neodbornym za-
chazenim, svévolnymi opravami nebo nedosta-
tecnou Udrzbou a oSetfovanim.



Cijenjeni kupci,

Opseg isporuke (slika [EN)

Cestitamo vam na kupnji novog uredaja. Odlu-
Cili ste se za proizvod s izvrsnim omjerom cijene
i kvalitete kojeg Cete koristiti s uzitkom.

Prije uporabe ovog uredaja upoznajte se sa
svim uputama o njegovoj uporabi i sigurnosti.
Upotrebljavajte uredaj samo kako je opisano
i u navedenim podrucjima primjene. Pri pro-
sliedivanju uredaja trecoj osobi predajte i svu
dokumentaciju.

Sigurnost

- Minipecnica (A)

- Odvojiva limena podloga za mrvice (B)

- ReSetka za rostilj (C)

- Lim za pecenje (D)

- Kamen za pizzu (E)

- Klijesta za vadenije (F) resetke za rostilj, lima
za pecenje i limene podloge za mrvice

- Upute za uporabu

Provjerite jesu liisporuceni svi dijeloviiimalina
uredaju oStecenja nastalih tijekom transporta.
Ne koristite oSteceni uredaj!

U slucaju Stete obratite se poslovnici Kauflan-
da.

Prije prve uporabe uredaja pazljivo procitajte upute za uporabu.
Za sigurnu uporabu slijedite sve sigurnosne upute navedene u nastavku.

Simboli i njihovo znacenje

Pozor! Vruce povrsine!

>®P>E

I Procitajte upute za uporabu!

Nemojte dodirivati povrsinu!

Opasnost zbog elektricnog napona!
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Znak opce opasnostil

I Ovaj simbol oznacava materijale i predmete namijenjene za dodir s na-
mirnicama.

Namjenska uporaba

-Uredaqj je namijenjen iskljucivo za zagrijavanije, kuhanje i pecenje jela u kolicinama
koje su uobicajene za kucanstvo.

-Nikada ne upotrebljavajte uredaj na otvorenom.

-Uredaqj je namijenjen iskljucivo uporabi u privatnim kucanstvima. Nije predviden za
komercijalnu uporabu.

-Upotrebljavajte uredaj samo u opisanom podrucju primjene i s originalnom opre-
mom. Svaka druga uporaba ili izmjena uredaja smatra se nepropisnom. Ne preu-
zimamo odgovornost za Stete nastale uslijed nenamjenske uporabe ili nepravilnog
rukovanja.

Sigurnost djece i osoba

C Upozorenje!
Postoji opasnost od gusenja djece pri igranju ambalaznim materijalom!

« Drzite ambalazni materijal izvan dohvata djece.

-Uredaje smiju upotrebljavati djeca od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, osje-
tilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i/ili znanja ako su pod
nadzorom druge osobe ili ako su u svrhu sigurne uporabe uredaja dobile odgova-
rajucu poduku te ako su shvatile moguce opasnosti.

-Djeca se ne smiju igrati uredajem.

-Nadzirite djecu kako se ne biigrala uredajem.

- Cigcenje i korisnicko odrZavanje ne smiju raditi djeca osim ako su starija od 8 godi-
na i pod nadzorom.

- Cuvaijte aparat i njegov mrezni kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.
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Opca sigurnost

N\
%

JAN

Oprez!

Opasnost od opeklina uzrokovanih vruc¢im povrsinamal Tijekom rada

dodirne povrsine uredaja mogu biti vrlo vruce.

» Nemojte dodirivati staklena vrataili kuciste tijekom rada uredaja ili dok
jejoS vruc!

» Nemojte umetati ruku u prostor za pecenje kad je uredaj vruc!

» Nemojte dodirivati grijace tijekom rada!

« Uvijek hvatajte staklena vrata za otvaranje samo za rucku!

« Upotrijebite isporucena klijesta za vadenje da biste umetnuli vrudi lim

« Uvijek upotrebljavajte kuhinjske rukavice ili drzac za lonce kad rukujete
vrucim uredajem!

« Prije transporta najprije ostavite uredaj da se ohladi nakon upotrebe.

Oprez!

Opasnost od opeklina u slucaju dodirivanja kamena za pizzu! Kamen

za pizzu tijekom rada postaje jako vruc i jako se sporo hladi nakon

iskljucivanja uredaja.

« Nikada nemojte dodirivati vruci kamen za pizzu.

« Uvijek ostavite da se kamen za pizzu potpuno ohladi prije nego sto ga
izvadite iz uredaja.

» Nemojte stavljati aluminijsku foliju ili slicno izmedu reSetke za rostilj i
kamena za pizzu.

« Stavite kamen za pizzu uvijek izravno na reSetku za rostilj.

-Morate redovito pregledavati uredaj da utvrdite ima li na njemu znakova oStece-
nja. Uredaj se ne smije upotrebljavati ako su strujni kabel, kuciste ili staklena vrata
osteceni.

-Morate redovito pregledavati kabel mreznog prikljucka da utvrdite ima li na njemu
znakova oStecenja. Ako je kabel mreznog prikljucka oStecen, uredaj se vise ne smije
upotrebljavati.

- Ako je prikljucni kabel ostecen, smije ga zamijeniti samo ovlasteni servis da bi se
izbjegle potencijalno opasne situacije.
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-Uredaj se smije upotrebljavati samo s isporucenim priborom.

-Ovaj uredaj nije namijenjen radu s vanjskim mjeracem vremena ili posebnim da-
ljinskim sustavom.

-Prikljucite uredaj samo na neoStecenu, propisno ugradenu uticnicu sa zastitnim
uzemljenjem.

- Prikljucite uredaj samo na strujno napajanje koje ima napon i frekvenciju koji se
podudaraju s podacima na tipskoj plocici! Tipska plocica nalazi se na straznjoj stra-
ni uredaja.

-Ne upotrebljavajte uredaj ispod zidnih ormarica, zavjesa ili drugih zapaljivih predmeta.

- Uvijek stavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu otpornu na toplinu. Povrsina ispod
dna uredaja moze promijeniti boju i oStetiti se. U slucaju sumnje upotrijebite i plocu
otpornu na toplinu.

-Uredaj se ne smije postaviti u ugradbeni namjestq; ili ormar. U protivnom zbog
nedovoljne ventilacije i moze nastati pozar ili se uredaj moze ostetiti.

-Uredaj se smije upotrebljavati samo samostojeci.

- Postavite uredaj tako da je dostupno dovoljno prostora za strujanje zraka. Potrebni
su sljedeci razmaci od zidova ili drugih predmeta:

-12 ¢cm na desnoj i lijevoj strani
=12 cm na poledini
-30 cm prema gore

-Pripazite na to da ventilacijski otvori na desnoj i lijevoj, na straznjoj te na gornjoj i
donjoj strani uredaja nisu blokirani ili prekriveni predmetima.

-Ne umecite predmete u ventilacijske otvore.

-Nemojte postavljati uredaj na stolnjake ili tekstile s duzim viaknima.

-Ne smijete postaviti uredaj na vrucu povrsinu ili u blizinu izvora topline.

-Uredaj ima protuklizne plasticne nozice. Na namjestaju s lakiranom ili plasticnom
oblogom ili namjestaju obradenom sredstvima za odrzavanje moze se dogoditi da
ti materijali zahvate i razmeksaju plasticne nozice. Po potrebi pod uredaj postavite
neklizajucu podlogu otpornu na toplinu.

- Postavite prikljucni kabel tako da se nitko ne moze spotaknuti o njega ili slucajno
povuci ureda;.

-Nemojte postavljati uredaj u neposrednoj blizini vode, npr. kod sudopera, kade za
pranje ili u vliaznim podrumskim prostorijama. U suprotnom postoji opasnost od
strujnog udara.
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-Osigurajte da voda ne kapa na prikljucni kabel ili prikljucni utikac.

-Osigurajte da tekucine ne mogu prodrijeti u kuciste uredaja.

-Ne stavljajte posude napunjene tekuc¢inama na uredaj, npr. vaze, €ase ili Salice.

-Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora za vrijeme rada.

-Djecu i zivotinje drzite izvan dohvata uredaja kada je ukljucen ili u fazi hiadenja.

-Upotrebljavajte uredaj samo s umetnutom limenom podlogom za mrvice.

—Prikljucni kabel ne smije doci u kontakt s vrucim dijelovima uredaja.

-Nemojte stavljati zapaljive predmete kao Sto su krpe, drzaci za lonce itd. na vrudi
uredaj.

-Nemojte susiti tkanine ili predmete na uredaju, iznad njega ili u njemu. Postoji
opasnost od pozara!

-Nemojte pomicati niti nositi uredaj dok je jos vruc.

-Ne upotrebljavajte lim za pecenje za Cuvanje kiselih, luznatih ili slanih jela!

-Za vadenje i umetanje vruce resetke i lima za pecenje upotrebljavajte isporucena
klijeSta za vadenje.

-Nemojte se naslanjati na staklena vrata. Uredaj se moze prevrnuti!

-Nemoijte stavljati predmete na staklena vrata. Uredaj se moze prevrnutiili se Sarke
i staklena vrata mogu ostetiti.

-Nakon svake uporabe izvucite prikljucni utikac iz uticnice.

- Prije svakog Ciscenja iskljucite uredaj i odspojite ga sa strujne mreze.

- Ostavite uredaj da se ohladi prije CiScenja ili spremanja.

-Nikada ne uranjajte uredaj i prikljucni kabel s utikacem u vodu ili druge tekucine i
ne Cistite ih pod teku¢om vodom!

-Ne smijete Cistiti uredaj parnim Cistacem.

-Ne smijete prati uredaj u perilici za pranje posuda.

- Pridrzavajte se odlomka ,Ciséenje i njega”.

Postavljanje uredaja » Postavite uredaj tako da je dostupno dovolj-
no prostora za strujanje zraka. Potrebni su
o Postavite uredaj na Cvrstu, ravnu povrsinu sliededi razmaci:
otpornu na toplinu (npr. radnu plocu od ne- =12 cm na desnoj i lijevoj strani
hrdajuceg Celika ili prirodnog kamena kao Sto =12 ¢cm na poledini
je granit). - 30 cm prema gore

« Potpuno odmotajte strujni kabel.
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Prije prvog pustanja u rad

Uklanjanje ambalaze

* Prije prve uporabe uklonite svu ambalazu
s uredaja.

Ciscenje prije prve uporabe

Prije prvog pustanja u rad morate temeljito

oCistiti uredaj i pribor.

Zatim ostavite uredaj da se zagrijava 10 minu-

ta da biste mogli ukloniti ostatke od proizvod-

nje s prostora za pecenje.

Napomena: UnatoC temeljitom ciscenju mo-

guce je da se pri prvom zagrijavanju razviju

lagani dim ili mirisi. To je normalno i nije opa-
sno. Da biste osigurali dostatno prozracivanje,
moZete, primjerice, otvoriti prozor.

« |zvadite pribor (reSetku za rostilj, lim za pece-
nje, kamen za pizzu, limenu podlogu za mrvi-
ce i klijeSta za vadenje) iz prostora za pecenje.

o Qcistite uredaj i pribor kako je opisano u od-
lomku ,Cis¢enje i njega”.

 Nakon Cis¢enja osigurajte da su svi dijelovi
potpuno suhi.

o Ukljucite prikljucni utikac u neostecenu, pro-
pisno ugradenu uticnicu sa zastitnim uze-
mljenjem.

o Okrenite regulator temperature u smjeru ka-
zaljke na satu dok ne dode na 220 °C.

o Okrenite regulator nacina rada na polozgj
(=] (gornji/donii grija).

« Postavite vrijeme pecenja na 10 minuta.

- Kontrolna lampica za rad svijetli.
- Zapocinje postupak grijanja.

o Ako Zelite prijevremeno prekinuti postupak
grijanja, pogledajte odlomak ,Prijevremeni
prekid postupka grijanja”.

Kad je proSlo 10 minuta, oglasava se signalni

zvuk i postupak grijanja automatski se prekida.

Kontrolna se lampica za rad iskljucuje.
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» Okrecite regulator temperature u smjeru su-
protnom od kazaljke na satu do granicnika
na 100 °C.

« Okrenite regulator nacina rada na polozaj
(5Kij).

« |zvucite prikljucni utikac iz uticnice.

« Pustite da se uredaj potpuno ohladi.

» Ponovno ocistite uredaj kako je opisano u od-
lomku ,Cisenje i njega”.

Uredaj je spreman za rad.

Upotreba pribora

Umetanje/vadenje reSetke za rostilj

(slika [P2))

/ﬁ\ Oprez!
Opasnost od opeklina uslijed vrucih

povrsina i resetke za rostilj!

e Za umetanje redetke za rostilj pre-
porucuje se upotreba klijesta za
vadenje da biste izbjegli opekline
od vruceg uredaja.

« Uvijek upotrebljavajte isporucena
klijeSta za vadenje da biste izvadili
vrucu reSetku za rostilj iz uredaja.

« Prikvacite klijesta za vadenje na reSetki za
rostilj kako je prikazano na slici [

« Potpuno gurnite reSetku za rostilj pomocu
klijeSta za vadenje u vodilice u prostor za pe-
Cenje odn. izvadite je.

Umetanje/vadenje lima za pecenje
(slika [E3))

Za namirnice koje sadrze masnocu ili viazne
namirnice uvijek upotrebljavajte lim za pecenje
kako u uredaj ne bi kapala masnoca ili teku-
¢ina.



/\é Oprez!
Opasnost od opeklina uslijed vrucih

povrsina i lima za pecenje!

e Za umetanje lima za pecenje pre-
porucuje se upotreba klijesta za
vadenje da bi se izbjeglo opekline
od vruceg uredaja.

o Uvijek upotrebljavajte isporucena
klijeSta za vadenje da biste izvadili
vruci lim za pecenje iz uredaja.

» Postavite isporucena klijeSta za vadenje na
lim za pecenje kako je prikazano na slici 3]

» Potpuno ugurajte lim za pecenje pomocu kli-
jeSta za vadenje u jednu ili vodilice u prostor
za peCenje odn. izvadite ga.

Umetanje/vadenije limene podloge za
mrvice (slika [£3)

Limena podloga za mrvice sprjecava da mrvi-
ce, masnoca i drugi ostaci hrane dospiju na dno
prostora za pecenje i ondje zagore.

..ﬁ Oprez!
Opasnost od opeklina uslijed vrucih

povrsina i limene podloge za mrvice!

e Za umetanje limene podloge za
mrvice preporucuje se upotreba
klijeSta za vadenje da bi se izbje-
glo opekline od vruceg uredaja.

e Pustite da se vruca limena podlo-
ga za mrvice potpuno ohladi prije
nego sto je izvadite ili upotrijebite
isporucena klijesta za vadenje ka-
ko biste iz uredaja izvadili limenu
podlogu za mrvice.

Pozor!

Upotrebljavajte uredaj samo s umetnutom
limenom podlogom za mrvice.

» Postavite isporucena klijeSta za vadenje na
limenu podlogu za mrvice kako je prikazano
na slici [£1]

» Stavite limenu podlogu za mrvice s pomocu
klijeSta za vadenje ispod donjih grijacih Sta-
pova na dno prostora za pecenje i potpuno je
ugurajte odn. izvadite je.

Uporaba kamena za pizzu

Aﬁ Oprez!
y Opasnost od opeklina u slucaju

dodirivanja kamena za pizzu! Kamen

za pizzu tijekom rada postaje jako

vruc i jako se sporo hladi nakon
iskljucivanja uredaja.

 Nikada nemojte dodirivati vruci
kamen za pizzu.

e Uvijek ostavite da se kamen za pi-
Zzu potpuno ohladi prije nego sto
ga izvadite iz uredaja.

o Stavite kamen za pizzu uvijek
izravno na resSetku za rostilj.

» Nemojte stavljati aluminijsku foli-
juilislicno izmedu reSetke za rostilj
i kamena za pizzu.

» Stavite kamen za pizzu uvijek u sredinu re-
Setke za rostilj.

» Ugurajte reSetku za rostilj s kamenom za pi-
zzu u donju vodilicu u prostoru za pecenje.

» Zagrijavajte kamen za pizzu nacinom rada
[ii (gornji i donji grijac) pri 220 °C oko 30
do 45 minuta. (Obratite pozornost i na odlo-
mak ,Priprema pizze”).
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Namjestanje temperature (slika )

Pomocu regulatora temperature moguce je
postaviti temperaturu stupnjevito od 100 do
220 °C.

» Okrenite regulator temperature na Zeljenu
temperaturu.

Napomena: U svakom trenutku mozete pro-
mijeniti postavljenu temperaturu tako Sto
okrenete regulator temperature na drugu
temperaturu.

Postavljanje nacina rada (slika [[1)

Sljedeci su simboli zastupljeni na regulatoru
nacina rada:

Simbol  Nacin rada / primjer primjene

OFF Funkcija grijanja iskljucena

— Gornji grijac
npr. za gratiniranje
Donji grijac
npr. za pecenje kolaca
Gornji i donji grijac
npr. za pecenje pizze

» Okrenite regulator nacina rada na odgovara-
juci simbol za Zeljeni nacin rada.

Napomena: U svakom trenutku mozete pro-
mijeniti nacin rada tako Sto okrenete requlator
nacina rada na drugi nacin rada.

Postavljanje vremena pecenja

(slika [E2)

Regulatorom vremena pecenja mozete posta-
viti vrijeme pecenja do 60 minuta.
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« Postavite regulator vremena pecenja na ze-
lieno vrijeme pecenja.

- Kontrolna lampica za rad svijetli.

- Uredaj grije prema postavljenom nacinu
rada na postavljenoj temperaturi.

- Regulator vremena pecenja okrece se su-
protno od kazaljke na satu do ,OFF". Pri
tome se Cuje kucanje kao na satu.

- Kad je proslo namjesteno vrijeme, oglasava
se signalni zvuk i postupak grijanja auto-
matski se prekida.

- Kontrolna se lampica za rad iskljucuje.

Napomene:

- Ako odaberete vrijeme pecenja manje od
20 minuta, najprije okrenite regulator vre-
mena pecenja na 40 minuta, a zatim natrag
na Zeljeno vrijeme pecenja.

- Kad je regulator vremena pecenja na poloza-
ju (Isklj.) nema vise zagrijavanja nakon
namjestanja vremena pecenja.

- U svakom trenutku mozete promijeniti vrije-
me pecenja tako Sto okrenete regulator vre-
mena pecenja u jednom ili drugom smjeru.

Upotreba regulatora vremena pecenja kao
mjeraca kratkog vremena

Mozete upotrebljavati regulator vremena pe-
Cenja i bez funkcije grijanja kao mjerac kratkog
vremenda:

» Za to okrenite regulator nacina rada na po-
lozaj (oFF] (Iskij).

« Okrenite regulator vremena pecenja na ze-
lieno vrijeme. Pritom obratite pozornost na
napomene pod ,Postavljanje vremena pece-
nja“.

- Kontrolna lampica za rad svijetli.

- Regulator vremena pecenja okrece se su-
protno od kazaljke na satu do ,OFF". Pri
tome se Cuje kucanje kao na satu.



- Uredaj pritom ne grije.

- Kad je proslo postavljeno vrijeme, oglasava
se signalni zvuk.

- Kontrolna se lampica za rad iskljucuje.

Prijevremeni prekid postupka grijanja

Ako Zzelite prijevremeno prekinuti postupak za-

grijavanja:

o Okrenite regulator vremena pecenja na po-
lozaj ,OFF" (Isklj.).

o Okrenite regulator nacina rada na polozaj

(k).

o OkreCite regulator temperature u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu dok dode do
polozaja 100 °C.

« Da biste u potpunosti ugasili uredaj, izvucite
prikljucni utikac iz uticnice.

Kuhanje i pecenje

Oprez!

Opasnost od opeklina uzrokovanih

vrucim povrsinama'

o Uvijek upotrebljavajte kuhinjske
rukavice ili drzac za lonce kad ru-
kujete vruc¢im uredajem!

Pozor!

Upotrebljavajte uredaj samo s umetnutom
limenom podlogom za mrvice.

Pozor!

Nemojte izravno stavljati ili odlagati
spremnike ili namirnice na dno uredaja, grijace
ili limenu podlogu za mrvice.

Pozor!

Tvrdi i ostri metalni predmeti mogu oStetiti

povrsinu lima za pecenje.

e Za stavljanje, okretanje i vadenje namirnica
ne upotrebljavajte metalni pribor ili druge
metalne predmete.

» Umetnite limenu podlogu za mrvice u ureda;.

* |zvadite reSetku i lim za pecenje iz uredaja.

o Ako Zelite predzagrijati uredaj:

- Postavite Zeljeni nacin rada i temperaturu.

- Zatim pomocu regulatora vremena pece-
nja postavite vrijeme predzagrijavanja na
10 minuta (ovisno o temperaturi).

- Zatvorite staklena vrata i ostavite uredaj
da se predzagrijava.

- Nakon 5to je proSlo namjesteno vrijeme
predzagrijavanja, oglasava se signaini zvuk
i postupak grijanja automatski se prekida.

- Kontrolna se lampica za rad iskljucuije.

« Po potrebi poloZite papir za pecenje na lim
za pecenje odn. premazite ga mascu za pe-
Cenje.

« Postavite namirnice za kuhanje ili pecenje na
reSetku za rostilj odn. na lim za pecenje.

« Otvorite staklena vrata.

o Umetnite reSetku za rostilj odn. lim za pece-
nje u vodilicu u prostoru za pecenje.

e Zatvorite staklena vrata.

« Postavite Zeljeni nacin rada i temperaturu.

e Zatim postavite regulator vremena pecenja
na Zeljeno vrijeme pirjanja ili pecenja.

- Kontrolna lampica za rad svijetli.

- Uredaqj kuha/pece po postavljenom nacinu
rada i postavljenoj temperaturi.

- Nakon Sto je isteklo postavljeno vrijeme
kuhanja/pecenja, oglasava se signalni zvuk
i postupak grijanja automatski se prekida.

- Kontrolna lampica za rad se iskljuCuje

« Oprezno otvorite staklena vrata.
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» Oprezno izvadite reSetku za rostilj odn. lim za
pecenije iz prostora za pecenje pomocu ispo-
rucenih klijeSta za vadenje.

« Ostavite reSetku za rostilj odn. lim za pecenje
na povrsini otpornoj na toplinu.

o Okrenite regulator nacina rada na polozaj
(ski ).

« |zvucite prikljucni utikac iz uticnice.

« Ostavite uredqj i pribor da se potpuno ohla-
de.

Priprema pizze

Napomena:

Temperature i vremena navedena u nastavku
predstavljaju samo okvirne referentne vrijed-
nosti jer svaka namirnica ima drugaciju kakvo-
€u i konzistenciju. Stvarne temperature i vre-
mena odreduju se prema sastojcimai kolicini te
se prema potrebi trebaju prilagoditi.
Pridrzavajte se i podataka na ambalazi proi-
zvodaca namirnica.

Pizza (duboko zamrznuta)

« Zagrijte uredaj u skladu s podacima na paki-
ranju duboko zamrznute pizze (vidi i odjeljak
,Kuhanje i pecenje”).

» Kada je postupak zagrijavanja zavrsen, sta-
vite duboko zamrznutu pizzu na resetku za
rostilj.

« Otvorite staklena vrata.

« Ugurajte reSetku za rostilj u srednju vodilicu
u prostoru za pecenje.

« Zatvorite staklena vrata.

o Pecite duboko zamrznutu pizzu u skladu
s podacima na ambalazi proizvodaca namir-
nice.
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Pizza (svjeza ili domaca)

Za svjeze ilidomace pizze posebno je prikladan
kamen za pizzu (vidi odjeljak ,Uporaba kame-
na za pizzu”).

» Stavite kamen za pizzu u sredinu redetke za
rostil).

« Otvorite staklena vrata.

« Ugurajte reSetku za rostilj s kamenom za pi-
zzu u donju vodilicu u prostoru za pecenje.

e Zatvorite staklena vrata.

e Okrenite regulator nacina rada na [Z]
(gornji/doniji grijac).

e Zagrijavajte kamen za pizzu pri 220 °C oko
30 do 45 minuta.

Sto je kamen vruci, to e dno pizze biti hr-
skavije.

« Nakon zagrijavanja kamena za pizzy, otvori-
te staklena vrata.

« Stavite svjezu ili domacu pizzu s pomocu lo-
patice u sredinu vruceg kamena za pizzu.
Pizza bi trebala biti malo manja od kamena
za pizzu kako bi rub kamena za pizzu ostao
slobodan.

e Zatvorite staklena vrata.

 Pecite pizzu s pomocu [——] (gornji i donj
grijac) pri 220 °C oko 17 minuta ili dulje.
Stvarno vrijeme pecenja odreduje se prema
sastojcima i kolicini.

» Pizza je gotova kada se sir rastopi i kada je
dno pizze svijetlo smede boje.

e Za vadenje i serviranje pizze upotrijebite lo-
paticu.

» Okrenite regulator nacina rada na polozaj
(ISkIj.).

* |zvucite prikljucni utikac iz uticnice.

e Ostavite da se kamen za pizzu potpuno
ohladi prije nego $to ga izvadite iz uredaja.



Savjeti:

- Za svjezu ili domacu pizzu tijesto za pizzu
trebalo bi stajati najmanje 2 sata kako bi se
postigao savrsen rezultat pecenja.

- Pospite kamen za pizzu s jednom do dvije Zli-
ce brasna kako se dno pizze ne bi zalijepilo za
kamen za pizzu.

- Za odredene polupecene pizze od posebno
lakog tijesta faza zagrijavanja trebala bi se
skratiti kako dno pizze ne bi prebrzo pota-
mnilo.

CiScenje i njega

Morate temeljito oCistiti uredaj i dijelove pribo-
ra nakon svake uporabe. Odmah nakon hlade-
nja mozete lako ukloniti ostatke hrane.

Upozorenje!

Opasnost od strujnog udara zbog

vlage!

Uredaj

» nemojte uranjati u vodu

 nemojte drzati pod tekucom vo-
dom

» nemojte Cistiti u perilici posuda.

Pozor!

- Nikada ne cistite uredqj sredstvima za Cisce-
nje ili otapalima zato $to ona mogu ostetiti
uredaj ili onedistiti namirnice pri sljedecoj
uporabi.

- Ne upotrebljavajte abrazivne spuzve ili abra-
zivna sredstva za Cisenje kako ne biste oste-

tili povrsine uredaja i dijelove pribora.

Pozor!

- Ne struzite zagorjele ostatke namirnica tvr-
dim predmetima. Time je moguce oStetiti
dijelove opreme i uredaj.

- Ti dijelovi opreme nisu prikladni za pranje
u perilici posuda. Nemojte Cistiti klijeSta za
vadenje, lim za pecenje, reSetku za rostilj,
kamen za pizzu ni limenu podlogu za mrvice
u perilici posuda.

- Nemojte Cistiti prostor za pecenje sprejem
za pecnicu jer nije moguce ukloniti ostatke
s grijaca.

Oprez!

Opasnost od opeklina uzrokovanih

vrucim povrsinamal

o Uvijek ostavite uredaj i pribor da
se potpuno ohlade prije nego Sto
ih ocistite.

Ciscenje uredaja

» Osigurajte da prikljucni utikac bude izvucen
iz uticnice i da uredaj bude potpuno ohladen.

» |zvadite reSetku za rostilj, lim za pecenje i li-
menu podlogu za pecenje iz uredaja.

« Cistite uredaj izvana samo blago navlaze-
nom krpom.

» |sto tako Cistite prostor za pecenje samo bla-
go navlazenom krpom. Po potrebi nanesite
blago sredstvo za pranje posuda na krpu.

 Nakon toga prebrisite uredaj krpom navlaze-
nom Cistom vodom.

» Pazljivo osusite uredaj.
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Ciscenje pribora

« Cistite klijesta za vadenje, lim za pecenje, re-
Setku za rostilj ni limenu podlogu za mrvice u
toploj vodi s malo sredstva za pranje posuda.

« Pustite da se kamen za pizzu potpuno ohladi
prije Ciscenja.

« Ostatke hrane na kamenu za pizzu mozete
oprezno otkloniti drvenom strugalicom.

« S obzirom da je povrsina kamena za pizzu
rupicasta promjena boje zbog kontakta s na-
mirnicama je normalna.

e Ako ste kamen za pizzu isprali pri CiS¢enju
vodom, prije ponovne uporabe mora se pot-
puno osusiti. Samo potpuno suh kamen za
pizzu jamci optimalan rezultat pecenja.

« Nakon ciscenja dobro osusite sve dijelove.

Cuvanje

« Temeljito ocistite uredqj i pribor te ostavite
sve dijelove da se potpuno osuse prije nego
sto ih spremite.

« Cuvaijte uredaj i pribor na ¢istom, suhom mje-
stu bez prasine.

Zbrinjavanje

Zbrinjavanje pakiranja

Pakiranje proizvoda sastoji se od materijala koji
se moze reciklirati. Zbrinite ambalazne mate-
rijale u skladu s oznakom na javnim sabirnim
mjestima ili u skladu s lokalnim propisima.

Zbrinjavanje starog uredaja

Ako vise ne Zelite upotrebljavati elek-

tricni uredaj, besplatno ga odloZite na
"= javnom sabirnom mjestu za stare elek-
tricne uredaje. Elektricni uredaiji se nikako ne
smiju odlagati u kante za komunalni otpad
(vidi simbol).
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Druge napomene o zbrinjavanju

Odlozite elektricni uredaj tako da to ne utjece
na njegovu kasniju ponovnu uporabu ili recikla-
Zu.

Elektricni uredaji mogu sadrzavati Stetne tva-
ri. Neodgovarajuca uporaba ili oStecenje ure-
daja u slucaju kasnije reciklaze uredaja mogu
izazvati ostecenje zdravlja ili oneciscenje voda
i tla.

Tehnicki podaci

Model MO-B0201
Napon 220-240 V~
Frekvencija 50/60 Hz
Snaga 1400 W

Razred zastite

D

Dimenzije Visina x sirina x dubina
uredaja oko 295 x 44,4 x 41cm
Jamstvo

Kaufland daje jamstvo od 3 godine od datuma
kupnje.

Jamstvo ne pokriva Stetu nastalu uslijed ne-
pridrZzavanja uputa za uporabu, zlouporabe,
nestrucne uporabe, neovlastenih popravaka ili
nedostatnog odrzavanja i njege.



Szanowni Klienci!

Zawartos¢ opakowania (rys. [E1))

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.
Zdecydowali sie Panstwo na zakup produktu
o doskonatym stosunku ceny do jakosci, ktdry
sprawi Paristwu wiele radosci.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia
nalezy zapoznac sie ze wszystkimi wskazéwka-
mi dotyczgcymi obstugi oraz bezpieczenstwa.
Urzqdzenie nalezy uzytkowac wytgcznie w opi-
sany sposob oraz wytgcznie w podanym za-
kresie zastosowan. W przypadku przekazania
urzqdzenia osobom trzecim nalezy przekazac
takze catg dokumentacje.

Bezpieczenstwo

- Mini piekarnik (A)

- Wyjmowana tacka na okruchy (B)

- Ruszt do grillowania (C)

- Blacha do pieczenia (D)

- Kamien do pizzy (E)

- Uchwyt do wyjmowania (F) rusztu, blachy do
pieczenia i tacki na okruchy

- Instrukcja obstugi

Nalezy sprawdzic, czy wszystkie czesci zosta-
ty dostarczone oraz skontrolowac urzqdzenie
pod kqgtem uszkodzen transportowych.

Nie uzywac uszkodzonego urzqdzenia!

W przypadku stwierdzenia szkod nalezy zwrd-
cic sie do filii Kaufland.

Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi.
Aby zapewnic sobie bezpieczenstwo uzytkowania, nalezy przestrzega¢ wszystkich
ponizszych wskazoéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Symbole i ich znaczenie

Nie dotykac powierzchnil

>®P>E

I Przeczytac instrukcje obstugi!

Uwaga! Gorgce powierzchnie!

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym!
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Ogolne symbole zagrozen!

I Ten symbol oznacza materiaty i przedmioty przeznaczone do kontaktu
Z ZyWwnoscig.

Zastosowanie zgodnie z przeznaczeniem

-Urzqdzenie przeznaczone jest wytgcznie do podgrzewania, gotowania i pieczenia
zywnosci w normalnych ilosciach w gospodarstwie domowym.

-Nie wolno korzystac z urzqdzenia na zewngqtrz.

-Urzqdzenie przeznaczone jest do uzycia w prywatnych gospodarstwach domo-
wych. Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

-Nalezy wykorzystywac urzqdzenie wytgcznie w okreslonym zakresie zastosowan i
tylko z oryginalnym wyposazeniem. Kazde inne zastosowanie lub zmiana w urzg-
dzeniu uwazane jest za niezgodne z przeznaczeniem. Nie ponosimy odpowiedzial-
nosci za szkody wynikajqce z zastosowania niezgodnego z przeznaczeniem lub
nieprawidtowej obstugi.

Bezpieczenstwo dzieci i osob dorostych

ﬁ Ostrzezenie!
Niebezpieczenstwo uduszenia sie dzieci w przypadku zabawy

materiatami opakowaniowymi!
« Nalezy koniecznie trzyma¢ materiaty opakowaniowe poza zasiegiem
dzieci.

-Urzqdzenia te mogq by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy mentalnych lub takie, ktdrym
brakuje wiedzy oraz/lub doswiadczenia, tylko pod warunkiem, ze bedq nadzoro-
wane lub zostaty pouczone na temat bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia oraz
zrozumiaty wynikajqce z tego niebezpieczedstwa.

-Nie dopuszczac, by dzieci bawity sie urzqdzeniem.

-Nalezy zapewni¢, aby dzieci znajdowaty sie pod nadzorem i nie bawity sie urzq-
dzeniem.
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-Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie mogq by¢ wykonywane przez dziec,
chyba ze majg one powyzej 8 lat i znajdujg sie pod nadzorem osob dorostych.

-Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny mie¢ dostepu do urzgdzenia oraz prze-
wodu podtgczeniowego.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

VAN
%

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia przez gorgce powierzchnie! Podczas pracy

dotykane powierzchnie urzgdzenia mogq by¢ bardzo gorgce.

« Nigdy nie dotykac szklanych drzwi ani obudowy podczas pracy i dopoki
urzgdzenie jest gorqce!

« Nie siega¢ do wnetrza piekarnika, gdy urzgdzenie jest gorgce!

« Nigdy nie dotykac grzatek podczas eksploatacji.

e Zawsze otwierac szklane drzwi za pomocq uchwytu.

« Uzywac dotqgczonego uchwytu podczas wktadania oraz wyjmowania z
urzgdzenia gorgcej blachy do pieczenia i rusztu do grillowania.

» Podczas obstugi gorgcego urzqdzenia zawsze uzywac rekawic kuchen-
nych!

« Przed przeniesieniem urzqdzenia po uzytkowaniu poczekac do jego wy-
stygniecia.

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia sie przy dotykaniu kamienia do pizzy! W

trakcie korzystania z kamienia do pizzy staje sie on bardzo gorqcy, a po

wytgczeniu urzgdzenia stygnie bardzo powoli.

« Nigdy nie dotykac gorgcego kamienia do pizzy.

e Za kazdym razem przed wyjeciem kamienia do pizzy z urzqdzenia nale-
2y pozostawic¢ go do catkowitego ostygniecia.

« Nie umieszcza¢ folii aluminiowej lub podobnego materiatu pomiedzy
rusztem grilla a kamieniem do pizzy.

» Kamien do pizzy nalezy zawsze umieszczac bezposrednio na ruszcie grilla.
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-Nalezy przeprowadzac regularng kontrole urzgdzenia pod kgtem ewentualnych
uszkodzen. Nie wolno uzywac urzqdzenia, w przypadku uszkodzenia przewodu za-
silania, obudowy lub szklanych drzwi.

-Nalezy przeprowadzac regularng kontrole sieciowego przewodu podtgczeniowego
pod kgtem ewentualnych uszkodzen. Jesli sieciowy przewod podtgczeniowy jest
uszkodzony, nie wolno uzywac urzqdzenia.

- Aby unikng¢ zagrozen, uszkodzony przewdd zasilajgcy moze by¢ wymieniany wy-
fqcznie przez autoryzowany serwis naprawczy.

-Urzqdzenie moze byc uzywane tylko wraz z zatgczonymi akcesoriami.

-Urzgdzenie to nie jest przeznaczone do eksploatacji przy uzyciu zewnetrznego
zegara sterujgcego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

-Urzgdzenie nalezy podtgczac wytqcznie do nieuszkodzonego, prawidtowo zamon-
towanego gniazdka wtykowego ze stykiem ochronnym.

-Urzgdzenie nalezy podtgczac wytgcznie do Zrddta zasilania, ktdrego napiecie i cze-
stotliwos¢ sg zgodne z danymi na tabliczce znamionowej! Tabliczka znamionowa
znajduije sie z tytu urzqdzenia.

-Nigdy nie uzywac urzgdzenia pod szafkami wiszgcymi, w poblizu firanek ani in-
nych tatwopalnych przedmiotdw.

-Zawsze stawiac urzgdzenie na stabilnej, réwnej i odpornej na dziatanie wysokiej
temperatury powierzchni. Powierzchnia pod spodem urzqdzenia moze ulec od-
barwieniu i uszkodzeniu. W razie wqtpliwosci nalezy zastosowac dodatkowo ptyte
zaroodporng.

-Urzgdzenia nie wolno instalowa¢ w zabudowie meblowej ani w szafkach. W prze-
ciwnym razie nie bedzie mozliwa odpowiednia wentylacja, co moze spowodowac
pozar lub uszkodzenie urzqdzenia.

-Uzywane moze by tylko urzgdzenie wolnostojgce.

-Urzgdzenie nalezy ustawiac w taki sposob, aby byto wystarczajgco duzo miejsca
na cyrkulacje powietrza. Nalezy zachowac nastepujqgce odlegtosci od scian lub in-
nych przedmiotow:
=12 cm po prawej i lewej stronie
-12cmz tytu
-30 cmz gory

-Nalezy upewnic sig, Ze otwory wentylacyjne po prawej i lewej stronie, z tytu, na go-
rze i na dole urzgdzenia nie sq zablokowane ani zastoniete innymi przedmiotami.
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-Nie wktadac do otwordw wentylacyjnych zadnych przedmiotow.

-Nie nalezy umieszczac urzgdzenia na obrusach ani tkaninach o wysokim runie.

-Nie wolno stawiac¢ urzgdzenia na gorgcej powierzchni ani w poblizu Zrédta ciepta.

-Urzqdzenie jest wyposazone w antyposlizgowe plastikowe nézki. W przypadku
mebli powlekanych lakierem, tworzywem sztucznym lub czyszczonych srodkami
pielegnacyjnymi nie mozna wykluczy¢, ze substancje te uszkodzq i zmiekczq pla-
stikowe ndzki. W razie potrzeby pod urzgdzeniem nalezy umiesci¢ podktadke an-
typoslizgowq odporng na dziatanie wysokiej temperatury.

- Utozy¢ kabel sieciowy w taki sposdb, aby nie stwarzac ryzyka potkniecia sie o kabel
lub przypadkowego strgcenia urzgdzenia.

-Nie umieszcza¢ urzgdzenia w bezposrednim sgsiedztwie wody, np. przy zlewach,
wannach lub w wilgotnych piwnicach. W przeciwnym razie istnieje ryzyko poraze-
nia prgdem.

-Nalezy upewnic sie, ze na przewdd zasilania lub wtyczke sieciowq nie kapie woda.

-Nalezy upewnic sie, ze do obudowy urzgdzenia nie dostaty sie zadne ptyny.

-Na urzgdzeniu nie nalezy umieszcza¢ zadnych naczyn wypetnionych ptynami, ta-
kich jak np. wazony, kubki lub filizanki.

~Nigdy nie pozostawia¢ uruchomionego urzgdzenia bez nadzoru.

-W czasie pracy urzqdzenia lub w fazie chtodzenia dzieci i zwierzeta domowe po-
winny przebywac w bezpiecznej odlegtosci od urzgdzenia.

-Uzywac urzgdzenia tylko z wtozonq tackq na okruchy.

-Przewdd zasilania nie moze stykac sie z gorgcymi czesciami urzgdzenia.

-Nie stawia¢ na gorgcym urzqgdzeniu tatwopalnych przedmiotéw, takich jak scie-
reczki, rekawice kuchenne itp.

-Nigdy nie suszy¢ tekstyliow lub przedmiotéw na, nad lub w urzgdzeniu. Istnieje
niebezpieczenstwo pozarul!

-Nie przesuwac ani nie przenosi¢ urzqdzenia, gdy jest ono jeszcze gorgce.

-Nie uzywac blachy do pieczenia do przechowywania i przetwarzania zywnosci
kwasnej, alkalicznej lub stonej!

-Do wyjmowania i wktadania gorgcego rusztu do grillowania i blachy do pieczenia
uzywac dotgczonego uchwytu.

-Nie opierac sie o szklane drzwiczki. Urzqdzenie moze sie przewrdcic!

-Nie umieszcza¢ przedmiotow na szklanych drzwiczkach. Urzqdzenie moze sie
przewrdcic lub zawiasy i szklana szybka mogq zostac uszkodzone.
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-Po kazdym uzyciu nalezy wyciggac wtyczke sieciowq z gniazdka.
-Przed kazdym czyszczeniem nalezy wytqczy¢ urzqdzenie i odtgczy¢ od zasilania.
- Przed czyszczeniem urzqdzenia oraz odtozeniem go na miejsce, gdzie bedzie prze-

chowywane, nalezy odczekac, az ostygnie.

-Nigdy nie zanurzac urzqdzenia ani kabla sieciowego z wtyczkg w wodzie lub in-
nych cieczach oraz nie czyscic ich pod biezgcg wodg.
~Nie wolno czysci¢ urzgdzenia myjkq parowg.

~Nie wolno my¢ urzqdzenia w zmywarce.

-Nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w rozdziale ,Czyszczenie i pielegna-

n

qa”.

Ustawianie urzgdzenia

e Postawi¢ urzqdzenie na stabilnej, réwnej
i odpornej na dziatanie wysokiej tempera-
tury powierzchni (np. blat roboczy ze stali
nierdzewnej lub blat z naturalnego kamienia,
takiego jak granit).

« Urzqdzenie nalezy ustawia¢ w taki sposab,
aby byto wystarczajgco duzo miejsca na cyr-
kulacje powietrza. Wymagane sq nastepujg-
ce odlegtosci:
=12 cm po prawej i lewej stronie
-12cmz tylu
-30 cmz gory

« Catkowicie rozwingc¢ przewod zasilajgcy.

Przed pierwszym uruchomieniem

Usuwanie materiatu opakowaniowego

e Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc
Z urzgdzenia wszystkie materiaty opakowa-
niowe.

Czyszczenie przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie
wyczyscic urzqdzenie i akcesoria.
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Pozostawic urzgdzenie do nagrzania na 10 mi-
nut w celu usuniecia z jego wnetrza ewentual-
nych pozostatosci produkcyjnych.

Wskazowka: Pomimo doktadnego czyszczenia
przy pierwszym nagrzaniu moze wystgpic lek-
kie zadymienie oraz charakterystyczny zapach.
Jest to zjawisko normalne i nie stanowi zagro-
zenia. Nalezy zapewni¢ odpowiedniq wentyla-
Cje, na przyktad otwierajgc okno.

 Wyjq¢ elementy wyposazenia (ruszt do gril-
lowaniga, blache do pieczenia, kamien do piz-
2y, tacke na okruchy i uchwyt do wyjmowa-
nia) z wnetrza piekarnika.

 Wyczysci¢ urzqdzenie i akcesoria zgodnie
Z opisem w rozdziale ,Czyszczenie i pielegna-
qja”.

« Upewnic sig, ze po czyszczeniu wszystkie cze-
sci sq catkowicie suche.

« Podtgczy¢ wtyczke do nieuszkodzonego, pra-
widtowo zamontowanego gniazdka siecio-
wego ze stykiem ochronnym.

e Przekreci¢ requlator temperatury zgodnie
z ruchem wskazdwek zegara do oporu i usta-
wi¢ na 220°C.

« Ustawi¢ requlator trybu grzania w pozycji
(=] (géma i dolna grzatka)



« Przekrecic regulator czasu na 10 minut.
- Swieci sie lampka kontrolna trybu pracy.
- Rozpoczyna sie proces ogrzewania.

oW celu przedwczesnego zakorczenia pro-
cesu grzania, patrz rozdziat ,Przedwczesne
zakoriczenie procesu grzania”.

Po uptywie 10 minut rozlegnie sie sygnat dzwie-
kowy i proces grzania zakorczy sie automa-
tycznie.

Lampka kontrolna trybu pracy gasnie.

« Przekrecic regulator temperatury przeciwnie
do ruchu wskazdéwek zegara az do oporu
i ustawi¢ na 100°C.

« Ustawic¢ regulator trybu grzania w pozydji
(wytgczony).

« Wyciggnqc wtyczke z gniazda sieciowego.

e Zostawi¢ urzqdzenie do catkowitego osty-
gniecia.

 Wyczysci¢  ponownie  urzqdzenie  zgodnie
z opisem w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.

Teraz urzgdzenie jest gotowe do uzytku.

Zastosowanie elementow
wyposazenia

Wktadanie / wyjmowanie rusztu do
grillowania (rys. [F1))

.ﬁ Ostroznie!
Niebezpieczenstwo oparzenia przez

gorgce powierzchnie i ruszt do
grillowania!

o W celu wiozenia rusztu do grillo-
wania, zaleca sie uzycie uchwytu,
aby unikng¢ oparzenia o gorgce
urzqdzenie.

e Zawsze uzywa¢ dotgczonego
uchwytu do wyjmowania gorgcego
rusztu do grillowania z urzqdzenia.

» Zaczepic szczypce do wyjmowania na ruszcie
grilla, jak pokazano na rysunku [,

e Ruszt do grillowania wsung¢ catkowicie za
pomocq uchwytu do jednej z prowadnic we
wnetrzu piekarnika lub wyciggng¢ go.

Wktadanie / wyjmowanie blachy do piecze-
nia (rys. [E1)
Do potraw tfustych lub wilgotnych nalezy za-
wsze uzywac blachy do pieczenia, aby ttuszcz
ani inna ciecz nie przedostaty sie bezposrednio
do urzqdzenia.

/ﬁ\ Ostroznie!
Niebezpieczenstwo oparzenia przez

gorgce powierzchnie i blache do
pieczenia!

o W celu wiozenia blachy do piecze-
niq, zaleca sie uzycie uchwytu, aby
unikng¢ oparzenia o gorgce urzg-
dzenie.

e Zawsze uzywa¢ dotgczonego
uchwytu do wyjmowania gorqce;
blachy do pieczenia z urzgdzenia.

« Umiesci¢ dotgczony uchwyt, jak pokazano na
rysunku [EB} na blasze do pieczenia.

« Blache do pieczenia wsuwac catkowicie za
pomocq uchwytu na jedng z prowadnic we
wnetrzu piekarnika i wyciggac jg w ten sam
sposob.

Whktadanie / wyjmowanie tacki na okruchy
(rys. [C3))

Tacka na okruchy zapobiega przedostaniu sie
okruchow, ttuszczu i innych resztek zywnosci
na dno wnetrza piekarnika i ich spaleniu.
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Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia przez
gorgce powierzchnie i tacke na
okruchy!

&9

e Do wktadania tacki na okruchy
zaleca sie uzycie uchwytu do wyj-
mowania, aby unikng¢ poparzenia
0 gorqgce elementy urzqdzenia.

« Pozostawi¢ gorgcq tacke na okru-
chy do catkowitego ostygniecia
przed jej wyjeciem lub uzy¢ do jej
wyjecia specjalnego uchwytu do-
tgczonego do urzgdzenia.

Uwaga!

Uzywac urzqdzenia tylko z wtozong tackg na
okruchy.

» Umiescic dotgczony uchwyt, jak pokazano na
rysunku na tacce na okruchy.

o Umiesci¢ tacke na okruchy wraz ze szczyp-
cami do wyjmowania okruchdw pod dolnymi
elementami grzewczymi na dnie komory pie-
czenia i catkowicie jg wsungc. Tacke wycig-
gac w ten sam sposob.

Korzystanie z kamienia do pizzy

/ﬁ\ Ostroznie!
Niebezpieczerstwo oparzenia sie

przy dotykaniu kamienia do pizzy!

W trakcie korzystania z kamienia

do pizzy staje sie on bardzo gorqcy,

0 po wyfgczeniu urzqgdzenia stygnie

bardzo powoli.

« Nigdy nie dotykac¢ gorgcego ka-
mienia do pizzy.
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/ﬁ\ Ostroznie!
Niebezpieczenstwo oparzenia sie

przy dotykaniu kamienia do pizzy!
W trakcie korzystania z kamienia
do pizzy staje sie on bardzo gorqcy,
a po wyfgczeniu urzqdzenia stygnie
bardzo powoli.

e Za kazdym razem przed wyjeciem
kamienia do pizzy z urzqdzenia
nalezy pozostawic¢ go do catkowi-
tego ostygniecia.

e Kamien do pizzy nalezy zawsze
umieszczacd bezposrednio na rusz-
cie grilla.

o Nie umieszcza¢ folii aluminiowej
lub podobnego materiatu pomie-
dzy rusztem grilla a kamieniem do
pizzy.

« Kamien do pizzy nalezy zawsze umieszczac
na srodku rusztu.

« Wsungc ruszt z kamieniem do pizzy na dolny
ruszt w komorze pieczenia.

« Podgrzewac kamien do pizzy, uzywajgc trybu
é] (grzatka gérnaii dolna) w temperaturze
220°C przez ok. 30 do 45 minut. (Patrz takze
rozdziat ,Przygotowanie pizzy”).

Ustawianie temperatury (rys. )

Temperatura moze byc¢ ptynnie regulowana

w zakresie 100-220°C za pomocg pokretta re-

gulacji temperatury.

« Obrdci¢ pokretto regulatora temperatury do
zqdanej temperatury.

Wskazowka: Mozna w dowolnym momencie
zmieni¢ ustawienie temperatury, obracajqc re-
gulator na inng temperature.



Ustawianie trybu grzania (rys. 1))

Przy regulatorze trybu grzania znajdujq sie na-
stepujqce symbole:

Symbol Tryb grzania / Przyklad
uzycia
OFF Funkcja grzania wytgczona

Gorna grzatka
np. do zapiekania

Dolna grzatka
np. do pieczenia ciasta

Godrna i dolna grzatka
np. do pieczenia pizzy

« Ustawic¢ regulator trybu grzania na symbol
odpowiedni dla zgdanego trybu grzania.

Wskazowka: Mozna w dowolnym momencie
zmieni¢ ustawienie trybu grzania, obracajgc
regulator na inny tryb.

Ustawianie czasu (rys. [F2))

Za pomocq regulatora czasu mozna ustawic
czas pieczenia do maksymalnie 60 minut.

e Przekreci¢ regulator czasu na zgdang war-
tosc.

- Swieci sie lampka kontrolna trybu pracy.

- Urzqdzenie nagrzewa sie do ustawionej
temperatury za pomocq ustawionego try-
bu grzania.

- Regulator czasu obraca sie w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazdwek zegara
do pozycji ,OFF". Stycha¢ przy tym tykanie,
jak w zegarku.

- Po uptywie ustawionego czasu rozlega sie
sygnat dzwiekowy i proces grzania zatrzy-
muje sie automatycznie.

- Lampka kontrolna trybu pracy gasnie.

Wskazowki:

- Wybierajqc czas krétszy niz 20 minut, naj-
pierw nalezy obrdcic¢ regulator czasu na 40
minut, a nastepnie z powrotem na zqdang
wartosc.

- Jedli regulator trybu grzania znajduje sie
W pozyGji (wytgczony), praca urzqdze-
nia po ustawieniu czasu nie bedzie mozliwa.

-Mozna w dowolnym momencie zmieni¢
ustawienie czasu, obracajqc regulator czasu
w przod lub w tyt

Zastosowanie regulatora czasu jako
minutnika

Mozna uzy¢ regulatora czasu réwniez bez

funkgji grzania jako minutnika:
« Ustawic¢ regulator trybu grzania w pozycji

(wytqczony).

« Przekreci¢ regulator czasu na pozgdang war-
tos¢. Przestrzegac przy tym wskazéwek w
rozdziale ,Ustawianie czasu”.

- Swieci sie lampka kontrolna trybu pracy.

- Regulator czasu obraca sie w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazdwek zegara
do pozycji ,OFF". Stychac przy tym tykanie,
jak w zegarku.

- W tym momencie urzqdzenie nie nagrze-
wa sie.

- Po uptywie ustawionego czasu rozlega sie
sygnat dZzwiekowy.

- Lampka kontrolna trybu pracy gasnie.

Wczesniejsze zakoriczenie procesu
grzania

W celu przedwczesnego zakonczenia procesu
grzania:

« Przekreci¢ regulator czasu na pozycje ,OFF”
(wytqczony).
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« Ustawic¢ regulator trybu grzania w pozydji
(wytgczony).

» Przekreci¢ regulator temperatury przeciwnie
do ruchu wskazéwek zegara az do oporu
i ustawi¢ na pozycje 100°C.

o W celu catkowitego wytqczenia urzqdzenia,
wyciggnqc wtyczke z gniazda sieciowego.

Gotowanie i pieczenie

AN

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia

przez gorgce powierzchnie!

« Podczas obstugi gorgcego urzg-
dzenia zawsze uzywac rekawic
kuchennych!

Uwaga!

Uzywac urzqdzenia tylko z wtozong tackg na
okruchy.

Uwaga!

Nigdy nie ktas¢ ani nie stawia¢ pojemnikow
lub jedzenia bezposrednio na dnie urzgdzenig,
grzatkach lub tacy na okruchy.

Uwaga!

Twarde i ostre przedmioty z metalu mogq

uszkodzi¢ powierzchnie blachy do pieczenic.

« Nie wolno uzywa¢ metalowych sztuccow
ani innych metalowych przedmiotéw pod-
czas wktadania, obracania i zdejmowania
produktow spozywczych.

« Wtozy¢ tacke na okruchy do urzgdzenia.

« Wyjg¢ ruszt do grillowania i blache do pie-
Czenid z urzgdzenia.

W celu nagrzania urzqdzenia:
- Ustawic zgdany tryb grzania i temperature.
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- Nastepnie za pomocg regulatora czasu
ustawic czas nagrzewania na okoto 10 mi-
nut (w zaleznosci od temperatury).

- Zamkngc szklane drzwi i pozostawi¢ urzg-
dzenia do nagrzania.

- Po uptywie ustawionego czasu nagrzewa-
nia rozlega sie sygnat dZwiekowy i proces
grzania zatrzymuje sie automatycznie.

- Lampka kontrolna trybu pracy gasnie.

« W razie potrzeby wytozy¢ blache do piecze-
nia papierem do pieczenia lub posmarowac
ttuszczem przeznaczonym do pieczenia.

« Umiesci¢ jedzenie lub ciasto na ruszcie do
grillowania lub blasze do pieczenia.

« Otworzy¢ szklane drzwi.

« Wsung¢ ruszt do grillowania lub blache do
pieczenia w jedng z prowadnic we wnetrzu
piekarnika.

e Zamkngc szklane drzwi.

« Ustawic zgdany tryb grzania i temperature.

« Nastepie za pomocq regulatora czasu usta-
wi¢ zqdany czas gotowania lub pieczenic.

- Swieci sie lampka kontrolna trybu pracy.

- Urzqdzenie gotuje/piecze w ustawionym
trybie grzania i wybranej temperaturze.

- Po uptywie ustawionego czasu gotowania/
pieczenia rozlega sie sygnat dzwiekowy i pro-
ces grzania zatrzymuje sie automatycznie.

- Lampka kontrolna trybu pracy gasnie.

« Ostroznie otworzyc szklane drzwi.

« Ostroznie wyjqc ruszt do grillowania lub bla-
che do pieczenia za pomocq dotgczonego
uchwytu z wnetrza piekarnika.

« Odstawic ruszt do grillowania lub blache do
pieczenia na zaroodpornej powierzchni.

e Ustawic regulator trybu grzania w pozycji
(wytgczony).

« Wyciggng¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

« Nalezy zawsze odczekac, az urzqdzenie oraz
akcesoria catkowicie wystygna.



Przygotowanie pizzy

Wskazowka:

Temperatury i czasy podane ponizej majq cha-
rakter orientacyjny, poniewaz kazda zywnosc
jest inna w swojej naturze i konsystencji. Rze-
czywiste temperatury i czasy zalezqg od sktad-
nikow oraz ilosci, dlatego w razie potrzeby na-
lezy je odpowiednio dostosowac.

Zwraci¢ rowniez uwage na informacje zawarte
na opakowaniu producenta zywnosci.

Pizza (gteboko mrozona)

« Rozgrzac urzqdzenie zgodnie z instrukcjami
podanymi na opakowaniu pizzy (patrz row-
niez rozdziat ,Gotowanie i pieczenie”).

« Po zakorczeniu procesu podgrzewania umie-
sci¢ zamrozonq pizze na ruszcie.

« Otworzy¢ szklane drzwi.

« Wsungqc ruszt grilla na srodkowq pétke w ko-
morze pieczenia.

« Zamkngc szklane drzwi.

e Piec mrozong pizze zgodnie z instrukcjami
podanymi na opakowaniu producenta zyw-
Nosci.

Pizza (niemrozona lub robiona recznie)

Kamien do pizzy nadaje sie szczegdlnie do

niemrozonej lub recznie robionej pizzy (patrz

réwniez rozdziat ,Korzystanie z kamienia do

pizzy").

« Umiesci¢ kamien do pizzy na srodku rusztu.

« Otworzy¢ szklane drzwi.

« Wsungqc ruszt z kamieniem do pizzy na dolny
ruszt w komorze pieczenia.

o Zamkngc szklane drzwi.

« Ustawic¢ regulator trybu grzania w pozydji
C] (gérna i dolna grzatka).

» Podgrzewac kamien do pizzy w temperatu-
rze 220°C przez ok. 30 do 45 minut.

Im goretszy kamien, tym bardziej chrupigcy
bedzie spdd pizzy.

« Po rozgrzaniu kamienia do pizzy otworzyc
szklane drzwi.

« Umiesci¢ niemrozong lub recznie robiong piz-
ze na srodku gorqcego kamienia do pizzy za
pomocq topatki do pizzy.

Pizza powinna by¢ nieco mniejsza niz kamien
do pizzy, tak aby krawedz kamienia do pizzy
pozostata wolna.

o Zamknqc szklane drzwi.

« Piec pizze w trybie ] (géma i dolna
grzatka) w temperaturze 220°C przez okoto
17 minut lub dtuze;.

Rzeczywisty czas pieczenia zalezy od sktad-
nikow iich ilosci.

e Pizza jest gotowa, gdy ser sie rozpusci, a
spdd pizzy lekko sie zarumieni.

« Uzy¢ topatki do pizzy, aby wyjqc i podac piz-
ze.

« Ustawic¢ regulator trybu grzania w pozycji
(wytqczony).

« Wyciggngc wtyczke z gniazda sieciowego.

» Pozostawic¢ kamien do pizzy do catkowitego
ostygniecia przed jego wyjeciem z urzqdze-
nia.

Wskazowki:

-W przypadku niemrozonej lub recznie ro-
bionej pizzy, ciasto na pizze powinno rosngc
przez co najmniej 2 godziny. W ten sposob
mozna uzyskac najlepsze rezultaty pieczenia.

- Posypac kamien do pizzy 1-2 tyzkami mgki,
aby spdd pizzy nie przywierat do kamienia.

-W przypadku niektérych wstepnie wypie-
kanych pizz ze szczegdlnie cienkiego ciasta
nalezy skrdci¢ faze podgrzewania, aby spéd
pizzy nie zrumienit sie zbyt szybko.
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Czyszczenie i pielegnacja

Po kazdym uzyciu nalezy doktadnie wyczysci¢
urzgdzenie i wszystkie akcesoria. Resztki pro-
duktéw spozywczych najtatwiej usung¢ zaraz
po ostygnieciu.

I\

Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo porazenia
prgdem ze wzgledu na wilgoc!
Urzgdzenia

* nie zanurza¢ w wodzie;

* nie trzymac pod biezgcg wodg;
* nie my¢ w zmywarce.

Uwaga!

- Elementy te nie nadajq sie do mycia w zmy-
warkach. Nie czysci¢ uchwytu do wyjmowa-
nia, blachy do pieczenig, rusztu do grillowa-
nia, kamienia do pizzy oraz tacki na okruchy
W zmywarce.

- Nie czysci¢ wnetrza piekarnika sprayem do
piekarnika, poniewaz nie jest mozliwe usu-
niecie pozostatosci ze spiral.

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia

przez gorqce powierzchnie!

e Przed czyszczeniem nalezy za-
wsze odczeka¢, az urzgdzenie
oraz akcesoria catkowicie osty-

gna.

VAN

Uwaga!

- Nigdy nie czysci¢ urzgdzenia, stosujgc srod-
ki czyszczqce lub rozpuszczalniki, poniewaz
mogq one uszkodzi¢ urzgdzenie lub zanie-
czyscic produkty spozywcze podczas nastep-
nego uzycia.

- Nie uzywac ggbek do szorowania ani scier-
nych srodkdw czyszczqcych, aby unikngc
uszkodzenia powierzchni urzqdzenia i jego
akcesoriow.

Uwaga!

-Nie zeskrobywa¢ twardymi przedmiotami
przypalonych resztek produktéw spozyw-
czych. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie
elementow wyposazenia oraz urzgdzeni.
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Czyszczenie urzqdzenia

« Nalezy dopilnowac, aby wtyczka byta wyjeta
Z gniazda sieciowego, a urzgdzenie byto cat-
kowicie wystudzone.

« Wyjqc ruszt do grillowania, blache do piecze-
nia i tacke do okruchdw z urzgdzenia.

« Urzqdzenie nalezy czysci¢ tylko z zewnqtrz
lekko zwilzonq $ciereczkg.

 Wnetrze piekarnika nalezy czysci¢ réwniez
zwilzongq sciereczkg. W razie potrzeby mozna
nanies¢ na sciereczke tagodny ptyn do mycia
naczyn.

« Nastepnie przetrze¢ urzqdzenie szmatkg
zwilzong czystg wodzq.

« Starannie wysuszy¢ urzgdzenie.

Czyszczenie akcesoriow

 Uchwyt do wyjmowania, blache do piecze-
nia, ruszt do grillowania oraz tacke na okru-
chy nalezy czysci¢ w cieptej wodzie z dodat-
kiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

« Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy
pozostawic¢ kamien do pizzy do catkowitego
ostygniecia.

« Mozna ostroznie usung¢ resztki jedzenia
zZ kamienia do pizzy za pomocg drewnianego
skrobaka.

« Poniewaz powierzchnia kamienia do pizzy
jest porowata, odbarwienia powstate w wy-
niku kontaktu z zywnoscig sq normailne.



e Jedli podczas czyszczenia kamied do pizzy
zostat sptukany wodg, przed ponownym uzy-
ciem nalezy go pozostawi¢ do catkowitego
wyschniecia. Tylko catkowicie suchy kamien
do pizzy gwarantuje optymalny rezultat pie-
czenia.

 Nastepnie po czyszczeniu nalezy starannie
wysuszy¢ wszystkie elementy.

Przechowywanie

« Przed odtozeniem na miejsce przechowywa-
nia doktadnie oczysci¢ urzqdzenie oraz akce-
soria i odczekac az catkowicie wyschng.

e Przechowywac urzgdzenie i elementy wy-
posazenia w czystym, suchym i wolnym od
kurzu miejscu.

Utylizacja

Utylizacja opakowania

Opakowanie produktu wykonane jest z mate-
rictdw podlegajqcych recyklingowi. Materiaty
opakowaniowe nalezy utylizowa¢ zgodnie
z ich oznakowaniem w publicznych punktach
odbioru odpaddw lub zgodnie z wytycznymi
obowigzujgcymi w danym kraju.

Utylizacja zuzytego sprzetu

Jesli urzgdzenie nie bedzie dalej uzywa-

ne, nalezy bezptatnie przekazac je do
"= publicznego punktu odbioru zuzytego
sprzetu elektrycznego. W zadnym wypadku
nie wolno wyrzuca¢ zuzytych urzgdzen elek-
trycznych do pojemnikdw na odpady nienada-
jgce sie do ponownego przetworzenia (patrz
symbol).

Pozostate wskazowki dotyczqce utylizacji

Nalezy oddac urzqdzenie w takim stanie, aby
mozliwe byto jego pozniejsze ponowne wyko-
rzystanie lub przetworzenie.

Urzqdzenia elektryczne mogg zawierac szko-
dliwe substancje. Nieprawidtowe obchodzenie
sie lub uszkodzenie urzgdzenia mogq stwarzac
zagrozenia dla zdrowia lub powodowac zanie-
czyszczenie wody lub gleby podczas pdzniej-
szego uzytkowania.

Dane techniczne
Model MO-B0201
Napiecie 220-240 V~
Czestotliwos¢  50/60 Hz
Moc 1400 W
Klasa ochron- | D)
nosci
Wymiary urzg- | wysokos¢ x szerokosc x
dzenia gtebokos¢
0k.-295x 444 x 41cm
Gwarancja

Kaufland udziela Paristwu gwarancji na 3 lata
od daty zakupu.

Gwarancja nie obejmuje szkdéd zwigzanych
Z nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi, uzyt-
kowaniem niezgodnym z przeznaczeniem,
nieprawidtowym obchodzeniem sie z urzg-
dzeniem, naprawami przeprowadzanymi na
wtasng reke lub niewystarczajgcq konserwacjq

i pielegnacjq.
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Stimate client,

Pachetul de livrare (imaginea [E1)

V@ felicitdm pentru cumpdrarea noului dvs.
aparat. Ati decis sa alegeti un produs cu un
raport calitate-pret excelent care va va aduce
multe satisfactii.

Inainte de utilizarea aparatului familiarizati-va
cu toate instructiunile privind operarea si sigu-
ranta.

Utilizati aparatul numai in modul descris i
numai in scopurile mentionate. In cazul trans-
miterii aparatului unei alte persoane, predati-i,
de asemeneaq, toate documentele aferente
acestuia.

Siguranta

- Mini-cuptor (A)

- Tava detasabild pentru firmituri (B)

- Gratar (C)

- Tava pentru copt (D)

- Piatra copt pizza (E)

- Cleste (F) pentru gratar, tava pentru copt
si tavd pentru firimituri

- Instructiuni de folosire

Verificati existenta tuturor componentelor i
aparatul cu privire la deteriordri survenite in
timpul transportului.

Nu puneti in functiune aparatul dacd acesta
este deteriorat!

In cazul defectdrii contactati un magazin Kau-
fland.

Cititi cu atentie instructiunile de folosire inainte de a utiliza aparatul pentru prima datd.
In vederea unei utilizdri sigure respectati toate instructiunile privind siguranta prezen-

tate in continuare.

Simboluri si semnificatia lor

Atentie! Suprafete fierbinti!

Nu atingeti suprafatal

Pericol de electrocutare!

POPE

Cititi instructiunile de folosire!



A/\ Simbol general de semnalizare a pericolului!

I Acest simbol identificG materiale si obiecte destinate sa vindin contact
cu alimentele.

Utilizarea conform destinatiei

-Aparatul este destinat exclusiv incdlzirii, gatirii si coacerii alimentelor in cantitati
obisnuite pentru uza casnic.

-Nu utilizati aparatul in aer liber.

- Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic. Aparatul nu este prevazut pentru
utilizarea in scopuri profesionale.

- Folositi aparatul numai pentru domeniul de utilizare descris si cu accesoriile origi-
nale. Orice altd utilizare sau modificare a aparatului sunt considerate ca fiind ne-
conforme. Producdtorul nu rdspunde pentru daunele produse ca urmare a utilizdrii
necorespunzdtoare sau operdrii eronate.

Siguranta copiilor si a persoanelor

ﬁ Avertizare!
Pericol de sufocare pentru copii atunci cand se joaca cu materiale de

ambalare!
« Nu Iasati la indemdna copiilor ambalajele produsului.

-Aceste aparate pot fi utilizate de copiii cu varsta peste 8 ani, precum si de per-
cunostinte necesare, daca sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire
la utilizarea sigur@ a acestui aparat si au inteles pericolele cu privire la acesta.

-Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura cd acestia nu se joacd cu aparatul.

- Curdtarea siintretinerea care trebuie efectuate de catre utilizator nu trebuie efec-
tuate de catre copii, cu exceptia cazuluiin care acestia au varsta peste 8 ani si sunt
supravegheati.

-Mentineti aparatul si cablul de conexiune departe de accesul copiilor cu varsta sub
8 ani.
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Aspecte generale privind siguranta

suprafetele aparatului care pot fi atinse se pot incinge foarte puternic.

« Nu atingeti niciodatd usa din sticld sau carcasa in timpul functiondrii i
atdta timp cat aparatul este fierbinte!

« Nu introduceti mdinile in spatiul pentru gatit atunci cdnd aparatul este
fierbinte!

« Nu atingeti niciodata tijele de incdlzire in timpul functiondrii!

» Pentru deschidere, prindeti usa din sticld numai de maner!

« Utilizati clestele furnizat pentru a introduce sau a scoate tava pentru
copt si gratarul fierbinte in si din aparat.

« Utilizati intotdeauna manusi de bucdtdrie sau servete atunci cand ma-
nevrati aparatul fierbinte!

e LGsati aparatul s@ se rdceascd dupd utilizare, inainte de a-I transporta.

é Precautie!
Pericol de arsuri la atingerea pietrei pentru copt pizza! Piatra pentru copt

pizza devine foarte fierbinte n timpul functiondrii si se raceste foarte

lent dupd ce aparatul a fost oprit.

« Nu atingeti niciodata piatra pentru copt pizza cand este fierbinte.

» Asteptatiintotdeauna pana cand piatra pentru copt pizza s-a racit ina-
inte de a curdta aparatul.

« Nu asezati folie de aluminiu sau altele materiale similare intre gratar si
piatra pentru copt pizza.

» Asezati intotdeauna piatra pentru copt pizza direct pe gratar.

Precautie!
Pericol de arsuri din cauza suprafetelor incinse! Pe parcursul functiondrii,

- Aparatul trebuie verificat periodic cu privire la eventuale deteriordri. Aparatul nu
trebuie utilizat atunci cdnd cablul de alimentare, carcasa sau usa din sticld sunt
defecte.

- Cablul de alimentare trebuie verificat periodic cu privire la eventuale deteriordri. In
situatia in care cablul de alimentare este deteriorat, nu mai este permisa utilizarea
In continuare a aparatului.
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~In cazul defectdrii cablului de alimentare, in vederea evitdrii pericolelor, acesta se
va inlocui numai de catre un centru autorizat de reparatii.

- Aparatul se va utiliza numai cu accesoriile livrate.

- Acest aparatul nu este conceput pentru utilizarea cu temporizatoare externe sau
sisteme separate de comandd de la distantad.

-Conectati aparatul numai la o prizG cu Impdmantare instalatd corespunzator i
nedeteriorata.

-Conectati aparatul numai la surse de alimentare cu energie electrica ale cdror
tensiune si frecventd corespund indicatiilor de pe pldcuta de fabricatie! Pldcuta
de fabricatie se afld pe partea posterioard a aparatului.

-Nu utilizati niciodatd aparatul sub dulapuri suspendate, in apropiere de perdele
sau de alte obiecte inflamabile.

- Asezati aparatul intotdeauna pe o suprafatd stabild, uscatd, pland si termorezis-
tentd. Suprafata de sub aparat se poate decolora si poate suferi deteriordri. In
cazul in care aveti dubii, utilizati suplimentar o placa termorezistentd.

- Aparatul nu trebuie incorporat in mobilier sau intr-un dulap. In caz contrar nu este
posibila o ventilare suficientd si se poate declansa un incendiu sau aparatul poate
fi deteriorat.

- Aparatul trebuie utilizat numai de sine statator.

- Asezati aparatul in asa fel incat sa existe suficient spatiu pentru circulatia aerului.
Sunt necesare urmadtoarele distante fatd de pereti sau alte obiecte:
=12 cmiin partea dreaptad si in partea stanga
=12 cmin latura posterioard
=30 cmin sus

- Aveti grijd ca orificiile de aerisire de pe partea dreaptd si partea stdngd, de pe
partea din spate, precum si de pe partea superioard si inferioard a aparatului sa
nu fie blocate sau acoperite de alte obiecte.

-Nu introduceti obiecte in deschiderile pentru aerisire.

-Nu asezati aparatul pe fete de masa sau materiale textile cu fibre dense.

-Aparatul nu se va amplasa pe o suprafatd fierbinte sau in apropierea unei surse
de caldurad.

- Aparatul este prevazut cu picioare antiderapante din material plastic. In cazul
obiectelor de mobilier care a fost acoperit cu vopsele sau material plastic sau care
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a fost cu substante de ingrijire nu poate fi exclus cazul in care aceste substante pot
ataca si inmuia picioarele din plastic. Dacd este cazul, asezati sub aparat o bazd
antiderapantd, termorezistenta.

- Pozati cablul de alimentare astfel incdt nimeni sa nu se impiedice de el si nici apa-
ratul s@ nu se poata rasturna din greseala.

-Nu asezati aparatul in imediata apropiere a unor surse de apd, de ex. 1angd chiu-
vetd, cuve de spdlare sau in pivnite umede. In caz contrar existd pericol de elec-
trocutare.

- Asigurati-va ca nu picurd apd pe cablul de alimentare sau pe stecdr.

- Asigurati-va in carcasa aparatului nu ajung lichide.

-Nu depozitati recipiente umplute cu lichide, ca de ex. vaze, pahare sau cesti, pe
aparat.

-Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat pe durata functiondrii.

- Tineti copiii si animalele de companie departe de aparat, atunci cdnd acesta este
In uz sau in faza de rdcire.

- Utilizati aparatul numai cu tava pentru firmituri montata.

- Cablul de alimentare nu trebuie sd intre in contact cu componentele fierbinti ale
aparatului.

-Nu asezati obiecte inflamabile precum lavete, servete de bucatdrie etc. pe apa-
ratul fierbinte.

-Nu uscati niciodatd obiecte textile sau alte obiecte pe, deasupra sau in aparat.
Exista pericol de incendiu!

-Nu miscati si nu deplasati aparatul atdta timp cat acesta este incd fierbinte.

-Nu utilizati tava pentru copt pentru depozitarea si procesarea de alimente acide,
alcaline sau sarate!

- Folositi pentru scoaterea si introducerea gratarului si tavii pentru copt fierbinti
clestele furnizat.

-Nu va sprijiniti pe usa din sticla. Aparatul se poate rdsturna

-Nu amplasati obiecte pe usa din sticla. Aparatul se poate rasturna sau balamalele
si placa de sticld pot suferi deteriordri.

-Scoateti stecarul din priza dupd fiecare utilizare.

- Opriti aparatul de fiecare datd inaintea curdtdrii si deconectati-l de la reteaua
electrica.

-Lasati aparatul sa se rdceasca inaintea curdtdrii sau depozitdrii.
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- Aparatul si cablul de alimentare cu stecdr nu se vor introduce niciodatd in apd sau
in alte lichide si nu se vor curdta sub jet de apd!

- Aparatul nu trebuie curdtat cu un aparat cu aburi

-Aparatul nu trebuie spdlat in masina de spalat vase.

-Respectati indicatiile din sectiunea ,CurGtarea si ingrijirea”.

Amplasarea aparatului

« Asezati aparatul pe o suprafatd stabild, pla-
nd si termorezistentd (de ex. un blat de lucru
din otel inoxidabil sau blat de lucru dintr-un
material natural precum granitul).

» Asezati aparatul in asa fel incdt sa existe su-
ficient spatiu pentru circulatia aerului. Sunt
necesare urmatoarele distante:
- 12 cmin partea dreaptd siin partea sténgad
- 12 cmin latura posterioard
=30 cmin sus

« Rulati complet cablul de alimentare.

Inaintea primei puneri in functiune

indepdrtarea materialului de ambalare

« Indepartati toate materialele de ambalare
de pe aparat inaintea primei utilizari a aces-
tuia.

Curdtarea inaintea primei utilizari

Inainte de prima punere in functiune, este ne-
cesard cur@tarea temeinic@ a aparatului si @
accesoriilor.

Lasati aparatul sa se incdlzeasca timp de 10 de
minute pentru a indepdrta eventualele rezi-
duuri de fabricatie din spatiul de gdtit.

Indicatie: In ciuda unei curdtdri temeinice, la
prima incdlzire poate apdrea o cantitate redu-
sd de fum si miros. Acest lucru este normal si

nu este periculos. Pentru a asigura o ventilare
suficientd, deschideti de exemplu o fereastrd.

» Scoateti accesoriile (gratarul, tava pentru
copt, piatra pentru copt pizza, tava pentru
firmituri si clestele) din spatiul pentru gatit.

o Cur@tati aparatul si accesoriile conform de-
scrierii din sectiunea ,Curatarea si ingrijirea”.

* Asigurati-va ca toate piesele sunt complet
uscate dupd curdtare.

e Introduceti stecdrul numai intr-o prizd cu
impdmantare instalatd corespunzator si ne-
deterioratd.

* Rotiti regulatorul de temperaturd in sens
orar pand la opritor la 220 °C.

« Rotiti regulatorul pentru tipurile de incalzire
in pozitia @ (cdldura de sus si de jos).

* Rotiti regulatorul pentru timpul de gatire la
10 de minute.

-Becul pentru controlul functiondrii se
aprinde.
- Procesul de incdlzire incepe.

» Daca doriti sa incheiati anticipat procesul de
incdlzire, consultati sectiunea ,Incheierea an-
ticipat@ a procesului de incdlzire”.

Dupd scurgerea celor 10 de minute se aude un

semnal sonor Si procesul de incdlzire este in-

cheiat automat.

Becul de control a functiondrii se stinge.

« Rotiti regulatorul de temperaturdin sens an-
ti-orar pdna la opritor 1a 100 °C.
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« Rotiti regulatorul pentru tipurile de incalzire
in pozitia (oprit).

« Scoateti stecdrul din prizd.

o L dsati aparatul sG se rdceasca complet.

o Cur@tati din nou aparatul asa cum este de-
scris in sectiunea ,CurGtarea siingrijirea”.

Aparatul este acum pregdtit de functionare.

Utilizarea accesoriilor

Introducerea / scoaterea gratarului
(imaginea 1))

/ﬁ\ Precautie!
Pericol de arsuridin cauza suprafetelor

incinse si a gratarului!

e Pentru introducerea grdtarului
se recomandd utilizarea clestelui
pentru a se evita arsurile cauzate
de aparatul fierbinte.

« Utilizati intotdeauna clestele fur-
nizat pentru a scoate gratarul
fierbinte din aparat.

« Tineti manerul clestelui usor oblic in sus si fi-
xati-I conform reprezentdrii din imaginea [
pe gratar.

« Impingeti grdtarul complet induntru cu aju-
torul clestelui intr-una dintre sinele de ghi-
dare din interiorul spatiului pentru gatit resp.
trageti-I afard.

Introducerea / scoaterea tdvii pentru copt
(imaginea [EJ))

Utilizati intotdeauna tava de copt pentru ali-
mente grase sau umede, pentru a preveni scur-
gerea grdsimii sau lichidelor in aparat.
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/ﬁ\ Precautie!
Pericol de arsuridin cauzasuprafetelor

incinse si a tavii pentru copt!

e Pentru introducerea tavii pentru
copt se recomanda utilizarea cles-
telui pentru a se evita arsurile ca-
uzate de aparatul fierbinte.

« Utilizati intotdeauna clestele fur-
nizat pentru a scoate tava pentru
copt fierbinte din aparat.

o Asezati clestele furnizat conform reprezen-
tdrii din imaginea (3] pe tava pentru copt.

« Impingeti tava pentru copt complet induntru
cu gjutorul clestelui intr-una dintre sinele de
ghidare din interiorul spatiului pentru gatit
resp. trageti-o afard.

Introducerea / scoaterea tdvii pentru
firmituri (imaginea [£1))

Tava pentru firmituri impiedica ajungerea fir-
miturilor, grasimii si a altor resturi alimentare
pe podeaua spatiului pentru gatit si arderea
acestora.

Aﬁ Precautie!
y Pericoldearsuridin cauzasuprafetelor

incinse si a tavii pentru firmituri!

e Pentru introducerea tdvii pentru
firmituri se recomandad utilizarea
clestelui pentru a se evita arsurile
cauzate de aparatul fierbinte.

« Inainte de a o scoate, lasati tava
pentru firmituri s se rdceascad
complet sau utilizati clestele fur-
nizat pentru a scoate tava pentru
firimituri fierbinte din aparat.




Atentie!

Utilizati aparatul numai cu tava pentru
firmituri montatd.

o Asezati clestele furnizat conform reprezen-
tdrii din imaginea pe tava pentru firmi-
turi.

« Puneti tava pentru firmituri cu gjutorul cles-
telui sub tijele de incdlzire din sectiunea in-
ferioard a cuptorului si impingeti-o complet
induntru resp. trageti-o afard.

Utilizarea pietrei pentru copt pizza

.ﬁ Precautie!
Pericol de arsuri la atingerea pietrei

pentru copt pizza' Piatra pentru

copt pizza devine foarte fierbinte

in timpul functiondrii si se rdceste

foarte lent dupd ce aparatul a fost

oprit.

 Nu atingeti niciodatd piatra pen-
tru copt pizza c@nd este fierbinte.

* Asteptati intotdeauna pand cand
piatra pentru copt pizza s-a racit
inainte de a curdta aparatul.

« Asezatiintotdeauna piatra pentru
copt pizza direct pe grdtar.

e Nu asezati folie de aluminiu sau
altele materiale similare intre grd-
tar si piatra pentru copt pizza.

« Asezatiintotdeauna piatra pentru copt pizza
direct pe mijlocul gratarului.

« Impingeti gratarul cu piatra pentru copt piz-
zain sina inferioard din spatiul de gatit.

« Incdlziti piatra pentru copt pizza cu tipul de
incalzire (Cdldura de sus si de jos) la
220 °C aprox. 30 pand la 45 de minute. (Cititi
si sectiunea ,Prepararea Pizzei").

Reglarea temperaturii
(imaginea )

Cu gjutorul regulatorului de temperaturg, tem-
peratura poate fi reglatd continuu de la 100
la 220 °C.

« Rotiti regulatorul de temperaturd la tempe-
ratura doritd.

Indicatie: Puteti modifica setarea temperatu-
rii in orice moment, rotind requlatorul de tem-
peraturd la o altd temperatura.

Reglarea tipului de incdlzire
(imaginea )

Pe regulatorul pentru tipurile de incdlzire exis-
ta urmdtoarele simboluri:

Tip incdlzire / exemplu de

Simbol .
utilizare

OFF Functia de incdlzire este opritd

Caldurd de sus
de ex. pentru gratinare
Caldurd de jos
de ex. pentru coacerea prdji-
turilor

Cdldura de sus si de jos
de ex. pentru a coace pizza

* Rotiti regulatorul pentru tipurile de incalzire
la simbolul corespunzator pentru tipul de in-
cdlzire dorit.

Indicatie: Puteti modifica tipul de incdlzire in
orice moment, rotind regulatorul de pentru ti-
purile de incdlzire la un alt tip de incdlzire.
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Reglarea timpului de gdtire
(imaginea [E4)

Cu gjutorul regulatorului pentru timpul de gd-
tire puteti seta un timp de gdtire de pand la
maxim 60 de minute.

« Rotiti regulatorul pentru timpul de gdtire la
timpul de gdtire dorit.

- Becul pentru controlul functiondrii se
aprinde.

- Aparatul se incdlzeste cu tipul de incalzire
dorit la temperatura setata.

- Regulatorul pentru timpul de gadtire se
roteste Tn sens anti-orar inspre ,OFF". Tn
acest timp se aude un ticait similar celui al
unui ceas.

- Dupd scurgerea timpului setat se aude un
semnal sonor si procesul de incdlzire este
incheiat automat.

- Becul de control a functiondrii se stinge.

Indicatii:

- Dacd selectati un timp de gatire mai scurt de
20 de minute, rotiti regulatorul pentru timpul
de gdtire mai intdi la 40 de minute si apoi
inapoi la timpul de gdtire dorit.

- Cand regulatorul pentru timpul de gdtire se
afld in pozitia (oprit), dupd reglarea
timpului de gatire nu are loc incdlzirea.

- Puteti modifica timpul de gdtire in orice mo-
ment, rotind regulatorul de pentru timpul de
gdtire inainte sau inapoi.

Utilizarea regulatorului pentru timpul de
gatire drept cronometru

Puteti utiliza regulatorul pentru timpul de ga-
tire drept cronometru, si fard functia de incdl-
zire:

« Pentru aceasta, rotiti regulatorul pentru ti-

purile de incdlzire in pozitia (oprit).
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« Rotiti regulatorul pentru timpul de gatire la
timpul dorit. Tineti cont in acest sens de in-
dicatiile din sectiunea ,Reglarea timpului de
gatire”.

-Becul pentru controlul functiondrii se
aprinde.

- Regulatorul pentru timpul de gdtire se
roteste in sens anti-orar inspre ,OFF". In
acest timp se aude un ticdit similar celui al
unui ceas.

- Aparatul nuincdlzeste.

- Dupa scurgerea timpului setat se aude un
semnal sonor.

- Becul de control a functiondrii se stinge.

incheierea anticipatd a procesului
de incdlzire

Daca doriti sa incheiati anticipat procesul de

incalzire:

« Rotiti regulatorul pentru timpul de gatire in
pozitia ,OFF" (oprit).

« Rotiti regulatorul pentru tipurile de incdlzire
in pozitia (oprit).

« Rotiti regulatorul de temperaturdin sens an-
ti-orar pdna la opritor, in pozitia 100 °C.

» Pentru a opri anticipat aparatul, scoatet;i ste-
carul din priza.

Gdtirea si coacerea

A

Precautie!

Pericol de arsuri din cauza

suprafetelor incinse!

o Utilizati intotdeauna manusi de
bucdtdrie sau servete atunci cind
manevrati aparatul fierbinte!




Atentie!

Utilizati aparatul numai cu tava pentru
firmituri montatd.

Atentie!

Nu asezati niciodatd recipiente sau alimente
direct pe podeaua aparatului, pe tijele de
incdlzire sau pe tava pentru firmituri.

Atentiel

Obiectele dure si ascutite din metal pot

deteriora suprafata tdvii pentru copt.

« Pentru pozitionarea, intoarcerea si indepar-
tarea alimentelor, nu utilizati tacdmuri sau
alte obiecte din metal.

« Introduceti tava pentru firmituri in aparat.

o Scoateti grGtarul si tava pentru copt din
aparat.

« Daca doriti sa preincdlziti aparatul:

-Reglati tipul de incdlzire si temperatura
dorita.

- Setati apoi cu ajutorul regulatorului pentru
timpul de gatire o duratd de preincdlzire de
cca 10 minute (in functie de temperaturd).

- Inchideti usa din sticld si Idsati aparatul sd
se preincalzeasca.

- Dupa scurgerea timpului de preincdlzire se-
tat se aude un semnal sonor si procesul de
incdlzire este incheiat automat.

- Becul de control a functiondrii se stinge.

o Acoperiti tava pentru copt cu hdrtie de copt
dacd este necesar resp. ungeti tava pentru
copt cu grasime adecvata pentru copt.

« Asezati alimentele care urmeazd sa fie gati-
te sau coapte pe grdtar resp. pe tava pentru
copt.

« Deschideti usa din sticld.

« Impingeti grdtarul resp. tava pentru copt in-
tr-una dintre sinele din spatiul pentru gdtit.

« Inchideti usa din sticld.

» Reglati tipul de incdlzire si temperatura do-
ritd.

« Setati apoi cu gjutorul regulatorului pentru
timpul de gatire timpul de gdtire sau coacere
dorit.

-Becul pentru controlul functiondrii se
aprinde.

- Aparatul gateste/coace cu tipul de incalzi-
re si temperatura setata.

- Dupd scurgerea timpului de gdtire/coacere
setat se aude un semnal sonor si procesul
de incdlzire este incheiat automat.

- Becul de control a functiondrii se stinge.

« Deschideti cu grijd usa din sticld.

« Scoateti gratarul resp. tava pentru copt cu
grija din spatiul pentru gatit cu ajutorul cles-
telui furnizat.

» Asezati gratarul resp. tava pentru copt pe o
suprafat@ termorezistentd.

* Rotiti regulatorul pentru tipurile de incalzire
in pozitia (oprit).

o Scoateti stecdrul din prizd.

» Asteptati intotdeauna rdcirea completd a
aparatului si a accesoriilor inainte.

Pregdtirea Pizzei

Indicatie:

Temperaturile si timpii indicati mai jos sunt
doar aproximative, deoarece fiecare aliment
este diferit ca texturd si consistentd. Tempe-
raturile si timpii reale depind de ingrediente si
de cantitate si trebuie sa fie gjustate in functie
de acestea.

Respectati si informatiile de pe ambalajele
furnizorului de alimente.
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Pizza (congelata)

» Preincdlziti aparatul conform instructiunilor
de pe ambalajul de pizza congelata (cititi si
sectiunea ,Gatirea si coacerea”).

o Cand procesul de preincdlzire este complet,
puneti pizza congelatad pe gratar.

« Deschideti usa din sticld.

« Impingeti grdtarul in sina din mijloc din spa-
tiul de gatit.

« Inchideti usa din sticld.

« Coaceti pizza congelatd conform instructiu-
nilor de pe ambalajul producatorului.

Pizza (proaspata sau de casd)

Piatra pentru copt pizza este potrivitd in spe-
cial pentru pizza proaspatd sau de casG (cititi
si sectiunea ,Utilizarea pietrei pentru copt piz-
za").

« Asezati piatra pentru copt pizza pe mijlocul
gratarului.

« Deschideti usa din sticld.

« Impingeti gratarul cu piatra pentru copt piz-
za'in sina inferioard din spatiul de gatit.

« Inchideti usa din sticld.

« Rotiti regulatorul pentru tipurile de incdlzire
pe (cdldurd de sus si de jos).

« Incdlziti piatra pentru copt pizza la 220 °C
aprox. 30 pand la 45 de minute.

Cu cdt piatra este mai fierbinte, cu atdt crus-
ta de pizza va fi mai crocanta.

 Dupd incdlzirea pietrei pentru copt pizzq,
deschideti usa din sticld.

e Cu qjutorul unei spatule, centrati pizza
proaspdtd sau facutd manual pe piatra pen-
tru copt pizza fierbinte.

Pizza trebuie sa fie putin mai mica decdt pia-
tra pentru copt pizza, astfel incdt marginea
pietrei pentru copt pizza sa ramanda liberd.

« Inchideti usa din sticld.
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» Coaceti pizza cu [: (Caldura de sus si de
jos) la 220 °C aproximativ 17 sau mai mult.
Timpul efectiv de coacere depinde de ingre-
diente si de cantitate.

» Pizza este gata cdnd topping-ul de brdnza
s-a topit si crusta de pizza este usor rume-
nitad.

« Folositi 0 spatuld@ pentru a scoate si a servi
pizza.

« Rotiti regulatorul pentru tipurile de incdlzire
in pozitia (oprit).

» Scoateti stecdrul din prizd.

» Asteptati pand cdnd piatra pentru copt pizza
s-a rdcit inainte de a curdta aparatul.

Sugestii:

- Pentru pizza proaspdtd sau de casd, aluatul
de pizza trebuie s@ creascd cel putin 2 ore
pentru a obtine un rezultat optim de coacere.

- Presdrati 1 pdnd la 2 linguri de fdind pe pia-
tra pentru copt pizza pentru a preveni lipirea
crustei de pizza de piatra pentru copt pizza.

-In cazul anumitor categorii de pizza
semi-preparate, facute din aluat deosebit de
usor, faza de incdlzire trebuie scurtatd, astfel
incat crusta de pizza sG nu se rumeneascd
pred repede.

Curatarea si ingrijirea

Aparatul si accesoriile trebuie curGtate temei-
nic dupa fiecare utilizare. Resturile de alimente
pot fi indepdrtate cel mai usor imediat dupd
rdcire.



Avertizare!

Pericol de electrocutare din cauza

umezeli!

Aparatul

e nu se va introduce in apg;

e Nnu se va tine sub jet de apg;

e NU Se curdta in masina de spdlat
vase.

Precautie!

Pericol de arsuri din cauza

suprafetelor incinse!

o Asteptati intotdeauna rdcirea
completd a aparatului si a acce-
soriilor ininte de a le curdta.

Atentie!

- Nu curdtati niciodata aparatul cu detergenti
sau solventi, deoarece acestia pot deteriora
aparatul sau pot contamina alimentele la ur-
matoarea preparare.

-Pentru a evita deteriorarea suprafetelor
aparatului si ale accesoriilor, nu utilizati bu-
reti abrazivi si nici substante de curdtare
abrazive.

Atentie!

- Nu r@zuiti resturile arse de alimente cu obiec-
te dure. In acest mod, accesoriile si aparatul
pot suferi deteriordri.

- Accesoriile nu sunt adecvate pentru masina
de spdlat vase. Nu curdtati clestele, tava
pentru copt, piatra pentru copt pizza, gra-
tarul si tava pentru firmituri in masina de
spdlat vase.

- Curdtati spatiul pentru gatit cu un spray
pentru cuptoare, deoarece reziduurile de pe
tijele de incdlzire nu se mai pot indepdrta.

Curdtarea aparatului

« Asigurati-va cd stecdrul este scos din priza si
cd aparatul s-a racit complet.

e Scoateti gratarul, tava pentru copt si tava
pentru firmituri din aparat.

o Curatati aparatul la exterior cu o lavetd usor
umezitd.

o Curdtati si spatiul pentru gatit de asemenea
Cu o lavetd usor umezitd. Daca este necesar,
puteti s@ puneti pe lavetd un detergent de-
licat.

« Clatiti apoi cu o lavetd umezitd cu apd cu-
rata.

« Uscati cu grija aparatul.

Curdtarea accesoriilor

o Cur@tati clestele, tava pentru copt, gratarul
si tava pentru firmituri in apa calda cu putin
detergent.

« Inainte de curdtare, Idsati piatra pentru copt
pizza sa se raceascd complet.

» Puteti indepdrta cu grija resturile de pe pia-
tra de copt pizza cu o racletd de lemn.

e Deoarece suprafata pietrei de copt pizza
este poroasd, este normald o eventuald de-
colorare @ acesteia in urma contactului cu
alimentele.

« Daca piatra de copt pizza a fost clatitd cu
apd in timpul curdtdrii, aceasta trebuie s
fie complet uscatd inainte de a o utiliza din
nou. Doar o piatrG pentru copt pizza com-
plet uscatd garanteaza un rezultat optim de
coacere.

« Dupd curdtare, uscati bine toate componen-
tele.
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Depozitarea Date tehnice
. (1urot,gp temeinic aparatul § accesoriile si Model MO-B020

IGsati toate componentele s@ se usuce com-

plet inainte de a le depozita. Tensiunea 220-240 V~
« Depozitati opo[GEuI si accesoriile ntr-un loc Frecventa 50/60 Hz

curat, uscat si fard praf.

Putere 1400 W

Eliminarea Clasadepro- | @
Eliminarea ambalajului tectie
Ambalajul produsului este fabricat din mate- Dimensiunile  Tndltime x Idtime x addn-
riale reciclabile. Eliminati materialele de am- echipamentului ' cime
balare in conformitate cu marcajele acestora cca295x44,4x41cm
prin intermediul centrelor publice de colectare,
respectiv in conformitate cu prevederile natio- C €
nale specifice.
Eliminarea aparatelor uzate Garantia

Atunci cand nu mai doriti s@ utilizati

aparatul electric, predati-I unui centru
"= public de colectare a aparatelor electri-
ce uzate. Aparatele electrice uzate nu trebuie
in niciun caz aruncate in containerele pentru
gunoi (a se vedea simbolul).

Indicatii suplimentare privind eliminarea

Predati aparatul electric uzat fard a afecta re-
folosirea sau valorificarea a acestuia.
Aparatele electrice uzate pot contine substan-
te poluante. In cazul manipuldrii necorespun-
zGtoare sau deteriordrii aparatului, cu ocazia
valorificarii ulterioare, aceste substante pot
cauza probleme de sandtate sau infesta apa
sisolul.
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Kaufland acordd o garantie de 3 ani de la data
cumpdrarii.

Sunt exceptate de la garantie daunele provo-
cate ca urmare a nerespectdrii instructiunilor
de folosire, utilizdrii abuzive, manipuldrii neco-
respunzdtoare, reparatiilor neautorizate sau
intretinerii si ingrijirii insuficiente.



Vazena zakaznicka, vazeny zakaznik!

GO
Rozsah dodavky (obrazok [E )

BlahoZelame Vam ku kape Vasho nového pri-
stroja. Rozhodli ste sa pre vyrobok s vybornym
vykonom za vynikajucu cenu, ktory vam prine-
sie vela radosti.

Pred pouzitim pristroja sa obozndmte so vdet-
kymi pokynmi tykajucimi sa obsluhy a bezpec-
nosti.

Pristroj pouZzivajte len predpisanym sposobom
a na ucely, na ktoré je urceny. Pri odovzdavani
pristroja tretej strane jej odovzdajte aj vietky
podklady.

Bezpecnost

- Mini rara (A)

- Vlyberatelny plech na omrvinky (B)

- Grilovaci razen rost (C)

- Plech na pecenie (D)

- Kamen na pecenie pizze (E)

- Wyberacie klieste (F) na grilovaci rost, plech
na pecenie a plech na omrvinky

- Navod na obsluhu

Skontrolujte, ¢i vam boli dodané vietky diely
a Ci sa pristroj pri preprave neposkodil.
Poskodeny pristroj neuvadzajte do prevadzky!
V pripade poskodenia sa obratte na niektord
z pobociek Kaufland.

Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne precitajte tento ndvod na obsluhu.
Za Ucelom bezpecného pouzivania dodrziavajte nasledujice bezpecnostné pokyny.

Symboly a ich vjznam

Pozor! HorGce povrchy!

Nedotykajte sa povrchu!

P>®P>E

PreCitajte si navod na obsluhu!

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom!
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VSeobecny symbol nebezpecenstval

I Tento symbol oznacuje materialy a predmety, ktoré st urcené na to,
aby prichadzali do kontaktu s potravinami.

Pouzitie v silade s urcenim

- Tento pristroj je urCeny vylucne na ohrievanie, dusenie a pecenie jedal v mnozstve
beznom na domdce pouzitie.

- Pristroj nepouzivajte vo vonkajsom prostredi.

- Pristroj je ureny len na pouzivanie v domacnostiach. Nie je urCeny na pouzivanie
v obchodnych prevadzkach.

- Pristroj pouzivajte len na predpisané ucely a s origindinym prislusenstvom. Kazdé
iné pouzitie alebo zmeny na pristroji st v rozpore s ucelom pouzitia. Za Skody
vzniknuté nasledkom pouzitia v rozpore s urCenim alebo zlej obsluhy nepreberd
preddvajuci zodpovednost.

Bezpecnost deti a osob

é Vystraha!
Nebezpecenstvo udusenia deti pri hre s obalovym materialom!

« Obalovy materidl vzdy uschovavajte mimo dosahu deti.

- Tieto pristroje smu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzic-
kymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti
a/alebo vedomosti, ak st pod dohladom alebo boli poucené o bezpecnom pouzi-
vani pristroja a porozumeli nebezpecenstvam spojenym s jeho pouzitim.

- Deti sa nesmu s pristrojom hrat.

- Deti by mali byt pod dohladom, aby bolo zaistené, Ze sa s pristrojom nebudd hrat.

- Cistenie a adrzbu vykonavand pouZivatelom nesmi uskutociiovat deti, ktoré s
mladsie ako 8 rokov a nie st pod dozorom.

- Deti mladsie ako 8 rokov by sa nemali zdrziavat v blizkosti pristroja a pripojného
vedenia.
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%

JAN

Varovanie!

Nebezpecenstvo popdlenia hortcimi povrchmi! Plochy ktorych sa mozno

pocas prevadzky dotknat mozu byt horice.

« Pocas prevadzky a kym je pristroj hordci sa nikdy nedotykajte sklene-
nych dvierok alebo tela rary!

« Ked je pristroj horuci, nesiahajte do priestoru rary!

« Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte ohrievacich telies!

« Sklenenych dvierok sa dotykajte pri otvarani vzdy iba za rukovat.

« Na vlozenie alebo vybratie hortceho plechu alebo grilovacieho rostu do
pristroja pouzivajte dodané vyberacie klieste.

« Pri manipuldcii s hortcim pristrojom pouzivajte vzdy rukavice pre spora-
ky alebo chnapky!

 Nechajte pristroj po pouziti ngjprv vychladnat. Az potom ho preneste!

Varovanie!

Nebezpecenstvo popdlenia dotknutim kamena na pecenie pizze! Kamen

na pecenie pizze je pocas prevadzky velmi horuci a chladne diho po tom,

Co pristroj vypnete.

« Nikdy sa nedotykajte hortceho kamena na pecenie pizze.

« Pred tym, nez kamen na pecenie pizze vyberiete z pristroja, nechajte ho
uplne vychladnat.

 Nekladte ziadnu hlinikovd foliu alebo podobné medzi grilovaci roSt
a kamen na pecenie pizze.

» Kamen na pecenie pizze polozte priamo na grilovaci rost.

- Pristroj sa musi pravidelne kontrolovat na znaky poskodenia. Pristroj sa nesmie
pouzivat, ked je poskodeny sietovy kabel, telo alebo sklenené dvierka.

-Privodny kabel je nutné pravidelne kontrolovat. Ak je privodny kabel poskodeny,
pristroj sa uz nesmie pouzivat.

-V pripade poskodenia sietového kabla ho smie vymenit len autorizovany servis,
aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

- Pristroj sa smie prevadzkovat len s dodanym prislusenstvom.
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—Pristroj nie je urCeny na prevadzku s externymi spinacimi hodinami ani samostat-
nym systémom dialkového oviadania.

—Pristroj pripojte len do nepoSkodenej, podla predpisov instalovanej zasuvky
s ochrannym kontaktom.

-Pristroj zapdjajte len do takého zdroja prudu, ktorého napdtie a frekvencia zod-
povedaju tdajom na typovom Stitku! Typovy Stitok sa nachadza na zadnej strane
pristroja.

-Pristroj nikdy nepouzivajte pod visiacimi skrinkami, vedla zaclon ani inych horla-
vych predmetov.

—Pristroj vzdy umiestnite na stabilnd, rovnd a ziaruvzdornd plochu. Plocha pod
spodnou castou zariadenia moze zmenit farbu a moze sa poskodit. V pripade po-
chybnosti pouzite dodatocne ziaruvzdornt dosku.

- Pristroj sa nesmie instalovat do vstavaného ndabytku alebo skrine. V opacnom pri-
pade nebude mozné dostatocné vetranie a moze vzniknat poziar alebo poskode-
nie pristroja.

- Pristroj sa smie pouzivat len ako volne stojaci.

- Pristroj umiestnite tak, aby bolo okolo dostatok miesta na cirkulaciu vzduchu. Je
potrebné dodrziavat nasledovné vzdialenosti od stien a inych predmetov:
=12 cm na pravej a lavej strane
=12 ¢cm na zadnej strane pristroja
-30 c¢m hore

-Dbajte na to, aby sa ventilacné otvory na pravej, lavej, zadnej, ako aj na horne;
a spodnej strane pristroja nezablokovali alebo nezakryli predmetmi.

- Do vetracich otvorov nezasuvajte ziadne predmety.

- Pristroj neumiestnujte na obrusy ani textilné vyrobky s vysokym viasom.

—Pristroj sa nesmie umiestiovat na hortcu plochu alebo do blizkosti zdrojov tepla.

~Pristroj ma protiSmykové plastové nozicky. Pri nabytku, ktory ma lakovy alebo plas-
tovy povrch, alebo bol oSetreny prostriedkami na adrzbu, nemoze byt vylucené, ze
tieto latky nenapadnl a nezmdkcia plastové nozicky. Pristroj pripadne podlozte
protiSmykovou ziaruvzdornou podlozkou.

- Sietovy kabel umiestnite tak, aby sa on nemohol nikto potknUt alebo pristroj ne-
umyselne stiahnut na zem.
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- Pristroj neumiestiujte do bezprostrednej blizkosti vody, napr. na umyvadia, umy-
vacie vane alebo vo vihkych pivniciach. V opacnom pripade hrozi nebezpecenstvo
urazu elektrickym pradom.

-Zabezpecte, aby do sietového kabla alebo sietovej zastrcky nekvapkala voda.

-Zabezpecte, aby sa dovnatra pristroja nedostali ziadne tekutiny.

-Neumiestiujte nadoby napinené tekutinami, ako st napr. vazy, pohdre alebo 5alky,
na pristroj.

-Pocas prevadzky nenechdvajte pristroj nikdy bez dozoru.

- Ak je pristroj v prevadzke alebo vo faze ochladzovania, drzte ho mimo dosahu deti
a domdcich zvierat.

- Pristroj pouzivajte iba s viozenym plechom na omrvinky.

-Sietovy kabel sa nesmie dostat do kontaktu s hortcimi castami pristroja.

-Na horUci pristroj neddvajte horlavé predmety ako utierky, chiapky atd.

-Nikdy nesuste textilie alebo predmety na, nad alebo v pristroji. Hrozi nebezpecen-
stvo poziarul

- Pristroj nepremiestfujte ani neprendsajte, kym je este hordci.

-Nepouzivajte plech na pecenie na skladovanie a spracovanie kyslych, zasaditych
alebo slanych potravin!

-Na vybratie a vlozenie hortceho grilovacieho rostu a plechu na pecenie pouzite
dodané vyberacie klieste.

-Neopierajte sa o sklenené dvierka. Pristroj sa mdze prevrdtit!

-0 sklenené dvierka neopierajte ziadne predmety. Pristroj sa moze prevratit alebo
sa mozu poskodit zavesy a sklo.

-Po kazdom pouziti vytiahnite sietovl zastrcku zo zasuvky.

- Pred kazdym cistenim pristroj vypnite a odpojte ho z elektrickej siete.

- Pred cistenim alebo uskladnenim nechajte pristroj vychladnat.

- Pristroj a sietovy kabel so zastrckou nikdy nepondrajte do vody alebo inych kvapa-
lin a necistite pod tecucou vodoul

- Pristroj sa nesmie Cistit parnym Cisticom.

- Pristroj sa nesmie umyvat v umyvacke riadu.

-Venujte pozornost odseku ,Cistenie a starostlivost”.
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Umiestnenie pristroja

« Pristroj postavte na pevnd, rovnd a Ziaru-
vzdorn( plochu (napr. pracovn platiu z ne-
hrdzavejucej ocele alebo platiu z prirodného
kamena, ako je Zula).

« Pristroj umiestnite tak, aby bolo okolo dosta-
tok miesta na cirkulaciu vzduchu. Potrebné
sU nasledujuce vzdialenosti od predmetov.
=12 cm na pravej a lavej strane
=12 ¢cm na zadnej strane pristroja
- 30 cm hore

« Uplne navifite sietovy kabel.

Pred prvym uvedenim do prevadzky

Odstrante obalovy materidl
e Pred prvym pouzitim odstrénte z pristroja
vietky obalove materidly.

Cistenie pred prvym pouzitim

Pred prvym uvedenim do prevadzky musite pri-
stroj a jeho prislusenstvo dokladne vycistit.
Nechajte pristroj zohrievat 10 minat, aby ste z
priestoru rary odstranili pripadné zvysky z vyroby.
Upozornenie: Napriek dokladnému Cisteniu
moze prist pri prvom zohriati k miernemu
vyvolaniu dymu a zapachu. Je to normdline a
nie je to nebezpecné. Pre dostatocné vetranie
otvorte napriklad okno.

« \lyberte prislusenstvo (grilovaci rost, plech na
pecenie, kamena na pecenie pizze, plech na
omrvinky a vyberacie klieste) z priestoru rdry.

o \/yCistite pristroj a prisluSenstvo, ako je opisa-
né v odseku ,Cistenie a starostlivost”.

o Zabezpecte, aby po Cisteni boli vsetky Casti
Uplne suché.

o Sietovl zastrcku zapojte do neposkodeng;,
podla predpisov nainstalovanej  zdsuvky
s ochrannym kontaktom.
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« Najprv otoCte reguldtor teploty v smere ho-
dinovych ruciciek az na doraz na 220 °C.

» Regulator ohrevu otocte do polohy [:
(horny a dolny ohrev).

» OtocCte regulator varenia na 10 minat.

- Kontrolka prevadzky svieti.
- Zacne sa proces ohrevu,

» Ak chcete predcasne ukoncit proces ohrevy,
pozrite si kapitolu ,Predcasné ukoncenie pro-
cesu ohrevu”.

Po uplynuti 10 mindt zaznie ton signdlu a pro-

ces ohrevu sa automaticky ukonci.

Kontrolka prevadzky zhasne.

« Otocte reguldtor teploty proti smeru hodino-
vych ruciciek az na doraz na 100 °C.

e Regulator ohrevu otocte do polohy
(Vyp).

« Viytiahnite sietovu zastrcku zo zasuvky.

e Nechajte pristroj kompletne vychladnat.

* Znovu vycistite pristroj, ako je opisané v od-
seku,Cistenie a starostlivost”.

Pristroj je teraz pripraveny na prevadzku.

Pouzitie dielov prisluSenstva

Vlozenie/vytiahnutie grilovacieho rostu
(obrdzok [FA)

/ﬁ\ Varovanie!
Nebezpecenstvo popalenia hordci-

mi povrchmi a grilovacim rostom!

e Na vloZenie grilovacieho roStu
sa odporuca pouZzitie vyberacich
kliesti, aby sa zabrdnilo popdleni-
nam na hortcom pristroji.

« VZdy pouZzivajte dodané vyberacie
klieSte na vybratie hortceho grilo-
vacieho rostu z pristroja.




« Zaveste vyberacie klieSte na grilovaci rost
tak, ako je zobrazené na obrézku [

» Zasurite grilovaci rost s vyberacimi klietami
Uplne do jednej z vodiacich kolajnic v priesto-
re rlry, prip. ho vytiahnite.

Vlozenie/vytiahnutie plechu na pecenie
(obrazok [E1))

Pri priprave mastnych alebo vihkych potravin
pouzite plech na pecenie, aby na pristroj ne-
kvapkal tuk alebo tekutina.

..ﬁ Varovanie!
Nebezpecenstvo popdlenia horUci-

mi povrchmi a plechom na pecenie!

e Na vlozenie plechu na pecenie
sa odporlca pouZzitie vyberacich
kliesti, aby sa zabranilo popdleni-
nam na hortcom pristroji.

« VZdy pouZivajte dodané vyberacie
kliete na vybratie horceho ple-
chu z pristroja.

« Dodané vyberacie klieste podla obrazka [EJl
nasadte na plech na pecenie.

o Zasurite plech na pecenie s vyberacimi klies-
tami Uplne do jednej z vodiacich kolajnic
v priestore rary, prip. ho vytiahnite.

Vlozenie a vytiahnutie plechu na omrvinky
(obrdzok [[X)

Plech na omrvinky zabranuje omrvinkdm, tu-
ku a inym zvyskom z jeddl dostat sa na dno
priestoru rdry a tam sa zapiect.

GO

/ﬁ\ Varovanie!
Nebezpecenstvo popdlenia hortci-

mi povrchmi a plechom na omrvinky!

 Na vlozenie plechu na omrvinky
sa odporGca pouzitie vyberacich
kliesti, aby sa zabranilo popdleni-
nam na hordcom pristroji.

 Nechajte hortci plech na omr-
vinky pred vytiahnutim Uplne
vychladnat alebo na vybratie ho-
ruceho plechu na omrvinky z pri-
stroja pouzite dodané vyberacie
klieSte.

Pozor!

Pristroj pouzivajte iba s viozenym plechom na
omrvinky.

« Nasadte dodané vyberacie klieste na plech
na omrvinky tak, ako je zobrazené na obrdz-
ku[EX.

» Ulozte plech na omrvinky pomocou vybera-
cich kliesti pod spodné ohrievacie teleso na
dne priestoru rary a posunte ho Uplne doza-
du, prip. ho Uplne vytiahnite.
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Pouzivanie kameiia na pecenie pizze

Aﬁ Varovanie!
y Nebezpecenstvo popdlenia dotknu-

tim kamena na pecenie pizze! Ka-
mef na pecenie pizze je pocas pre-
vadzky velmi horci a chladne dlho
po tom, o pristroj vypnete.

 Nikdy sa nedotykajte horaceho
kamena na pecenie pizze.

e Pred tym, nez kamen na pecenie
pizze vyberiete z pristroja, nechaj-
te ho Uplne vychladnat.

o Kamen na pecenie pizze polozte
priamo na grilovaci rost.

 Nekladte Ziadnu hlinikova foliu
alebo podobné medzi grilovaci
rost a kamen na pecenie pizze.

e Kamen na pecenie pizze polozte vidy na
stred grilovacieho rostu.

» Posufte grilovaci rost s kamenom na pecenie
pizze do spodnej kolajnicky v priestore rary.

« \lyhrejte kamen na pecenie pizze pomocou
rezimu ohrevu (horny a spodny ohrev)
pri 220 °C priblizne 30 aZ 45 minGt. (Dbajte
pri tom na odsek ,Priprava pizze”).

Nastavenie teploty (obrazok 1)

S reguldtorom teploty méze byt nastavend
teplota postupne od 100 do 220 °C.

 Otocte reguldtor teploty na pozadovand
teplotu.

Upozornenie: Nastavenie teploty mdzete ke-
dykolvek zmenit otocenim reguldtora teploty
na ind teplotu.

74

Nastavenie rezimu ohrevu
(obrazok 1))

Na reguldtore ohrevu st nasledujce symboly.

Rezim ohrevu/priklad pou-

Skl jitia

OFF Funkcia ohrevu vypnuta

Horny ohrev
napr. na prepecenie
Spodny ohrev
napr. na pecenie kolacov

Horny a spodny ohrev
napr. na pecenie pizze

» Reguldtor ohrevu otoCte na zodpovedajuci
symbol pre pozadovany sposob ohrevu.

Upozornenie: Sposob ohrevu mozete kedykol-
vek zmenit otoCenim reguldtora ohrevu na iny
sposob ohrevu.

Nastavenie casu rary (obrazok [E4))

S regulatorom Casu varenia mozete nastavit
¢as varenia maximalne na 60 minat.

« OtocCte reguldtor casu varenia na zelany cas
varenia.

- Kontrolka prevadzky svieti.

- Pristroj sa pri nastavenom rezime ohrevu
zahreje na nastavend teplotu.

- Reguldtor Casu varenia sa otdca proti sme-
ru hodinovych ruciciek na ,OFF". Pritom je
pocut tikanie ako pri hodinach.

- Po uplynuti nastaveného Casu zaznie ton
signdlu a proces ohrevu sa automaticky
ukonci.

- Kontrolka prevadzky zhasne.



Upozornenia:

- Ak zvolite Cas varenia kratsi ako 20 mindt,
najskor otoCte requldtor varenia na 40 minat
a potom spdt na pozadovany cas varenia.

- Ak je reguldtor ohrevu v polohe (Vyp),
po nastaveni ¢asu varenia sa ohrev nevyko-
na.

- Cas varenia mozete kedykolvek zmenit oto-
Cenim regulatora ¢asu varenia dopredu ale-
bo dozadu.

Pouzite reguldtora ¢asu varenia ako
casovac

Reguldator casu varenia mozete pouzit aj ako
casovac bez funkcie ohrevu:

« Requldtor ohrevu pre to otoCte do polohy
(Vyp).

« OtoCte regulator Casu varenia na Zelany
cas. Dodrzujte pritom upozornenia uvedené
v Casti ,Nastavenie ¢asu varenia”.

- Kontrolka prevadzky svieti.

- Regulator ¢asu varenia sa otaca proti sme-
ru hodinovych ruciciek na ,OFF". Pritom je
pocut tikanie ako pri hodindch.

- Pristroj pritom neohrieva.

- Po uplynuti nastaveného Casu zaznie ton
signdlu a proces ohrevu sa automaticky
ukondi.

- Kontrolka prevadzky zhasne.

Predcasné ukoncenie procesu ohrevu

Ak chcete predcasne ukoncit proces ohrevu:

o OtoCte reguldtor varenia do polohy ,OFF"
(Vyp).

« Reguldtor ohrevu otoCte do polohy
(Vyp).

« OtocCte regulator teploty proti smeru hodino-
vych ruciciek az na doraz do polohy 100 °C.
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» Ak chcete pristroj Uplne vypnat, vytiahnite
elektrickd zastrcku zo zasuvky.

Varenie a pecenie

PN

Varovanie!

Nebezpecenstvo popdlenia

horacimi povrchmit

« Pri manipuldcii s horGcim pristro-
jom pouZivajte vzdy rukavice pre
sporaky alebo chnapky!

Pozor!

Pristroj pouzivajte iba s vioZzenym plechom na
omrvinky.

Pozor!

Nikdy nekladte alebo nestavajte nadoby
alebo potraviny priamo na dno pristrojq,
ohrievacie telesa alebo plech na omrvinky.

Pozor!

Tvrdé a S3picaté kovové predmety madzu

poskodit povrch plechu na pecenie.

 Na kladenie, otdcanie a odoberanie potra-
vin nepouzivajte pribory ani iné predmety z
kovu.

o Vlozte plech na omrvinky do pristroja.
e Vlyberte grilovaci rost a plech na pecenie
Z pristroja.
o Ak chcete pristroj predhriat:
- Nastavte poZadovany rezim ohrevu a tep-
loty.
- Potom pomocou reguldtora casu varenia
nastavte cas predhrievania cca 10 minat
(v zavislosti od teploty).
- Zatvorte sklenené dvierka a nechaijte pri-
stroj predhriat.
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- Po uplynuti nastaveného casu predhrieva-
nia zaznie ton signdlu a proces ohrevu sa
automaticky ukoni.

- Kontrolka prevadzky zhasne.

« Na plech na pecenie polozte pripadne papier
na pecenie alebo plech na pecenie potrite
vhodnym tukom na pecenie.

« Jedlo alebo cesto dajte na rost alebo plech
na pecenie.

« Otvorte sklenené dvierka.

» Zasunte grilovaci rost, prip. plech na pecenie,
do jednej z kolajnic v priestore varenia.

e Zatvorte sklenené dvierka.

« Nastavte pozadovany rezim ohrevu a teplo-
ty.

 Potom pomocou regulatora casu varenia
nastavte pozadovany cas varenia alebo pe-
cenia.

- Kontrolka prevadzky svieti.

- Pristroj vari/pecie s nastavenym rezimom
ohrevu a nastavenou teplotou.

- Po uplynuti nastaveného casu varenia/pe-
Cenia zaznie ton signdlu a proces ohrevu sa
automaticky ukonci.

- Kontrolka prevadzky zhasne

 Opatrne otvorte sklenené dvierka.

» Opatrne vytiahnite grilovaci rost, prip. plech
na pecenie, z priestoru rary pomocou doda-
nych vyberacich kliesti.

« Polozte grilovaci rost, prip. plech na pecenie,
na ziaruvzdornd plochu.

* Reguldtor ohrevu otocte do polohy
(Vyp).

« Vytiahnite sietovl zastrcku zo zasuvky.

« Nechajte pristroj a prislusenstvo Uplne vy-
chladnat.
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Priprava pizze

Upozornenie:

Nasledne uvedené teploty a casy su len orien-
tacné, pretoze kazda potravina maé iné vlast-
nosti a konzistenciu. Skutocné teploty a casy
sa riadia podla prisad a mnozstva, a preto je
potrebné teplotu aj cas prisposobit.
Dodrziavajte daje uvedené na obale vyrobcu
pokrmu.

Pizza (mrazend)

« Wyhrejte pristroj podla tdajov na obale mra-
zenej pizze (pozri odsek ,Varenie a pecenie”).

» Po ukonceni ohrievanie polozte mrazend
pizzu na grilovaci rost.

e Otvorte sklenené dvierka.

» Posuite grilovaci rost na strednej kolajnicke
do priestoru rary.

e Zatvorte sklenené dvierka.

» PeCte mrazend pizzu podla Udajov na obale
vyrobcu pokrmu.

Pizza (Cerstvd alebo rucne robend)

Na pecenie Cerstvej alebo rucne robenej pizze
je mimoriadne vhodny kamen na pecenie pizze
(pozri odsek ,Pouzivanie kamena na pecenie
pizze").

» Kamen na pecenie pizze poloZte na stred gri-
lovacieho rostu.

e Otvorte sklenené dvierka.

» Posunite grilovaci rost s kamenom na pecenie
pizze do spodnej kolajnicky v priestore rdry.

e Zatvorte sklenené dvierka.

« Reguldtor ohrevu otoéte na [——] (horny
a dolny ohrev).



« \lyhrejte kamen na pecenie pizze pri 220 °C
priblizne 30 az 45 minat.

Cim je kamed teplefsi, tym viac je pizza
chrumkavejsia.

« Po vyhriati kamena na pecenie pizze otvorte
sklenené dvierka.

» PoloZte CerstvU alebo rucne robend pizzu na
stred horuceho kamena na pecenie pizze po-
mocou podberacky.

Pizza by mala byt o nieco mensia ako je ka-
men na pecenie pizze, aby okraj kamena na
pecenie pizze zostal volny.

e Zatvorte sklenené dvierka.

« PeCte pizzu pomocou [Z] (horny a spod-
ny ohrev) pri 220 °C priblizne 17 minat alebo
dihsie.

Skutocny Cas pecenia sa riadi podla prisad
a mnozstva.

« Pizza je upeceng, ked je vrstva syra rozpuste-
nd a spodok pizze je mierne zhnednuty.

» Na vybratie a servirovanie pouzite podbe-
racku.

* Reguldtor ohrevu otocte do polohy
(Vyp).

« Vytiahnite sietovd zastrcku zo zasuvky.

» Pred tym, nez kamen na pecenie pizze vybe-
riete z pristroja, nechajte ho Gplne vychlad-
nat.

Tipy:

-V pripade Cerstvej alebo rucne robenej pizze
by malo cesto kysnat aspon 2 hodiny, aby ste
dosiahli vyborny vysledok pecenia.

- Kamen na pecenie pizze popraste 1az 2 PL
muky, aby sa spodok pizze neprilepil na ka-
men na pecenie pizze.

- Pri niektorych druhoch predpecenych pizz
s mimoriadne tenkym cestom by ste mali
skratit cas ohrevu, aby spodok pizze prilis
rychlo nezhnedlo.

GO

Cistenie a starostlivost

Pristroj a prislusenstvo by sa mali po kazdom
pouziti dokladne vycistit. Hned po vychladnuti
sa daju zvysky jedal odstranit najlahsie.

I\

Vystraha!

Nebezpecenstvo zasiahnutia elek-
trickym pradom nasledkom vihkosti!
Pristroj

 nepondrajte do vody;

* nedrzte pod teclcou vodoy;

» necistite v umyvacke riadu.

Varovanie!

Nebezpecenstvo popdlenia horUci-

mi povrchmil

e Pred Cistenim nechajte pristroj
a prislusenstvo vzdy Uplne vy-
chladnat.

VAN

Pozor!

- Pristroj nikdy necistite pomocou Cistiacich
prostriedkov alebo rozpuastadiel, pretoze ho
mozu poskodit alebo pri dalsom pouziti zne-
Cistit potraviny.

- Nepouzivajte Spongie s drsnou stranou ani
abrazivne Cistiace prostriedky, aby ste nepo-
skodili povrch pristroja a dielov prislusenstva.
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Pozor!

- Neskriabte pripecené zvysky potravin tvrdy-
mi predmetmi. Casti prislusenstva a pristroj
sa tym mozu poskodit.

- Diely prisluSenstva nie s vhodné do umy-
vacky riadu. V umyvacke riadu neumyvajte
vyberacie klieste, plech na pecenie, grilova-
Ci rost, kamen na pecenie pizze a plech na
omrvinky.

- Nedistite priestor rary sprejom na Cistenie rar
na pecenie, pretoze zvysky na ohrievacich te-
lesdch sa uz viac nedaju odstranit.

Cistenie pristroja

o Uistite sq, Ci je sietova zastrcka vytiahnutd zo
zasuvky a pristroj je Uplne vychladnuty.

o Odstrante grilovaci rost, plech na pecenie
a plech na omrvinky z pristroja.

o Pristroj vycistite zvonku len jemne navihce-
nou utierkou.

o Priestor rary vycistite takisto navihcenou
utierkou. Podla potreby naneste na utierku
jemny Cistiaci prostriedok.

 Potom utrite pristroj utierkou navihcenou
v Cistej vode.

o Pristroj dokladne vysuste.

Cistenie dielov prislusenstva

« \/yCistite vyberacie klieSte, plech na pecenie,
grilovaci rost a plech na omrvinky v teplej vo-
de s trochou saponatu.

« Nechajte kamen na pecenie pizze pred Ciste-
nim Uplne vychladnat.

e Zvysky jedla na kameni na pecenie pizze
opatrne odstrante pomocou drevenej Skrab-
ky.

« Povrch kamena na pecenie pizze je porovity,
a preto je sfarbenie pri kontakte s pokrmami
normdine.
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« Ak pri Cisteni kamena na pecenie pizze po-
uzivate vodu, pred dalSim pouzitim musi ka-
men Uplne vyschnat. Iba pine vychladnuty
kamen na pecenie pizze zabezpeci optimal-
ny vysledok pecenia.

« Po vycisteni vSetky Casti dobre osuste.

Skladovanie

« Pred odlozenim pristroj a prislusenstvo do-
kladne vycistite a vietky Casti nechajte Uplne
vyschnat.

» Skladujte pristroj a prislusenstvo na Cistom,
suchom a bezprasnom mieste.

Likvidacia

Likvidacia obalu

Obal vyrobku je vyrobeny z materidlov vhod-
nych na recykldciu. Obalové materidly odstra-
Aujte v stlade s ich oznacenim v ramci verej-
nych zbernych dvorov, resp. podlia miestnych
predpisov.

Likviddcia starého pristroja
Ak uZ elektricky pristroj dalej nepouzi-
vate, bezplatne ho odovzdajte vo verej-
== nom zbernom dvore pre staré elektrické
pristroje. Elektropristroje po Zivotnosti sa v
Ziadnom pripade nesmu dostat do smetnych
nadob na komundlny odpad (pozrite symbol).

Dalsie pokyny k likvidacii

\Vas stary elektricky pristroj odovzdajte tak,
aby nebola ovplyvnena jeho dalSia recykldcia.
Staré elektrické pristroje mozu obsahovat
Skodlivé latky. Pri nespravnej manipuldcii alebo
poskodeni pristroja mozu tieto pri jeho neskor-
Sej recykldcii sposobit ujmu na zdravi alebo
znecistit vodné toky ¢i podu.



Technické adaje

Model MO-B0201
Napdtie 220 - 240 V~
Frekvencia 50/60 Hz
Prikon 1400 W

Trieda ochrany | D

Rozmery pri- | Vyska = Sirka x hibka
stroja cca 295 x 444 x 41 cm

C€

Zdaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 roky, ktord
zacina plynat dnom kapy.

Z0 z@ruky sU vylicené poskodenia, ktoré boli
sposobené neredpektovanim pokynov v nd-
vode na obsluhu, nespravnym pouzivanim,
neodbornym  zaobchadzanim, samovolnymi
opravami alebo nedostatocnou tdrzbou a sta-
rostlivostou.
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YBa)XXAeMM KNNEHTH,

O6xBat Ha poctakara (¢ur. KH)

Mo3gpasasame Bu ¢ nokynkara Ha Bawuma Hos
ypen. M3bpanu cte npomyKT ¢ NpekpacHo Cb-
OTHOLLIEHWE LieHa/KauecTBo, KOWTO Lie Bu noc-
TABS MHOTO PAAOCTM.

Mpedun 0o u3nonseate ypeaa, 3ano3Hante ce
C BCUUKM UHCTPYKLMW 30 0BCNyXBaHe 1 6e3o-
MACHOCT.

V13non3BanTe ypena camo Cropes onucaxue-
TO 1 30 NOCOYEHWTE 06MACTM HA NPUNOXKEHME.
Mpv NpenaBAHe HA YPeaa Ha TPETW NuLa npe-
OAUTE UM 1 LANATA My [LOKYMEHTALS.

be3onacHocT

- MunndypHa (A)

- MopwxHa Tasa 3a Tpoxy (B)

- Ckapa (C)

- Tasa 3a neyene (D)

- Kambk 3a nuua (E)

- LLinnka 3a xBatiaHe (F) 3a ckapa, TaBa 3a ne-
ueHe 1 TaBA 30 TPOXM

- VHcTpykups 3a ynotpeda

[TpoBepete [Oanu €A HANMWLE BCMUKM YaCTK
W 0,AnK MO ypeLd HAMA NOBpeLy OT TPAHCMOop-
TUPAHETO.

He nyckaute B ekcnnoarawys noBpeaeH ypen,
[Mpu NOBpeqa, Mons, 06pbLLANTE ce KbM Guiu-
an Ha Kaufland.

I'Ipe,u,m 00 n3non3sare ypena 3a nbpBu Mbl, NPOYETETE BHUMATENHO CNEOHUTE UH-

CTPyKL MM 30 ynoTpeba.

3a 6e3onacHa ynotpeba cnenpante yKAasaHWSTa 3a 6€30nacHoCT no-gony.

CMMBONIN M TAXHOTO 3HAYEHME

P>®P>E

0]

0

He [0K0CBAWTE MNOBBPXHOCTTA.

[poyeTteTe UHCTPYKLMATA 30 ynoTpedal

BHuMaHKe! [opeLwy noBbpxHOCTH!

OnacHoCT 0T eNnekTPUUecKo HampexeHue!



A/\ 06w, cmBonN 3a onacHoCT!

]
To3n cumBon 0603HAYABA marepuanu n npegmeTi, KOuTo Ca npeaHas-
HA4Y€HM 30 KOHTAKT C XPAHUTENTHI NPOOYKTN.

Ynotpe6a no npegHasHaueHue

~YpenpT e npeaHA3HaUeH CaMo 3a HArpsiBaHe, FOTBEHE U MeueHe Ha SCTUs B 06u-
YQiAHM 30 [IOMAKMHCTBATA KOMMYECTBA.

—-He n3non3Baiite ypeaa Ha OTKPUTO.

~-Ypenpr e NpefHAsHaueH camo 3a AOMALHA yrotpeba. Toi He e NMpedBueH 3a
MPOMMULLINEHO NPUNOXEHME.

~113non3gaiite ypeaa camo 3a ONMUCAHOTO MPUMOXEHIE 1 C OPUTMHANHWTE NPUHAL-
NeXHOCTW. Besika apyra ynotpeba Unm 13MeHeHie ce CMATAT 30 HECbOTBETCTBALLIM
HO NpeHa3HaueHreTo. He ce noema OTrOBOPHOCT 3 LLETH, MPUUMHEHN OT yno-
Tpeba, HeCbOTBETCTBALLIA HA MPEIHA3HAYEHUETO, UMK HEMPABUNHO 06CNYXBAHE.

be3onacHOCT Ha peL,a M xopa

é MpepynpexpeHue!
CbLLieCTBYBA ONACHOCT OT 304yLIABAHE HA AeLaTa Npy 1rpa ¢

onakoskaTa!
 HenpemeHHO OpbXTe 0NakoBbUHMA MATEPUAN Aased OT feld.

- To3u ype[, MoXe [ Ce U3MON3Ba OT feLa Ha Bb3pacT Haf, 8 rofMHK, KAKTO W Xopa
C HaManeHy ¢u3nyecky, CEH30PHM UMM MEHTANHM CMOCOBHOCTM UMK C HeloCTa-
THYHO OMWUT W/MNK NO3HAHWS, COMO MOf, HAOMIOAEHME UMK Clef, KaTo Ca MHCTPY-
KTUPAHM OTHOCHO 6e3onacHata My ynotpeba 1 ca pasbpany nNpousTUYaLLmMTe OT
TOBQ OMACHOCTM.

- [leuia He TpA6BA 0a UrpasT ¢ ypeag.

- [euata Tpsi6BA A ce HA6MOAABAT, 30 A4 CE FAPAHTMPA, Ye He C1 UrpasT ¢ ypeaa.
~[1oUMCTBAHETO 11 NOTPEOUTENCKATA NOAAPbXKA He 61BA AQ CE M3BbPLLBAT OT Ae-
L0, OCBEH OKO He Ca Haf, 8-roAMLLIHA Bb3PACT U He ce HabNtoAaBAT OT Bb3PACTEH.

- [eua nop, 8 rofyMHM 0 ce AbpXaT Aaney oT ypead v 3aXpaHBaLLmsg kaben.
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06K MHCTPYKLUK 3a 6GesonacHocT

AN

A\

BHumaHue!

OnacHoCT oT U3rapsHe NoOpaay ropeLy nosbpxHocTu! Mo Bpeme Ha

paboTA NOBLPXHOCTUTE HA Ypead, Lo KOUTO MOXe Ad Ce LompeTe, Morar

0,0 6b4AT MHOTO FOpPeLLy.

e HuKora He [OKOCBAWTE CTHKNEHATA BPATA UMK KOPMyCd Mo Bpeme Ha
paboTa, KAkTo M LOKATO YPedsT e ropeLy!

 He [oKOCBAMTE BBTPELLHOCTTA HA QYPHATA, GOKATO YpemwT e ropet!

« [10 Bpeme Ha paboTa HUKOra He [LOKOCBAWTE HArpeBATENHITE ENIEMEHTH.

o XBALLQMTE CTBKNEHATA BPATA BUHATY CAMO 30 LPBLXKATA, KOraTo Mckare
0,0 5 0TBOPUTE.

« 30 00 MOCTABKTE UMW U3BALMTE OT YpeLd ropeLLLaTa TaBa 3d NeyeHe 1nm
CKapaTa, M3Mon3BanTe BKOYEHNUTE B KOMMIEKTA LLMMKY 30 XBALLAHE.
 BuHArM 13non3sanTe KyXHEHCKU PbKABULY UMW TOTBAPCKM PKOXBATKMY,

Korato paboTuTe ¢ ropeLuus ypeq!
« Cnep ynotpeba ocTaBeTe ypena aa ce oxnagu, npegm Ld ro TpaHcnop-
Tvpare.

BHumaHue!

OnacHoCT OT U3rapsHe Npu LLOKOCBAHE HA KAMbKA 3a nuual KaMbKbT 3d

MULA ce HAropeLLsBa MHOro npu ynotpeba v ce oxnaxnd MHOro 6aBHo,

Cref, Kato ypeasT 6bae U3KIOYEH.

 Hykora He [LOKOCBAWTE HArOPELLEHUA KOMbK 3a ML

e [Ipeay 13BAXOAHE HAO KAMBKA 30 MILLA OT YPeaa BUHATW rO OCTABAUTE
0,0 U3CTUHE HAMBIIHO.

 He noctaesnte anymMmmHUeBO GO0 Ui Nogo6HN NpOLyKTV MeX Oy CKa-
PATA W KAMBKA 30 MNLA.

 BMHArK nocTaBsinTe KAMbKA 30 MNLLA OMPEKTHO BbPXY CKAPATA.

- Ypenpt Tps6BA A Ce NPOBEPSBA PELOBHO 30 MPK3HALM HA NOBPeaa. Ypedsr He
TpA6BA [0 Ce 13N0N3Bd, KO 3AXPAHBALLMST KAben, KOpMyCHT UK CTbKNEHATd Bpa-
T4 €A NOBPEEHN.

~MpexoBMST NPOBOAHMK TPSOBA 4a Ce NMPOBEPABA PELOBHO 30 NPU3HALLA HA NOBPe-
00. AKO MPeXOBIST NPOBO/HMK € MOBPE/ieH, ypedsr He TpabBa Aa ce M3Mon3ea.
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- AKO 30XpaHBALLMAT Kaben e NoBpeLeH, ToW MoXe A4 Oblie 3aMEeHeH camo OT 0To-
PU3MPAH CepBu3, 30 4a Ce NPeLoTBPATAT ONACHOCTU.

- Ypenwr Tp46Ba 4a Ce M3M0N3BA CAMO C MPUHALNEXHOCTUTE OT KOMMNEKTA.

-YpeLur He e MogXo4dLl 3a paboTa ¢ BbHLLUEH TaMep WK OTLEeNHA cucTemda 3d
OMCTAHLMOHHO YNPaBEHME.

- (CBbp3BaMTE ypena camo KbM 06€30MaceH KOHTAKT, KOUTO He e NOBPeLEeH U e 1H-
CTANMPAH B CbOTBETCTBYE C M3UCKBAHWATA.

-(CBbp3BaMTE ypena camo KbM enekTpo3axpaHBAHE, YNMTO HAMPEXeHUe 1 YecTotd
CbOTBETCTBAT HA AAHHUTE OT TUMOBUA €TUKeT! TUNOBMAT €TUKET Ce HOMMPA HA bp-
6a Ha ypena.

-Hwkora He u3non3sanTe ypend nog, okauyeHu Wkagose, [0 NepAeTa unn Lpyru
Bb3MIAMEHVMM NPEMETH.

-BnHary noctaesiTe ypena Bbpxy CTAOWIHA, POBHA U YCTOMYMBA HA TOMMMHA MO-
BbPXHOCT. [10BLPXHOCTTA NOL, LHHOTO HA YpeLd MOXe 44 Ce OLLBETU UK NoBpey.
B cnyuait Ha CbMHEHWe LOMbAHUTENHO U3MOM3BANATE TOMMOYCTONUMBA NAOYA.

- Ypenur He TpsOBA [ Ce MOCTABA BbB BrpageHn Mebenu unu B Lwkag. B npotuseH
CNyyai HAMA [, € Bb3MOXHA AOCTATbYHA BEHTUNALYS 1 MOXE [,d Bb3HMKHE NOXAp
WNW NOBPEeLA HA ypeLnd.

- Ypenwr Tp96Ba LA Ce M3M0N3BA CAMO B CBOOOLHOCTOALLLO MONOXEHME.

-[ocTaBeTe ypena Taka, ye 4d UMA SOCTATBYHO MACTO 34 LiMPKYNALLMA HO Bb3AYXA.
Heobxooumu ca CnefHUTE OTCTOSHWS OT CTEHUTE UK OpYri NpeaMeTy:
=12 cm oT AgcHaTa v NABATA CTPAHA
-12 cm o130,

-30 cm oTrope

- YBepeTe ce, ue OTBOpUTE 30 MPOBETPEHMe OT OACHATA U NSBATA CTPAHA, OT3AA,
KAKTO W HQ TOPHATA ¥ DOMHATA CTPAHA HA ypenad He ca 6roKMPaHK Uim NMoKpUTK
C NpeaMeTy.

-He nbxante npegmeTyt B 0TBOPUTE 30 NMPOBETPEHME.

-He noctaesnTe ypena BbpXy NMOKPUBKY UMK TEKCTUA C GbArV BAAKHA.

-Ypenwr He TpabBA 44 Ce MOCTABSA BbPXY rOPELLd MOBLPXHOCT UK B 61130CT 00
WM3TOYHUK HA TOMUHA.

-Ypenwr e CHabLeH C HexNb3raly ce NnacTMacosu kpaverta. lNpu mebenw, Kouto
Ca C NMOKpWTWe OT NAK UK NNAcTMaca MM ca TPeTMpPaHK CbC CPEACTBA 3a MOL-
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APBLXKA, HE MOXe [1a Ce M3KIMKUM Bb3MOXHOCTTA TE3W BELLECTBA [a Bb3OENCTBAT
BbPXY NNACTMACOBMTE KPAYETa ¥ Aa M1 pa3MekHar. [pu Heobxo4nuMoCT nocTaseTe
HEX/Tb3raLLLd Ce, YCTONUMBA HA TOMAMHA OCHOBA MOL, YpeLd.

- Pasnonarante 3axpaHBaALLLMA KAOeN TaKd, Ye HKOW [ He MOXe Ad Ce CMbHE B HEro
WK MO HEBHUMAHWE Aa Cbbopy ypend.

-He noctassanTe ypena B HenocpencTBeHa 6amM30CT L0 BOLJ, HAMP. BbPXY MUBKY,
BAHW UMM BNAXHW MA3eTa. B NpoTvBeH Cyyan CbLLeCTBYBA OMACHOCT OT TOKOB
yAap.

- YBepere ce, Ye BbpXy 3aXPAHBALLMS Kaben uiu LLLencenda He kane Bogad.

- YBepere ce, Ye B KOPMyca HA Ypend He nonagsar TeYHOCTM.

-He nocTaBanTe BbpXy ypend Cb0BE, MbIHW C TEUHOCTM, KATO HAMPUMEP BA3K, KK
NN yaLLm.

-Hwkora He ocTasanTe ypena 6e3 HabmogeHe no Bpeme Ha pabora.

- [IpbxTe [euara u gomatlHuTe mobuMuy Laney ot ypend, Korato Tou ce non3ed
WK Ce oXNaxaa.

-3non3sanTe ypena camo ¢ NoCTaBeHa BLTPe TABA 3a TPOXM.

- 3axpaHBaLLyMaT kaben He Tp46BA A4 Ce LOMMPA 40 rOpeLLyTe YacTh Ha ypena.

-He noctaesiiTe BbpXy ropeLns ypeq, 3ananumi npeameTy, Hamnp. Kbpru, pbKOX-
BATKM U1 .

—Hwkora He cyLeTe TEKCTUM UK LPYTV NPeAMETH BbPXY, HO, WK B ypend. CbluecT-
BYBQ OMACHOCT OT noxap!

-He mecTeTe ypefa v He ro NpeHacsiiTe, JOKATO € OLLe ropeL,

-He n3nonseaiTe TOBATA 30 NeYeHe 30 CbXPAHeHue 1 06paboTka HA KUCENMHHM,
QANKANHW UK CONEHN XpaHu!

- 30 M3BAXAAHE M NOCTABAHE HA rOpeLLaTa peLweTka v TaBa 3a NeveHe 13non3Ban-
Te LLMNKUTE 30 XBALLLAHE, BKITIOUEHM B NAKETA.

-He ce obnaraiTe Ha CTbKIEHATA BPATA. YpeLbT MOXe 4a Ce npeobbpHe!

-He noctaesiTe npeaMeTH BbpXY CTbKNIEHATA BPATA. Ypesr MOXe [La Ce npeobbp-
He WNW NAHTWTE W CTBKNOTO Aa Ce NOBpeadr.

-(Cnep, Bcska ynotpeba 13kNouBaAMTE LLENCena oT KOHTAKTA.

~[peny BCAKO NOUMCTBAHE M3KMOUBANTE YPeLd U M3BAXLANTE LLENCeNd OT KOH-
TAKTA HO €NeKTPUYECKaTa Mpexda.

-[peny oa nounctute unn npubepete ypend, 0CTABETE ro Ld Ce OXNaau.
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- Hwikora He notananTe ypeLa v 3axpaHBaLLysg kaben ¢ Lwencenda BbB BOLA UK py-
M TEYHOCTY W HE ro NOUMCTBATE nop, Teyata soaal

- Ypenwr He TpA6Ba 4 Ce MOYMCTBA C NAPOCTPYMKA.

-Ypeqpt He TpA6BA 04 Ce NMOUMCTBA B CbAOMMUANHA MALLIMHA.

-CnassanTe UHCTpyKLMnTe B pasgen ,[ouncTBaHe v nogLpbxka”,

MocrassiHe Ha ypepa

e [locTaBeTe ypena BbLPXYy 30pABA, PABHA
W YCTOAYMBA HA TOMAMHA MOBLPXHOCT (HaMp.
MmnoT OT HepbXademd CTOMAHA UK NioT oT
€CTECTBEH KAMBK, KATO HAMPUMEP FPaHNT).

o [locTaseTe ypend Taka, ye fd “Ma gOCTAThY-
HO MACTO 30 LMPKYNALMA HA Bb3Lyxd. Heob-
XOLMMMU €A CNeSHNTE OTCTOAHNS:
=12 cm OT LACHATA W NABATA CTPAHA
-12 cm oT3ap,

- 30 cm otrope
« PasmoranTe U3LAN0 Mpexosug kaben.

Mpepy NbpBoOTO NyCKAHE
B eKcnnoaraums

OTCTPOHHBGHG HA ONAKOBbYHUA MaTepunan

« [Ipey nbpBata ynoTpeba OTCTpaHeTe BCUY-
KW OMGKOBbYHM MATEPMANM OT ypead.

MouncreaHe npepy Nbpeara ynorpe6a

Mpeay MbpBOTO NycKaHe B €KCMIoaTaums ype-
ObT W MpUHaZnexHoctute Tpabsa fa 6boat
MOYNCTEHU OCHOBHO.

OcTaBeTe ypena fd ce 3arpee 3a 10 MUHYTH, 30
[0 OTCTPAHMTE OT BLTPELUHOCTTA HA ¢ypHATA
€BEHTYQ/HM NPON3BOACTBEHNTE OCTATHLM.

Yka3zaHue: Bbnpeku LIATENHOTO MOUMCTBAHE,
Mpy MbpBOTO HArPABAHE MOXe [d Ce MosBu
cnab oum unv Mupuama. ToBa € HOPMAmHO
W He e onacHo. 30 JOCTATbYHO NPOBETPSBAHE
0TBOpETE HaMpyUMep Npo3opeL,

e [13B0eTe OT BBIPEWHOCTTA HA ¢ypHATA
NPUHANEXHOCTUTE (CKapa, TABA 30 NEeYeHe,
KaMbK 30 MWL, TABA 30 TPOXM U LLMMKM 3@
XBALLIOHE).

e [louncteTe ypemd W NPUHAANEXHOCTUTE
Mo HAYMHQ, OMWCAH B pasgen ,l1ouncTBaHe
W NOLALPBXKA".

* YBepeTe ce, ue e, NOYNCTBAHETO BCUUKM
UYacTM €A HAMbAHO CyXM.

e Bkntoyete Lencena B M3NpaBeH, MHCTANMN-
PAH CbOOPA3HO MPESNMCAHNATA KOHTAKT.

e 3aBbpTETE TEMMEPATYPHUS PEerynatop no
UCACOBHMKOBATA CTPENKA fokpan fo 220°C.

» 3aBbpTETE PErynaTopa 3a pexuma Ha Ha-
rpSBAHE HA MO3MLLAS (ropHo ¥ monHO
HarpsiBaHe).

* 3aBbpTETE TAMMEPA 30 rOTBEHE HA 10 MUHY-
.

- KoHTtponHata namnuuka 3a pabota Ha oyp-
HATQ CBETBA.
- 3anoyBa NPOLLECHT HA HArp4BaHe.

» AKO McKkaTe A0 NpekbCHEeTe NpoLeca Ha Ha-
rpIBAHE MPEXOEBPEMEHHO, BUXTE pa3den
T1pEXIEBPEMEHHO MPeKpATIBAHE NpOLIeCa
HQ HArpgBaHe".

Crep, n3tnyaHe Ha 10 MUHYTV Ce YyBA 3BYKOB
CUTHAN ¥ NPOLLECET HA HArpsgBaHe Cnupa aBTo-
MATUYHO.

KoHTponHata namnuuka 3a pabora Ha GypHa-
T4 M3racsa.

* 30BbpTETE TEMMYPATYPHNA perynarop 06pa-
THO HO YACOBHMKOBATA CTPENKA [OKPA [0
100°C.
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« 3aBbPTETE PErynaTopd 3a PEXIMA Ha Harps-
BaHe Ha no3uLys OFE] (M3kn).

* [/I3BaeTe LLIencena oT KOHTakTa.

 OcTaBeTe ypend LA Ce OXNALM HAMbIHO.

e [loumncTeTe ypena OTHOBO MO HAUMHA, OMK-
CaH B pasfen ,[ouncTBaHe M NoLopbXKA".

Ype[bT Beye e rotos 3a pabora.

Ynotpe6a Ha NPUHALNEKHOCTUTE

MocTraBaHe/n3BAXAaHe HA CKapATa

(gur. [FA)

é BHumaHme!
OnacHoCT oT n3rapsHe nopaam

ropeLL/ MOBbPXHOCTM 1 ckapaTal

e 30 10 MOCTABWTE CKAPATA W Aa
130€erHeTe M3rapsiHe OT TOpeLLus
ypen, ce NpenopbyBa [1a K3nons3-
BATE LLMMKMTE 30 XBALLHE.

e 30 [0 V3BAIMTE FOPELLATA CKApa
OT ypena, BMHATW W3MON3BAWTE

LLINNKTE 30 XBALLAHE, BKMHOYEHN
B KOMMNNEKTA.

 XBOHETE CKOPATA C LUMNKUTE 30 XBALLIOHE,
KaKTO € NoKa3aHo Ha purypa (A

« [136yTaiTe CkapATa B €OHA OT BOAELLMTE
LWWHA [OKPAW BbB QypHATA C MOMOLLTA HA
LLMMKNTE 30 XBALLGHE, PECMEKTMBHO fi W3-
[bPNANATE HABbBH.

MocTaBsiHe/M3BAXO,aHE HA TABATA 30
neyene (¢ur. [E)

30 MA3HU VAW BRAXHK NPOOYKTW BUHAIN 13-
Mon3BamTe TABATA 3d MeueHe, 30 Oa He kane
MA3HWHA MK TEYHOCT B ypena.
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/\ BHuMaHwue!
&, ONACHOCT OT M3rapsiHe Mopay

rOpeLLM NOBLPXHOCTM 1 TABATA 30
neyexe!

e 30 [0 MOCTABMTE TOBATA 30 Mne-
ueHe 1 ia n3berHeTe U3rapsHe ot
ropeLLys ypep, ce Npenopbusa ad
M3MON3BaTe LLMNKMTE 30 XBALLAHE.

e 30 [0 13BOAMTE TOPELLATA TABA
30 NeyeHe OT Ypead, BAHAMM W3-
MON3BAiiTe LLMNKMTE 30 XBALLAHE,
BKJTHOYEHM B NAKETA.

e [locTaBete LUMMKKTE 30 XBALLAHE BbpXy Ta-
BATA 30 NeyeHe, KaKTo e NOKA3aHo Ha q)l/lrypo

o C LLNNKTE 30 XBALLAHE NOCTaBeTE ,EI,OKpGIZ
TABATA 30 neyeHe B €HA OT BOLAELLMTE LLN-
HW 1K 4 U3BaeTe.

"0CTUB’IHEIVI3B(1)K.U,CIHE HA TABATA 30 TPOXKU
(¢ur. ()

TaBaTa 30 TPOXM NPEQOTBPATABA MONALAHETO
HQO TPOXM, MA3HWHA U [|PYrit YacTh OT XPAHATA
HQ [BHOTO HA YPHATA 1 3AraPSHETO UM TAM.

/ﬁ\ BHumanue!
OnacHocT ot n3rapsaHe nopaau
ropeLLL NOBbPXHOCTY W TABATA 3@
TpOXM!

* 30 NOCTABAHE HA TABATA 3G TPO-
X/ C€ MPenopbuBa Aa W3Non3saTe
LLMMKWTE 30 XBALLIOHE, 30 4a 3ber-
HeTe 13rapsHe OT ropeLLys ypeq,

 OCTaBeTe ropeLLaTa Taeda 3a Tpo-
XM 00 W3CTUHE HAMbAHO, Npeau
00 9 W3BAOMTE, UMK U3NON3BANTE
MPeoCTABEHUTE LLIMMKK 30 XBA-
LLaHe, 30 [0 W3BAMTE TOPELLaTa
TABA 30 TPOXY OT ypena.




BHumaHwme!

/13non3BanTe ypena camo ¢ NocTaBeHa BTpe
TABA 3 TPOXM.

o [loCTOBETE LIMMKMTE 30 XBALLAHE BbPXY Ta-
BATA 30 TPOXM, KAKTO € MOKA3AHO Ha ¢urypa

e C LUMNKNTE 30 XBALLAHE MOCTABETE TABATA
30 TPOXM MO, ONHWTE PEOTAHN W 8 NITb3HETE
M3UAN0 DOKPAN UNK 8 U3BAJETE.

WU3non3BaHe Ha KAMBKA 30 NNLLA

ﬁ BHumanme!
OnacHocT ~ OT  m3rapgHe  mpw

[IOKOCBAHE HA KAMbKA 30 nuua!
KambkeT 30 muua ce Haropewlssa
MHOrO Mpw ynotpeba v ce oxnaxnaa
MHOro 6GBHO, CNefd, KAaTto ypemsT
6b[1e M3KIMKUEH.

e Hukora He [OKOCBAWTE HArope-
LLIEHMA KOMBK 30 NKLQ.

e [lpeom 13BAXOAHE HA KAMbKA 30
nWLA OT ypend BWHArM ro ocCTa-
BANTE [0 U3CTUHE HAMBIIHO.

o BuHary nocrasanTe KOMbKA 3a M-
Li0 AMPEKTHO BbpXY CKapaTa.

e He nocrassgite anymmHneso ¢o-
o Uy NoJo6HU NPOLYKTU MeX-
[y CKapara 1 KaMbKa 3a nuua.

HactpoiiBaHe Ha Temnepartypara

($ur.[H)

C NOMOLLTG HO TEMMepaTypHWs perynatop
TEMMNepaTypaTa Moxe oa ce Hactpousa ot 100
00 220°C 6e3cTeneHHo.

* 30BbpTETE PEryNnaTopa Ha Temneparypara
HQ XEeNaHATa TemMneparypa.

YkasaHme: 1o BCSKO Bpeme MOXeTe [d npo-
MeHWTE HACTPOVKATA HA TeMMepaTypard, KaTo
30BbPTUTE PErynatopa Ha pasnnyHa Temnepa-

Typa.

3apaBaHe HO PeXMMA HA HArpABAHe

(pur. 1)

BbpXxy perynaropa 3a pexuma Ha HarpsaBaHe
€A HANUYHK CNEIHUTE CUMBOTA:

Pexxum Ha HarpsaBaHe/lMpu-
mep 3a NPUNoXeHue

HarpeBatenHa ¢yHKLWS 13knto-
UeHa

TOPHO HarpsBaHe
Hanp. 30 3anuuaHe

Cumson

OFF

[lonHo Harpsieaxe
HAMp. 30 NeYeHe Ha CNaaKuLL

[OPHO ¥ LOMHO HArpsBAHE

 BuHAry nocTaegiTe KAMbKA 30 NALA MO Cpe-
[L,ATA HA CKapara.

« [1n1b3HeTE CKAPATa C KOMBKA 30 NALA B [0-
NIHATA BOLELLA LWKMHA HA dypHATa.

e 3arpenTe KAMbKA 30 MALA B PEXUM HA HA-
rpsBaHe (ropeH 1 ooneH peoTaH) npu
220°C 3a ok. 30 po 45 muHyTV. (Hanpasete
CnpaBka B pasgen ,lpuroTesHe Ha nuua”).

HAMp. 3a NpUroTBaHe Ha nuua

« 30BbpTETE PErynatopa 3a Pexuma Ha Ha-
rPBAHE HA CbOTBETHIA CUMBOM 30 XeNaHM
PEXMM HQ HArpsBaHe.

Ykasaume: [10 BCAKO Bpeme MoxeTe d NpoMe-
HUTE PEXWMA HA HArpsBAHE, KATO 3aBbPTUTE
PErynaTopa 3a PeXuMa Ha HArpsSBaHe Ha pas-
NYEH PEXMM HA HArPSBAHE.
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3apaBaHe HaO BPEMeTO 30 rOTBEHe

(¢wr. k1)

C TaMmepa 3a roTBeHe MOXeTe [a HACTpouTe
BPEMETO 30 roTBEHe [0 MAKC. 60 MUHYTU.

« 3aBbpTETE TANMEPA 30 FOTBEHE HA XENAHOTO

BPEMe 30 rOTBEHe.

- KoHtponHata namnuuka 3a pabota Ha oyp-
HATA CBETBA.

- Ypenwr 3arpsBa 4o 30404€eHATA Temnepa-
TYPA CbC 30L0AEHNS PEXMM HA HArPSBAHE.

- TanmepsT 30 TOTBEHe Ce BbPTU 0OPATHO
HO YCACOBHMKOBATA CTPENKA KbM CUMBOMNA
LOFF". Tpe3 ToBa Bpeme ce UyBa TUKTAKA-
He KATO HA YACOBHUK.

-CreL, W3TMUGHe HA 30000EHOTO Bpeme
MPO3BYYaBA 3BYKOB CUrHAN M MPOLLECHT HA
HArpsiBaHe CNMPA ABTOMATHYHO.

- KoHtponHata namnuuka 3a pabota Ha oyp-
HATA U3raced.

Ykasauus:

- AKO XenaeTte BpPeMe HA rOTBEHe, NO-MAnko
ot 20 MuHYTY, 30BbPTETE TAUMEPA 34 rOTBE-
He Ha 40 MUHYTU W Cef TOBA BbpHETe [0
XENaHOTO BPEME HA FOTBEHE.

- AKO perynaTopbr 3a PEXMMA HA HArpsBaHe
e NocTaseH Ha No3uuyus (V3kn), cnep
30[00BAHE HA BPeMETO 3a rOTBEHe HIMA Ad
30MOYHE HArpsBaHE.

- o BCIKO Bpeme MOXETe [1a NPOMEHUTe Bpe-
METO 3a rOTBEHe, KATO 3aBbpTUTE TaMepd
Hanpeq, “nu Hasag,

W3non3saHe Ha Taiimepda 3a roTBeHe Camo
KaTo Tamep

MoxeTe [d W3non3eate TAMMEPA 30 rOTBEHe
1 CaMO KaTo Tammep, 6e3 GyHKLMATA 30 Harps-
BOHE:

88

« 3 T3V LieN 3aBbPTETE PErynaTopa 3a pexi-
MQ HG HarpABaHe Ha no3nuya [OFF] (A3kn).

» 3aBbpTETE TAVMEPA 30 FOTBEHE HA XENaHOTO
Bpeme. Cna3BanTe yka3aHWATA B ,3040BAHE
HQ BPEMeTO 30 roTBeHe".

- KoHTtponHata namnuuka 3a pabota Ha oyp-
HATQ CBETBA.

- TaMepbT 30 roTBEHe Ce BbpTU 06pPATHO
HQ YACOBHMKOBATA CTPENKA KbM CMMBONA
LOFF". T1pe3 ToBa Bpeme ce UyBa TWKTAKA-
He KaTO HA YACOBHMK.

- [pv TOBA NONOXeHWe ypeLsT He Harpssd.

- Cner, v3TYaHe HA 30L4QLEHOTO Bpeme
MpO3BYYaBA 3BYKOB CUTHAN.

- KoHTtponHata namnuuka 3a pabota Ha oyp-
HATA M3racaa.

MpexaeBpeMeHHO NPeKbCBAHE Ha
NPOLLECa Ha HarpsiBaHe

Ako 1nckare fia NPpekbCHETE NPOoLeca Ha Harpa-
BAHe npexaeBpemMeHHO:

* 3aBbpTETE TAMEPA 30 TOTBEHE HA MO3NLMS
LOFF" (U3kn).
* 30BbpTETE PErynaTopd 3a PEXIMA HA HArps-

BAHE HA NO3LyS (M3kn).

e 3aBbpTETE TEMMEPATYPHWS PErynatop [Oo-
Kpah 0BPATHO HO YACOBHWMKOBATA CTPENKA
Ha no3uums 100°C.

* 30 00 M3KNKOUNTE YPena W3LAno, 13BadeTe
LLLencena ot KOHTaKTa.



loTBeHe U neueHe

BHumaHwme!

OnacHOCT OT M3rapsHe nopaau

ropeLLy NOBbPXHOCTH!

e BuHaru 13non3saite KyxHeHCKM
PbKABMLLA MMM FOTBAPCKM PbKOX-
BATKM, KOrato paboTute C rope-

LLms ypep

A\

BHumaHwme!

V13non3ganTe ypena camo C noCtaBeHa Burpe
TABA 30 TPOXWN.

BHumaHwme!
Hukora He nocTaBaWTe  CbOoBE WM
XPOHUTENHW  NPOLYKTM  OMPEKTHO  BbpXy

ObHOTO HA ypena, BbpXy HArpeBaTeNHUTE
€NIEMEHTN 1N TABATA 3a TPOXMN.

BHumaHwme!

TBbpAMTE 1 OCTPU METANHM NPELMETM MOraT
[0 MOBPeAsT MOBbPXHOCTTA HA TABATA 3Q
neyeHe.

e 30 NOCTABSHETO, OOPLLLIAHETO U M3BAXLA-
HETO HA XPOHUTENHUTE NPOMYKTU He U3-
Mon3BaiiTe MeTanHW npubopu Wi Opyru
npeameTy.

« [locTaBeTe TABATA 30 TPOXM B Ypea .
« 13Ba/ieTe peLLeTkara 1 TaBaTd 3d neyeHe ot
ypena.
« AKO ucKaTe Oa 3arpeete ypend npensapu-
TENHO:
- 3a00iiTe XenaHWa PexuM HA HArpsBaHe
W TeMneparypa.
- Cnep, TOBG upes TaiMepa 30 rOTBEHe 3a-
[laiTe BpeMe 3a NpefBapUTENHO HArPABA-

He oT okono 10 MuHyTV (B 3GBMCMMOCT OT
Temneparypara).

- 3aTBOpETE CTHKNEHATA BPATA U OCTABETE
ypena na sarpee.

- Cnep, “3TUaHE HA 30000EHOTO BPEME 3d
NPeaBAPUTENHO HArpsSBaHE MpO3ByYABA
3BYKOB CUTHQN M MPOLECHT HO HArpsBaHe
CMYPA ABTOMATUYHO.

- KoHTtponHata namnuuka 3a pabota Ha oyp-
HATA M3racea.

AKO e Heobxo[ MO, NOCTABETE XAPTKA 3d Ne-

UeHe BbpXy TABATA 30 MEYeHe, Pecn. § Hama-

XeTe C NOAXOAALLA 30 NeYeHe MA3HMHA.

MoCTaBeTe XPAHATA 3a TOTBEHE VAW TECTOTO

30 MeyeHe BbpXy CKApATA, pecn. BbPXy TABA-

T4 30 NeveHe.

OTBOpeTE CTHKMEHATA BPATA.

136yTanTe ckapara, pecrn. TABATA 30 NeueHe

B €[1HQ OT pencuTe BbB PypHATa.

3aTBopeTe CTbK/IEHATA BPATA.

3a0anTe XeNaHUA PexMM HA HArpsBaHe

W Temneparypa.

Cneq, TOBA upe3 TaMepA 3a rOTBEHe 304au-

Te XEeNAHOTO BPeMe 30 FOTBEHE UMK MEUEHE.

- KoHTtponHata namnuuka 3a pabota Ha oyp-
HQTa CBETRA.

- Ype[pT 3anouBa Aa roteiu/neve cbC 3a40-
OEHVS PEXMM HA HArpsBAHE W TeMnepary-
pa.

- Cnep, M3TUaHE HA 30000€EHOTO BPEME 3d
rOTBEHe/NeYeHe Mpo3ByYdBA 3BYKOB CUT-
HQM M NPOLECHT HA HArpsBAHE CMWpa aB-
TOMATUYHO.

- KoHTtponHata namnuuka 3a pabota Ha oyp-
HATA W3racea

BHMMATENHO OTBOpETE CTHKNEHATA BPATA.

BHMMATENHO M3BOAETE OT BHTPELIHOCTTA HA

dypHaTa ckapata, pecn. TABATA 34 NeYeHe ¢

MOMOLLITA HA LLMMKMTE 30 XBALLIAHE, BKKYe-

HM B NaKeTa.
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« [NocTaBeTe CkapaTa, pecn. TABaTa 3a MeueHe
BbpXY TOMNOYCTOMUMBA NOBbPXHOCT.

* 3aBbpTETE PEryNaTopd 30 PEXMUMA HA HArpS-
BAHE HA NO3NLMA (M3kn).

* [/13BaeTe LLIenCena oT KOHTakTa.

e OcTOBETE Ypena W MPUHALIEXHOCTUTE MY
0,0 N3CTUHAT HAMbIHO.

MpuroTesiHe Ha NULLa

Ykasauue:

[onynocoueHnte Temnepatypa ¥ Bpeme Ca
OPVEHTMPOBBYHM CTOMHOCTH, Thid KOTO BCUUKM
XPAHWTENHW NPOMYKTU UMAT PA3NNYHM CbCTAB
W KOHCUCTeHUWS. [1eMCTBUTENHMTE TeMNepaTy-
PA 1 BpeMe 30BUCAT OT CbCTABKMTE, KAKTO 1 KO-
NNYeCTBOTO 1 TPSOBA [0 Ce perynnpar cnopeq,
TaX.

Cna3BanTe MHCTPYKLMUTE HA MPOU3BOOMTENS
BbpXY OMAKOBKUTE.

Muua (gpn6oko 3ampaseHa)

« 3arpeiiTe ypena cnopeg, Noka3aHUSTA BbPXY
ONAKOBKATA HA [1bN6OKO 3aMpA3EHATA NKLA
(BuxTe paspmen ,fOTBEHe W neveHe”).

e Crief, MpUKMIOUBAHE HA 3ArpsBAHETO Mo-
CTaBeTe AbN6OKO 3aMPA3eHATd NULA BbpXY
ckapard.

« OTBOpETE CTHKNEHATA BPATA.

« [Inb3HeTe ckapata 3a NULA B CPEAHATA BO-
[eLa LWMHA Ha dypHaTa.

* 30TBOpETE CTHKNEHATA BPATA.

« [eyeTe AbN6OKO 3MpA3EHATA NULA CbrAAC-
HO MOKQ3QHMSTA HA MPOM3BOAMTENS BbpXY
ONaKoBKAT.

Muua (npscHa unu pomatuHa)

30 NPEeCHN 1 JOMALLHM NALY € NOAXOASLLO W3-
MON3BAHETO HA KAMBKA 3 ML (BUXTe pasaen
V3non3saHe Ha kambka 3a nuua”).
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» [locTaBETE KAMBKA 30 NULA NO CPenara Ha
ckapara.

 OTBOpETE CTHKNEHATA BPATA.

» [1nb3HeTE CKAPATA C KOMBKA 30 NMALA B 10-
MHATA BOLELLA WWHA HA GypHATA.

» 3aTBOpETE CTHKNEHATA BPATC.

» 3aBbpTETE PErynaTopa 3a pexuma Ha Ha-
rpsBAHE HA NO3LLAS [: (ropeH 1 poneH
PEOTCH).

e 3arpente kambka 3a nuua npu 220°C 3a ok.
30 1o 45 MuHYTK.

Konkoto no-ropeLy, e KAaMbKbT, TOMKOBA
Mo-XpyrnKago e TecToTo.

o Cnef, KATO KOMBKBT 30 MALA € 3arpsn, 0TBO-
peTe CTbKEHATA BPATA.

o C MOMOLLTA HA MOZJJI0XKA NOCTABETE MpAC-
HATA WM OOMALUHA MU NO CPefata Ha
3arpeTns KaMbK 3a nuug.

Muuata Tpsbea d € MAnKo No-Masnka ot Ka-
MbKQ 30 MWLQ, TAKA Ye puOBT HA KAMBKA 3@
nuLa 0d e cBo60oeH.

» 3aTBOpETE CTHKNEHATA BPATC.

« [evete nnuara ¢ [Z] (ropeH 1 moneH peo-
TaH) npu 220°C okono 17 MUHYTV 1AV NOBeYE.
[lencTBUTENHOTO Bpeme HA NpUroTegHe 3a-
BUCAT OT CbCTABKUTE 1 KOMMYECTBOTO.

« [luLLaTa € roToBa, KOraTo KALLUKABAMET € pas3-
TOMEH U TECTOTO € 3arMeYeHo.

* 30 U3BAX[LAHE 1 CEPBMPAHE HA NULATA W3-
NON3BANTE NOAIOXKA.

» 3aBbpTETE PErynaTopa 3a PexuMa Ha Harps-
BAHE HA No3nLMs (M3kn).

e /13BageTe LLENcena oT KOHTAKTA.

e [pefyt “3BAXLAHE HA KOMBKA 30 MWLA OT
ypena ro ocTaBete 4d U3CTUHE HAMbIHO.

CovBeTH:

- 30 NPACHA M AOMALLHA MLQA TECTOTO TPAGBA
[0 BTACBA MOHe 2 Yacd, 30 [a ce NoCTUrHe
ONTUMANeH pesynTar.



- Mopbcete 1 00 2 €. 6paALIHO BbPXY KAMBKA
30 MNLQ, 30 4d He 3anenHe TeCTOTo KbM Hero.

= Mpw HAKOM NPEBAPUTENHO 3ANEUEHU MUK
OT /1eKO TeCTO BPEMETO 34 3arpsBaHe Tp6OBa
[0 e M0-KpaTko, 3a L He Ce u3neye Tectoto
npekaneHo 6bp3o.

MouncTBaHe U NOAAPLXKA

Cnep, BCAka ynotpeba ypeosr U NpuHALNex-
HOCTWTe My TPSI6BA [A C& MOUMCTBAT OCHOBHO.
OCTaTBLMTE OT XPAHA HAW-NECHO Ce OTCTPAHS-
BAT HEMOCPELCTBEHO CNEM, U3CTUBAHETO.
.é Mpepynpexpexue!
Mpv BNAra Ma OnacHOCT 0T TOKOB
yoap! Ypensr
e He Tps0BA [0 Ce NOTANS BbB BOA;
e He Tps0OBA 04 Ce ObpXK nog, Te-
UaLLLd BOAG;
e He TpAbBA [0 CE MOYNCTBA B Cb-
NOMUANHA MALLWHA.

BHumaHwme!

OnacHOCT 0T U3rapsiHe Nopaay

ropeLLy NOBbPXHOCTH!

« [peay NouncTBaHe BIUHAM 0CTA-
BATE YPeaa U NPUHALIEXHOCT-
WTE My 0 M3CTUHAT HAMbBIHO.

BHumaHwme!

- Hukora He nouncTBamnTe ypena C nouncTea-
LM NPenapaTti Uiy pasTBOPUTENN, Tbii KATO
T€ MOraT a4 ro NOBPedsAT WK 04 3aMbpCaT
XPAHUTENHWTE MPOLYKTU MpW CNefBallaTa
ynotpeba.

-He wu3non3sante abpasvBHU bbW, HWTO
abpa3svBHK NOUMCTBALLM Mpenapary, 3a aa
He MOBpeOMTe MOBBPXHOCTUTE HA Yypend
W HEroBUTE NPUHALIEXHOCTU.

BHMMaHwue!

- He w3cTbpreanTe 3aropenute oCTaTtbLUM OT
XPAHUTENHW NPOLYKTW C TBbPLU NPeSMETy.
ToBa MOXe [a MOBPedM Ypeau W Herosute
YacTi U NPUHALIEXHOCTW.

- [puHa4NEXHOCTUTE He Ca NOOXO4ALM 3d
CbOOMUANHA MALLMHA. He MUiATe LKMnKKTe 3
XBALLLOHe, TABATA 3a NeYeHe, CkapaTd v TaBa-
T0 30 TPOXM B CbAOMUSIIHA MALLIMHA.

- He nouncTBaiTe BETPELLHOCTTA HA QypHATC
CbC CTpen 3a ¢ypHW, TbI KATO OCTATBLLMTE MO
HArpeBaTenHnTe eNeMeHTn He Morar ad Ob-
[,AT OTCTPAHEHMW.

MouncTBaHe Ha ypena

e YBepete e, ue LLEMCENbT 30 MPEXOBOTO
30XPOHBAHE € M3BOfEH OT KOHTAKTA W ye
YPEMbT & M3CTUHAN HAMBIIHO.

« 13BafeTe ckapata, TABATA 3¢ MeveHe u Ta-
BATA 30 TPOXY OT ypend.

e [louncTeTe ypena OTBbH CAMO C NEKO HaB-
NAXHEHa Kbpna.

« [louncTeTe BLTPELUHOCTTA HO GYPHATA ChLLO
C HaBNaxHeHa kbpna. Mpu HeobxogMMOCT
MOXeTe 10 CNoXWTe HA KbpraTa v Mek npe-
NapaT 3a MyeHe.

« Cnef, TOBA M36bpLUETE C KbpNd, HABNAXHEHT
C u1CTa BOAC.

o Cnefi TOBG BHUMATENHO MOACYLIETe ypeaa.

MouncTBAHE HA NPUHALNEXHOCTUTE

* [TouncTeTe LWNKIATE 30 XBALLAHE, TABATA 3
neyeHe, CKAparta 1 TaBata 3a Tpoxu B TOMNA
BOOA C MANKO Npenapdar 3a MUeHe.

] I'Ipe,cwl NOYNCTBAHE OCTABETE KAMBKA 30 M-
Ua oa n3CTnHe HanbsIHO.

o OCTATBLUM NO KAMBKA 30 ML MOXe [ Ce
OTCTPAHAT BHAMATENHO C ObPBEHA LLNATYNA.
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e Tbl1 KOTO MOBBLPXHOCTTA HA KAMBKA 30 MULA
e NnopecTa, NPOMAHATA HA LiBETA NPU KOHTAKT
C XPOHYW € HOPMATTHA.

e AKo Mpw NMOYMCTBAHE KOMBKET 30 NULA € 13-
MNAKHAT € BOAA, NpeLy NoBTOPHA ynotpeba
TpsbBA LA M3CbxHe m3uano. CaMo HaMbIHO
WM3CBXHAM KAOMBK 30 NULLA N03BONSBA ONTUMA-
NeH pesynTar.

o Cref,  MOUMCTBAHETO MOACYLUeTe nobpe
BCUUKM YaCTH.

CbXpaHeHue

« [pey oa ru npubepeTe, NoumcTeTe OCHOBHO
YPeLd M NPUHALEXHOCTUTE My W TW OCTABE-
T€ HOMbHO A M3CHXHAT.

o CbXpaHABAATE Ypena 1 NpUHALNEXHOCTUTE
HQ UMCTO, CYXO MSCTO 63 MPaXx.

OTCTpCIHﬂBCIHe Ha oTnagbLuTe

Illsxnbpmme HQ onakoBKarta

OnakoBKATA HO NPOLYKTA € OT PeLyKI1paLLm
ce marepuann. OTCTpaHSBANTE MATEpUAnnTe
HO OMaKOBKATA B CbOTBETCTBME C 0003HAYe-
HWETO M Ha 06LLECTBEHMTE MeCTa 3a CbOMpa-
He Ha OTNAObLY, pecn. Cropes U3MCKBAHWATA
BbB Bawwara cTpanxa.

W3xBbpnsiHe Ha cTap ypep,

AKko He uckaTe noBeye 4a W3NON3BaTe

ypena, npefante ro 6e3nnaTHO B MyHKT
"= 30 cb6MpaHe Ha CTApU enekTpoypeam.
B HMKQKBB CAyyait CTapuUTe enekTpoypesLn He
Tps6BA [0 Ce U3XBLPAAT B KOHTEMHEPA 3a 06-
Ly 0TNAmbLM (BX. cuMBONA).
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[pyrv yKa3aHus 3a oTCTPAHABAHeE

[MpeLanTe CTapKY €NeKTPOYpe, TKd, ve 4a He
Oblle HApyLUeHa Bb3MOXHOCTTA 30 HErosdrd
MOBTOPHQ ynoTpeba unv npepaboTBaHe.
Crapute enekTpoypean MOrar Od CbObPXAT
BpeLHU BeLlecTBa. [1py HenpaBsunHa ynotpe-
6a 1Ny NOBPEeX[LaHe Ha ypend Moxe Brocnes-
CTBME [0 Bb3HWKHAT LLETW 3d 30PABETO WK
30MbPCIBAHE HA BOLMTE U MOYUBMTE.

TeXHUUeCKn A aHHN

Mogen MO-B0201
Hanpexetne 220 -240 V-~
Yecrota 50/60 Hz
MowHocT 1400 W

Knac wa soupra | D)

Pasmepu Ha B1coumnHa X LWMpKUHA X
ypena ObN6oUNHA

0K.29,5x 44,4 x 41 cm
FapaHums

Kaufland Bu naBa rapaHums ot 3 rogmHM ot
[L,ATATa HA NOKYNKaTa.

[OPAHLMATA He Ce OTHACA 30 LUETH, MPUUUHe-
HW OT HeCna3BaHe HA WHCTPYKLMITA 30 Yno-
Tpeba, 3noynotpeda, HenpasunHO 6opaBeHe,
COBCTBEHOPBYHW PEMOHTI UMW HELOCTATHUHO
00CNyXBaHe 1 NoALPLXKA.



@

Haben Sie Fragen zur Bedienung des Geriites?
Schnelle und kompetente Hilfe erhalten Sie Uber
unsere kostenlose Service-Hotline:

@ 0800 /152 83 52 (Kostenfrei aus dem deut-
schen Fest- und Mobilfunknetz)
www.kaufland.de

@

Mate dotazy tykajici se obsluhy zafizeni?
Rychlou a kompetentni pomoc ziskate na nasi
bezplatné zakaznické lince:

@ 800 165 894 (bezplatné z ceské pevné a
mobilni sité)

www.kaufland.cz

Imate li pitanja vezano uz ureda;j?

Za brzu i struénu pomoc nazovite nasu sluzbu za
potrosace na besplatan broj:

@ 0800 223 223 (besplatno iz hrvatske fiksne ili
mobilne mreze)

www.kaufland.hr

Czy masz pytania dot. dziatania tego
urzqdzenia?

Szybkq i fachowg pomoc otrzymasz dzwonigc na
naszq bezptatng infolinie:

@ 800 300 062

www.kaufland.pl

Aveti intrebdri cu privire la utilizarea
aparatului?

V@ stam la dispozitie prin asistenta rapidd si com-
petentd disponibild gratuit prin hotline-ul nostru:
RO: @ 0800 080 888 (numdr apelabil doar din
retelele Orange, Vodafone, Telekom, Upc Romania
si RCS&RDS)

MD: @ 0800 10800 (numdr apelabil gratuit din
orice retea de telefonie din Moldova)
www.kaufland.ro

GO

Mate otdzky tykajiice sa zariadenia?

Rychlu a odbornl pomoc ziskate na nadej bezplat-
nej zakaznickej linke:

@ 0800/15 28 35 (bezplatne z pevnej aj mobilnej
siete)

www.kaufland.sk

Mmare v BbAPOCH OTHOCHO M3NON3BAHETO HA
ypepa?

BbP3a ¥ KOMNETEHTHA MOMOLL, MOXeTe fd NonyuMTe
N0 HALLIATA 6e3MNATHA CEPBI3HA FOPeLLLa MAHUS:
@ 0800 12 220 (6e3nnaTHO OT LIANATA CTPAHA)
www.kaufland.bg



Die aktuelle Bedienungsanleitung finden Sie auch unter: www.kaufland.de
Aktudini navod k pouZiti je mozné nalézt také na adrese: www.kaufland.cz
Upute za uporabu moZzete potraziti i na adresi: www.kaufland.hr

Aktualng instrukcje obstugi mozna znalez¢ rdwniez na stronie: www.kaufland.pl

®

Din acest moment puteti gasi instructiunile de utilizare si pe: www.kaufland.ro
Aktudlny navod na obsluhu je mozné ndjst aj na adrese: www.kaufland.sk

SICICCLRLS,

AKTYanHOTO PbKOBOLCTBO 30 ynoTpeba MoXeTe Ad Hamepute cbllo Ha: www.kaufland.bg

Hersteller / Viyrobce / Proizvodac / Producent /
Producdtor / Viyrobca / Mpowssoguren:

Kaufland Stiftung & Co. KG, Rotelstr. 35,
74172 Neckarsulm, Deutschland, Némecko,
Njemacka, Niemcy, Germania, Nemecko,
lepmaHws

Importator / Distribuitor MD: Kaufland SRL,
str. Sfatul Tarii, nr. 29, Chisindu, MD-2012,
Republica Moldova

[OuctpubyTop: Kayonang, bunrapua EOO[,
eHf Ko K[, yn. Ckonve 1A, 1233 Codus

Ursprungsland: China / Zemé pévodu: Cina /
Zemlja podrijetla: Kina / Wyprodukowano
w Chinach / Tara de origine: China / Krajina
povodu: Cina / Crpara Ha npounaxom; Kutaii

JAHRE GARANTIE -

ROKY ZARUKA - MO-B0201

GODINE JAMSTVA - LATA
GWARANCJI - AN! GARANTIE -
TOAUHU TAPAHLMA -

788 11409262 / 5352320

Stand der Informationen e Stav informaci e« Datum informacija e Stan informacji  Versiunea informatiilor e
Stav informacii e AkTyanHocT Ha nHGopmauuata: 01/ 2022





